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Use the fruit press to extract juice
from soft fruits and berries.

before using your Kenwood
attachment

® Read these instructions carefully and
retain for future reference.

® Remove all packaging.

safety

® Never put your fingers in the feed
tube. Only use the pusher supplied
with the fruit press attachment.

® Do not over fill the feed tube or use
excessive force to push the food
down the feed tube — you could
damage your attachment.

® Always unplug before unblocking the
feed tube.

® Never use the attachment without
the hopper fitted.

® Do not process frozen fruit or
vegetables. Allow to defrost before
processing.

® Do not touch moving parts.

® Do not use the attachment if the
filter is damaged.

® Unplug the appliance before fitting or
removing parts or cleaning.

Refer to your main Kitchen Machine
instruction book for additional safety
warnings.

® This appliance conforms to EC
directive 2004/108/EC on
Electromagnetic Compatibility and
EC regulation no. 1935/2004 of
27/10/2004 on materials intended
for contact with food.

before using for the first time
Wash the parts: see ‘Cleaning’.
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pusher

hopper

feed tube and body
scroll

filter

retainer

juice outlet

filter cover

filter sealing ring
pulp adjuster nozzle
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IMPORTANT

If you buy an AT642 pack
(consisting of an AT643 roto
food cutter and the AT644 fruit
press), only one body is
supplied for use with both
attachments.

to assemble your fruit
press

1 Fit the scroll inside the body.

2 Fit the filter to the body — align the
locating tab @ with the slot in the
body.

3 Lock the filter cover in position by
holding by the retainer (& and turn
anti-clockwise until the locating line
is directly underneath the line on the
body @.

4 Fit the pulp adjuster nozzle and turn
clockwise to lock in the closed
position.

preparing food

® Remove stones (plums, peaches,
cherries etc).

® Remove tough skins (melons,
pineapples, cucumbers, etc).

® Soft-skinned and other foods just
need washing (apples, pears,
spinach, grapes, strawberries etc).



to use your fruit press

1 Remove the slow speed outlet
cover: slide the catch @, then pull

2 Hold the catch back and insert the
attachment. Turn it both ways until it
locks into place.

3 Fit the hopper.

4 Place a suitable collecting vessel
under the juice outlet to collect the
juice and under the pulp adjustable
nozzle to collect the pulp.

5 Cut the food into small pieces to fit
the feed tube.

6 Check that the pulp adjuster nozzle
is in the closed position — turn
clockwise to lock.

7 Switch on to speed 2 and lightly
push the food down evenly with the
pusher.

® Clogging will occur if the feed tube is
overfilled or food packed too tightly.

® Note: the pulp will take a while to
start coming out of the front of the
pulp adjuster nozzle — this is normal
operation.

® During juicing the pulp adjuster
nozzle can be turned to adjust the
rate the pulp is ejected - turn anti-
clockwise to increase and clockwise
to decrease the flow.

® Hard and more fibrous foods will
generally require the adjuster nozzle
to be in the open position and soft
food will require the closed position
(Refer to the recommended usage
chart for more information).

8 After adding the last piece, let the
attachment run until juice stops
dripping from the juice outlet.

for best results

® Always use fresh firm fruit and
vegetables. Over-ripened fruit and
vegetables will be more difficult to
juice and less healthy.

® |nsert the food slowly to get the
most juice.

® Process no more than 500g of food

at a time and clean the filter regularly
during juicing to maintain the
optimum performance and prevent
the filter from becoming blocked.

If the pulp is very wet after juicing it
can be processed again — use
maximum speed and adjust the pulp
adjuster nozzle as required. Switch
off as soon as the pulp starts to
come out dry or the filter starts to
clog or the juice starts to drip
instead of flow out of the outlet. Do
not allow the pulp to become
too dry as this may cause the
scroll and filter to clog
together making them difficult
to dismantle.

If no juice comes out of the juice
outlet or the filter starts to clog
increase the speed and open the
pulp adjuster nozzle.



recommended usage chart

Recommended |Position Of
Fruit/Vegetables |Speed Adjustable |Hints & Tips
Nozzle
Soft berries — Max Closed Wash well and process
raspberries, whole.
blackberries etc
Strawberries 2 - Max Adjust Remove leaves and wash
gradually  |well. Cut to fit feed tube.
until pulp | Start on speed 2 and
and juice  |increase to maximum if back
start to section of filter starts to clog.
come out
Harder berries - 2 - Max Adjust Wash well and process whole.
blueberries, gradually  |Start on speed 2 and increase
cranberries etc. until pulp  [to maximum if back section
and juice of filter starts to clog.
start to Note: Blueberries will produce
come out |a thick purée and best juiced
with other fruits to dilute.
Seedless grapes 2 Adjust Remove stalks, wash well
gradually  |and process whole.
until pulp
and juice
start to
come out
Tomatoes 2 Adjust Wash well and cut into
gradually  [quarters. Note: a thick pulpy
until pulp  |juice will be produced rather
and juice  |than a smooth juice.
start to
come out
Apples 2 Open Wash well and cut into 8
pieces. Allow the scroll to
pick up each piece before
feeding the next piece down
the feed tube.
Mango and 2 Closed Remove tough skins and
pineapple stones. Cut into small chunks
or slices.
Wheatgrass and 2 Open Best diluted or mixed with
dark green other juices due to their
vegetables strong flavour and small
ie spinach amount of juice produced.
Oranges 2 - Max Adjust Remove peel and cut into
gradually  [quarters. Start on Speed 2
until pulp and increase to maximum if
and juice back section of filter starts
start to to clog.
come out
Kiwi fruit 2 - Max Adjust Peel and cut in half. Best
gradually  |juiced with other fruits.
until pulp
and juice
start to
come out
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hints

® \/itamins disappear — the sooner you
drink your juice, the more vitamins
you will retain.

® |f you need to store the juice for a
few hours put it in the fridge. It will
keep better if you add a few drops
of lemon juice.

® Don't drink more than three 230mls
(8floz) glasses of juice a day unless
you are used to it.

® Dilute juice for children with an equal
amount of water.

® Juice from wheatgrass and dark
green (broccoli, spinach etc) or dark
red (beetroot, red cabbage etc)
vegetables is extremely strong, so
always dilute it.

® Fruit juice is high in Fructose (fruit
sugar), so people with diabetes or
low blood sugar should avoid
drinking too much.

cleaning

® Always switch off and unplug before
removing the attachment from the
kitchen machine.

® Dismantle the attachments fully
before cleaning.

® [or easier cleaning always wash the
parts immediately after use.

® \Wash all parts in hot soapy water,
then dry. Do not wash in a
dishwasher.

® Use the brush supplied to clean the
filter. Take care not to damage the
filter mesh during cleaning.

® Remove the sealing ring (® when

cleaning the filter cover by squeezing
the seal and lifting off. Ensure that

the sealing ring it refitted
after cleaning or the pulp
adjuster nozzle will not
operate correctly.

service and customer
care

® |f the cord is damaged it must, for
safety reasons, be replaced by
KENWOOD or an authorised
KENWOOQOD repairer.

If you need help with:

® using your appliance or

® servicing or repairs (in or out of
guarantee)

@ call Kenwood customer care on
023 9239 2333..

® spares and attachments

@ call 0870 24136583.
other countries

® Contact the shop where you bought
your appliance.

® Designed and engineered by
Kenwood in the UK.
® Made in China.



IMPORTANT INFORMATION FOR
CORRECT DISPOSAL OF THE
PRODUCT IN ACCORDANCE
WITH EC DIRECTIVE
2002/96/EC.

At the end of its working life, the product
must not be disposed of as urban
waste.

It must be taken to a special local
authority differentiated waste collection
centre or to a dealer providing this
service.

Disposing of a household appliance
separately avoids possible negative
consequences for the environment and
health deriving from inappropriate
disposal and enables the constituent
materials to be recovered to obtain
significant savings in energy and
resources. As a reminder of the need to
dispose of household appliances
separately, the product is marked with
a crossed-out wheeled dustbin.



Nederlands

Vouw voor het lezen a.u.b. de voorpagina met illustraties uit

Gebruik de vruchtenpers om sap uit
zacht fruit en bessen te persen.

voor u het Kenwood-hulpstuk
gaat gebruiken

® | ees deze instructies zorgvuldig

door en bewaar ze voor toekomstig
gebruik.

® \/erwijder al het

verpakkingsmateriaal.

veiligheid

® Steek uw vingers nooit in de

—_

vulopening. Gebruik uitsluitend de
duwer die bij de vruchtenpers
geleverd wordt.

Doe de vulopening niet te vol en
gebruik geen overmatige kracht om
de voedingsmiddelen door de
vulopening te duwen — het hulpstuk
kan dan beschadigd raken.

Haal de stekker uit het stopcontact
voordat u een blokkering in de
vulopening probeert te verwijderen.
Gebruik het hulpstuk nooit zonder
de vultrechter.

Verwerk geen bevroren fruit of
groenten. Laat ze ontdooien voordat
u ze verwerkt.

Raak de bewegende delen niet aan.
Het hulpstuk niet gebruiken als het
filter beschadigd is.

Haal de stekker van het apparaat uit
het stopcontact voordat u
onderdelen verwijdert of reinigt.

Raadpleeg de gebruiksaanwijzing
voor het keukenapparaat voor
aanvullende
veiligheidswaarschuwingen.

Dit apparaat voldoet aan de EC-
richtlijn 2004/108/EC betreffende de
elektromagnetische compatibiliteit en
EC-bepaling 1935/2004 van
27/10/2004 betreffende materialen
die bestemd zijn voor contact met
voedsel.

voordat u de vruchtenpers de
eerste maal gebruikt
Was de onderdelen: zie “Reiniging”.

legenda
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duwer

vultrechter

vulopening en koppelstuk
schroef

filter

borgring

sapuitloop

filterbehuizing

afsluitring filter
verstelbare kop voor pulp

BELANGRIJK

Als u een AT642-pakket
aanschaft (met een AT643
roto voedselsnijder en de
AT644 vruchtenpers) ontvangt
u slechts één koppelstuk voor
beide accessoires.

uw vruchtenpers in

e

1
2

kaar zetten

Pas de schroef in het koppelstuk.
Zet het filter op het koppelstuk — lijn
het lipje @ uit met de gleuf in het
koppelstuk.

Vergrendel de filterbehuizing door de
borgring vast te houden (&) en naar
links te draaien tot het streepje zich
recht onder het streepje op het
koppelstuk bevindt @.

Bevestig de verstelbare kop voor de
pulp en draai naar rechts om hem te
vergrendelen.

voedselbereiding

Verwijder pitten (pruimen, perziken,
kersen, enz).

Verwijder harde schillen (meloen,
ananas, komkommer, enz).
Vruchten met zachte schil en andere
zachte voedingsmiddelen hoeven
slechts gewassen te worden (appel,
peer, spinazie, druiven, aardbeien,
enz).



uw vruchtenpers
gebruiken

1 Verwijder de afdekking van het
lagesnelheidsaansluitpunt: schuif het
palletie @, en trek de afdekking eraf
(4}

2 Houd het palletje naar achteren en
steek het hulpstuk in het apparaat.
Draai het hulpstuk naar beide kanten
tot hij op de plaats vergrendeld is.

3 Bevestig de vultrechter.

4 Plaats een geschikte container onder
de sapuitloop om het sap op te
vangen; plaats een container onder
de verstelbare kop om de pulp op te
vangen.

5 Snij het fruit zodat het in de
vulopening past.

6 Controleer of de verstelbare kop in
de gesloten positie verkeert - draai
naar rechts om hem te vergrendelen.

7 Schakel naar snelheid 2 en duw het
voedsel zacht en gelijkmatig met de
duwer naar beneden.

® De pers raakt verstopt als de
vulopening te vol wordt gedaan of
het voedsel te dicht op elkaar gepakt
is.

® NB: Het duurt even voordat de pulp
uit de verstelbare kop komt — dit is
normaal.

® Tijdens de sapproductie kan de kop
bijgesteld worden om de snelheid
waarmee de pulp uitgeworpen
wordt, aan te passen — draai naar
links om de uitstroom te vergroten
en naar rechts om de uitstroom te
verkleinen.

® \/oor hard, vezelig voedsel moet de
verstelbare kop meestal open staan
en voor zacht voedsel hebt u de
gesloten positie nodig (raadpleeg de
tabel met aanbevolen
gebruiksmogelijkheden voor meer
informatie).

8 Nadat u het laatste stuk fruit hebt
toegevoegd, laat u het hulpstuk
draaien tot er geen sap meer uit de
sapuitloop komt.

de beste resultaten

Gebruik altijd verse, stevige vruchten
en groenten. Overrijp fruit en groente
zijn moeilijker uit te persen en minder
gezond.

Duw het voedsel langzaam door de
vulopening, zodat het u er het
meeste sap uit haalt.

Verwerk niet meer dan 500 g
voedsel tegelijk en reinig het filter
regelmatig tijdens het persen om de
prestaties optimaal te houden en te
voorkomen dat het filter verstopt
raakt.

Als de pulp na het persen erg nat is,
kunt u het opnieuw verwerken —
gebruik de maximum snelheid en
pas de verstelbare kop zo nodig
aan. Schakel het apparaat uit zodra
de pulp er droog uit komt, het filter
verstopt raakt of het sap uit de
uitlaat druppelt en niet langer
stroomt. Laat de pulp niet te
droog worden; dit kan de
schroef en het filter
verstoppen waardoor ze
moeilijk uit elkaar gehaald
kunnen worden.

Als er geen sap uit de sapuitlaat
komt of het filter begint verstopt te
raken, verhoogt u de snelheid en
opent de verstelbare kop voor de
pulp.



tabel voor aanbevolen gebruik

donkergroene
groenten, zoals
spinazie

Groenten/fruit Aanbevolen Positie van|Wenken en tips

snelheid verstelbare
kop

Zachte bessen — Max Gesloten Goed wassen en in hun

frambozen, geheel verwerken.

bramen, enz.

Aardbeien 2 - Max Geleidelijk [Bladeren verwijderen en
aanpassen |goed wassen. Snijden zodat
tot de pulp [het in de vulopening past.
en het sap |Begin op snelheid 2 en tot
uit het maximum snelheid verhogen
apparaat als het achterste deel van
beginnen het filter verstopt begint te
te komen |raken.

Harde bessen — 2 - Max Geleidelik |Goed wassen en in hun

bosbessen, aanpassen |geheel verwerken.

cranberry’s, enz. tot de pulp |Begin op snelheid 2 en tot

en het sap |maximum snelheid verhogen

uit het als het achterste deel van

apparaat het filter verstopt begint te

beginnen  |raken.

te komen  [NB: Bosbessen produceren
een dikke puree en kunnen
het best met ander fruit
verwerkt worden om de
puree te verdunnen.

Pitloze druiven 2 Geleidelijk |Stelen verwijderen, goed
aanpassen |wassen en in hun geheel
tot de pulp |verwerken.
en het sap
uit het
apparaat
beginnen
te komen

Tomaten 2 Geleidelijk |Goed wassen en in vieren
aanpassen |snijden. NB: Het sap van
tot de pulp [tomaten is dik en pulpachtig
en het sap |in plaats van glad.
uit het
apparaat
beginnen
te komen

Appels 2 Open Goed wassen en in achten

snijden. Laat ieder stuk door
de schroef opgepakt worden
voordat u het volgend stuk
door de vulopening duwt.

Mango en ananas 2 Gesloten Harde schillen en pitten

verwijderen. In kleine stukken
of plakken snijden.

Wheatgrass en 2 Open Kan wegens de sterke

smaak en kleine hoeveelheid
sap het best verdund of
vermengd worden met
ander sap.




u uw sap drinkt, des te meer
vitaminen u binnen krijgt.

Als u het sap een paar uur moet
bewaren, kunt u dat het best in de
koelkast doen. Een paar druppels
citroensap zorgen dat het sap beter
bewaard wordt.

Drink niet meer dan drie glazen van
230 ml sap per dag, tenzij u daaraan
gewend bent.

Verdun het sap voor kinderen met
eenzelfde hoeveelheid water.

Sap van wheatgrass en
donkergroene (broccoli, spinazie,
enz) of donkerrode (bieten, rode
kool, enz) groenten is erg sterk; u
moet het altijd verdunnen.
Vruchtensap bevat veel fructose
(vruchtensuiker); mensen met
diabetes of een laag
bloedsuikergehalte mogen er niet
teveel van drinken.

Groenten/fruit Aanbevolen Positie van|Wenken en tips
snelheid verstelbare

kop

Sinaasappels 2 - Max Geleidelijk | Schillen en in vieren snijden.
aanpassen | Begin op snelheid 2 en tot
tot de pulp |maximum snelheid verhogen
en het sap |als het achterste deel van
uit het het filter verstopt begint te
apparaat raken.
beginnen
te komen

Kiwi's 2 - Max Geleidelijk [Schillen en halveren. Kan het
aanpassen | best met ander fruit geperst
tot de pulp |worden.
en het sap
uit het
apparaat
beginnen
te komen

tips reiniging
® \/itaminen verdwijnen — hoe vlugger

® Schakel het apparaat altijd uit en
haal de stekker uit het stopcontact
voor u het hulpstuk uit de
keukenmachine verwijdert.

Haal het hulpstuk volledig uit elkaar
voor u het reinigt.

Voor gemakkelijker reinigen, de
onderdelen onmiddellijk na gebruik
afwassen.

Was alle onderdelen in heet zeepsop
en droog ze daarna zorgvuldig af.
Niet in een afwasmachine
wassen.

Gebruik de bijgeleverde borstel om
het filter te reinigen. Pas op dat u het
filtergaas tijdens de reiniging niet
beschadigt.

Verwijder de afsluiting (9 als u de
filterbehuizing reinigt door in de ring
te knijpen en hem van het apparaat
te halen. Zorg dat de afsluitring
na de reiniging weer goed op
Zijn plaats wordt gezet;
anders werkt de verstelbare
kop voor de pulp niet goed.
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onderhoud en
klantenservice

® Als het snoer beschadigd is, moet
het om veiligheidsredenen door
KENWOOD of een door KENWOOD
geautoriseerd reparatiebedrijf
vervangen worden.

Als u hulp nodig hebt met:

® het gebruik van uw apparaat of

® onderhoud en reparatie
kunt u contact opnemen met de
winkel waar u het apparaat gekocht
hebt.

® Ontworpen en ontwikkeld door
Kenwood in het VK.
® \ervaardigd in China.

BELANGRIJKE INFORMATIE
VOOR DE CORRECTE
VERWERKING VAN HET
PRODUCT IN
OVEREENSTEMMING MET DE
EUROPESE RICHTLIJN
2002/96/EC

Aan het einde van de levensduur van het
product mag het niet samen met het
gewone huishoudelijke afval worden
verwerkt. Het moet naar een speciaal
centrum voor gescheiden afvalinzameling
van de gemeente worden gebracht, of
naar een verkooppunt dat deze service
verschaft. Het apart verwerken van een
huishoudelijk apparaat voorkomt
mogelijke gevolgen voor het milieu en de
gezondheid die door een ongeschikte
verwerking ontstaan en zorgt ervoor dat
de materialen waaruit het apparaat
bestaat, teruggewonnen kunnen worden
om een aanmerkelijke besparing van
energie en grondstoffen te verkrijgen.
Om op de verplichting tot gescheiden
verwerking van elektrische huishoudelijke
apparatuur te wijzen, is op het product
het symbool van een doorgekruiste
vuilnisbak aangebracht.



Utilisez la passoire a fruits et
légumes pour extraire le jus de fruits
mous et de baies.

avant d’utiliser votre
accessoire Kenwood

® | isez et conservez soigneusement
ces instructions pour pouvoir vous y
référer ultérieurement.

® Retirez tous les emballages.

sécurité

® N’introduisez jamais vos doigts dans
le tube d’alimentation. Utilisez
exclusivement le poussoir fourni
avec I'accessoire passoire a fruits et
légumes.

Ne remplissez pas trop le tube et
n’utilisez pas une force excessive
pour pousser les aliments dans le
tube, vous pourriez endommager
votre accessoire.

Débranchez toujours I'appareil avant
de débloquer le tube d’alimentation.
N’utilisez jamais I'accessoire sans la
trémie.

N’utilisez pas de fruits et légumes
surgelés dans I'appareil. Laissez-les
décongeler avant de les placer dans
I'appareil.

Ne touchez pas les pieces mobiles.
N’utilisez pas I'accessoire si le filtre
est endommagé.

Débranchez I'appareil avant
d’installer ou de retirer des pieces,
ou avant le nettoyage.

Référez-vous au guide d’utilisation
de votre robot combiné principal
pour obtenir des avertissements de
sécurité supplémentaires.

Cet appareil est conforme a la
directive 2004/108/CE de la CE sur
la compatibilité électromagnétique,
et au reglement 1935/2004 de la CE
du 27/10/2004 sur les matériaux
destinés au contact alimentaire.

1

avant d’utiliser votre appareil
pour la premiére fois

Lavez les différents éléments de
I'appareil : voir la notice sur le
nettoyage.

légende

BOORPOPO®®OO

poussoir

trémie

tube d’alimentation et corps
rouleau

filtre

piece de retenue

orifice de sortie du jus
couvercle du filtre

anneau d’étanchéité du filtre
buse de réglage pour la pulpe

IMPORTANT

Si vous achetez un ensemble
AT642 (composé d’un
trancheuse et rape pour les
aliments AT643 et d’un
passoire a fruits et Ilégumes
AT644), un seul corps est
fourni pour étre utilisé avec
les deux accessoires.

assemblage de votre
passoire a fruits et
légumes

1
2

3

Placez le rouleau dans le corps.
Placez le filtre sur le corps — alignez
la languette de position @ sur la
fente du corps.

Verrouillez le couvercle du filtre dans
la bonne position en maintenant la
piece de retenue (6) et and tournant
dans le sens inverse des aiguilles
d’une montre, jusqu’a ce que la ligne
de position se trouve directement en
dessous de la ligne du corps @.

4 Installez la buse de réglage pour la

12

pulpe et tournez dans le sens des
aiguilles d’une montre pour
verrouiller dans la position fermée.



préparation des aliments

® Retirez les noyaux (prunes, péches,
cerises, etc.).

® Retirez les peaux épaisses (melons,
ananas, concombres, etc.).

® | avez simplement les aliments a
peau molle et les autres aliments
(pommes, poires, épinards, raisins,
fraises, etc.).

utilisation de votre
passoire a fruits et
légumes

1 Retirez le cache protégeant la sortie
basse vitesse, faites coulisser le
logquet @, puis tirez @.

2 Retenez le loquet et insérez
I’accessoire. Tournez-le dans les
deux sens, jusqu’a ce qu'il se
bloque dans la bonne position.

3 Installez la trémie.

4 Placez un récipient adapté sous
I'orifice de sortie pour collecter le jus
et sous la buse de réglage pour
collecter la pulpe.

5 Coupez les aliments en morceaux de
taille adaptée au tube d’alimentation.

6 Assurez-vous que la buse de réglage
pour la pulpe est en position fermée
- tournez dans le sens des aiguilles
d’une montre pour verrouiller.

7 Sélectionnez la vitesse 2 et poussez
lentement et régulierement les
aliments a 'aide du poussoir.

® | e tube se bloquera s'il est trop
rempli ou si les aliments sont trop
Serrés.

® Remarque : la pulpe ne sortira de
I'avant de la buse de réglage
qu’apres quelques instants — ce
fonctionnement est normal.

® Pendant I'utilisation de la passoire a
fruits et Iégumes, la buse de réglage
pour la pulpe peut étre tournée pour
régler le débit de sortie de la pulpe —
tournez dans le sens inverse des
aiguilles d’une montre pour
augmenter le débit et dans le sens
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des aiguilles d’une montre pour le
réduire.

Généralement, la buse doit étre en
position ouverte pour les aliments
durs et plus fibreux et en position
fermée pour les aliments mous
(référez-vous au tableau d’utilisation
recommandée pour obtenir des
détails).

Aprés avoir ajouté le dernier
morceau, laissez I'accessoire
fonctionner jusqu’a ce que le jus
arréte de s’écouler par I'orifice de
sortie.

pour obtenir de meilleurs
résultats

Utilisez toujours des fruits et
légumes frais et fermes. Les fruits et
les légumes trop mars seront plus
difficiles a presser et moins sains.
Insérez les aliments lentement pour
obtenir plus de jus.

Ne pressez pas plus de 500 g
d’aliments a la fois et nettoyez le
filtre régulierement pendant la
préparation pour conserver une
performance optimale et pour éviter
que le filtre ne se bloque.

Si la pulpe est tres humide apres la
préparation, elle peut étre pressée a
nouveau. Utilisez la vitesse maximale
et ajustez la buse de réglage comme
nécessaire. Eteignez dés que la
pulpe qui s’écoule est seche, ou des
que le filtre commence a se bloquer,
ou dés que le jus commence a
s’égoutter plutdt qu’a s’écouler de
I'orifice de sortie. Ne laissez pas
trop sécher la pulpe, cela
pourrait coller le rouleau et le
filtre ensemble et rendre leur
démontage difficile.

Si aucun jus ne s’écoule de I'orifice
de sortie ou si le filtre commence a
se bloguer, augmentez la vitesse et
ouvrez la buse de réglage pour la
pulpe.



tableau d’utilisation recommandée

légumes verts, par
ex. épinards

Fruits et légumes | Vitesse Position Astuces & conseils
recommandée |de la buse
réglable

Baies molles — Max. Fermée Lavez soigneusement et

framboises, pressez les fruits entiers.

mdres, etc.

Fraises 2 - Max. Réglez Retirez les feuilles et
progressivement|lavez soigneusement.
jusqu’a ce que |Coupez en morceaux
la pulpe et le jus|adaptés au tube.
commencent & |Commencez a la vitesse
s’écouler 2 puis augmentez a la

vitesse maximum si la
section arriere du filtre
commence a se bloquer.

Baies plus dures — 2 - Max. Réglez Lavez soigneusement et

myrtilles, progressivement|pressez les fruits entiers.

canneberges, etc. jusqu’a ce que |Commencez a la vitesse

la pulpe et le jus|2 puis augmentez a la

commencent a |vitesse maximum si la

s’écouler section arriere du filtre
commence a se bloquer.
Remarque : Les myrtilles
produisent une purée
épaisse, il est donc
recommandé de les
presser avec d’autres
fruits pour diluer le jus.

Raisin sans pépin 2 Réglez Retirez les tiges, lavez
progressivement|soigneusement et
jusqu’a ce que |pressez les fruits entiers.
la pulpe et le jus
commencent a
s’écouler

Tomates 2 Réglez Lavez soigneusement et
progressivement|coupez en quartiers.
jusqu’a ce que |Remarque : vous
la pulpe et le jus |obtiendrez plutdt un jus
commencent a |pulpeux épais qu’un jus
s’écouler homogene.

Pommes 2 Quverte Lavez soigneusement et
coupez en huit. Laissez
le rouleau saisir chaque
morceau avant
d’introduire le morceau
suivant dans le tube
d’alimentation.

Mangues et ananas 2 Fermée Retirez les peaux
épaisses et les noyaux.
Coupez en petits
morceaux ou en
tranches.

Herbe de blé et 2 Quverte Il est recommandé de

les utiliser dilués ou
mélangés a d’autres jus
en raison de leur goQt
puissant et de la faible
quantité de jus produite.
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Vous consommez votre boisson
rapidement, plus vous obtiendrez de
vitamines.

Si vous devez conserver le jus
pendant quelques heures, placez-le
au réfrigérateur. Il se conservera
mieux si vous ajoutez quelques
gouttes de jus de citron.

Ne buvez pas plus de trois verres de
230 ml de jus par jour, & moins que
Vous ne soyez habitué.

Diluez les jus pour les enfants avec
la méme quantité d’eau.

Les jus d’herbe de blé et de
légumes verts (brocolis, épinards,
etc.) ou les légumes rouges
(betterave, chou rouge, etc.) sont
tres forts. Nous vous
recommandons de toujours les
diluer.

Les jus de fruits contiennent une
grande quantité de fructose (sucre
de fruit), ainsi, les personnes
souffrant de diabéte ou
d’hypoglycémie doivent éviter d’en
consommer en grande quantité.

Fruits et légumes | Vitesse Position Astuces & conseils
recommandée |de la buse

réglable

Oranges 2 - Max. Réglez Retirez la peau et
progressivement|coupez en quartiers.
jusqu’a ce que |Commencez a la vitesse
la pulpe et le jus| 2 puis augmentez a la
commencent a |vitesse maximum si la
s’écouler section arriere du filtre

commence a se bloquer.

Kiwis 2 - Max. Réglez Pelez et coupez en
progressivement|deux. Meilleurs pressés
jusqu’a ce que |avec d’autres fruits.
la pulpe et le jus
commencent a
s’écouler

conseils nettoyage
® | es vitamines disparaissent — plus

® Eteignez toujours I'appareil et
débranchez-le avant de retirer
I’accessoire du robot combiné.
Démontez complétement
I’accessoire avant de le nettoyer.
Pour faciliter le nettoyage, lavez
toujours les pieces immédiatement
apres I'utilisation.

Nettoyez tous les éléments dans de
I’eau chaude savonneuse et séchez-
les. Ne les lavez pas dans un
lave-vaisselle.

Utilisez la brosse fournie pour
nettoyer le filtre. Veillez a ne pas
endommager les mailles du filtre
pendant le nettoyage.

Retirez I'anneau d’étanchéité 9
lorsque vous nettoyez le couvercle
du filtre en appuyant sur I'anneau et
en le soulevant. Veillez a
replacer I’anneau d’étanchéité
apreés l'avoir nettoyé, sinon, la
buse de réglage pour la pulpe
ne fonctionnera pas
correctement.
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service aprés-vente

® Sile cordon est endommagé, il doit
étre remplacé, pour des raisons de
sécurité, par KENWOOD ou par un
réparateur agréé KENWOOD.

Si vous avez besoin d’aide
concernant :

® |'utilisation de votre appareil

® |'entretien ou les réparations
Contactez le magasin ou vous avez
acheté votre appareil.

® Congu et développé par Kenwood
au Royaume-Uni.
® Fabriqué en Chine.

AVERTISSEMENTS POUR
L'ELIMINATION CORRECTE DU
PRODUIT AUX TERMES DE LA
DIRECTIVE EUROPEENNE
2002/96/EC.

Au terme de son utilisation, le produit
ne doit pas étre éliminé avec les
déchets urbains.

Le produit doit étre remis a I'un des
centres de collecte sélective prévus par
|'administration communale ou aupres
des revendeurs assurant ce service.
Eliminer séparément un appareil
électroménager permet d'éviter les
retombées négatives pour
I'environnement et la santé dérivant
d'une élimination incorrecte, et permet
de récupérer les matériaux qui le
composent dans le but d'une
économie importante en termes
d'énergie et de ressources.Pour
rappeler I'obligation d'éliminer
séparément les appareils
électroménagers, le produit porte le
symbole d'un caisson a ordures barré.
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Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen auseinanderfalten

Verwenden Sie lhre Fruchtpresse
zum Entsaften weicher Friichte und
Beeren.

Bevor Sie lhr Kenwood-
Zusatzgerat benutzen

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig
durch und bewahren Sie diese zur
spateren Benutzung auf.

Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.

Sicherheitshinweise

® Stecken Sie niemals Ihre Finger in
den Einflllstutzen. Verwenden Sie
nur den zu dieser Fruchtpresse
gehdrigen Stopfer.

Den Einflllstutzen nicht Uberladen
und die Friichte nicht zu fest nach
unten driicken — das Gerat kdnnte
sonst beschadigt werden.

Ziehen Sie immer den Netzstecker,
bevor Sie den Einflllstutzen l6sen.
Verwenden Sie die Fruchtpresse nie
ohne angebrachten Einfllltrichter.
Verarbeiten Sie kein gefrorenes Obst
oder GemUse. Lassen Sie die
Lebensmittel vor der Verarbeitung
auftauen.

Berlhren Sie keine sich bewegenden
Teile.

Verwenden Sie die Fruchtpresse
nicht, wenn der Filter beschadigt ist.
Ziehen Sie den Netzstecker, bevor
Sie Teile einbauen, abnehmen oder
reinigen.

Beachten Sie weitere
Sicherheitshinweise in der die
Bedienungsanleitung Ihrer
Klchenmaschine.

Das Gerat entspricht der EG-
Richtlinie 2004/108/EG und der EG-
Verordnung Nr. 1935/2004 vom
27/10/2004 Uber Materialien und
Gegenstande, die dazu bestimmt
sind, mit Lebensmitteln in Berlihrung
zu kommen.

Vor dem ersten Gebrauch
Reinigen der Teile: sieche “Reinigung”.
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Stopfer

EinfUlitrichter

EinfUllstutzen und Gehause
Schnecke

Filter

Befestigungsring

Saftauslass

Filterabdeckung
Filterdichtungsring
Einstellbare Fruchtfleischdlise

WICHTIG

Beim Kauf eines AT642
(bestehend aus einer AT643
Reibemiihle und der AT644
Fruchtrpesse) ist nur eine
Maschine fiir den Anschluss
der beiden Zusatzgerite in
der Lieferung inbegriffen.

Zusammenbau lhrer
Fruchtpresse

1

2

Setzen Sie die Schnecke in das
Gehéuse ein.

Setzen Sie den Filter in das Gehause
ein — richten Sie die Positionsmarke
@ auf die Kerbe am Gehéuse aus.
Fixieren Sie die Filterabdeckung,
indem Sie sie am Befestigungsring
(® halten, und drehen Sie sie gegen
den Uhrzeigersinn, bis sich die
Positionslinie direkt unterhalb der
Linie am Gehéuse @ befindet.
Bringen Sie die Fruchtfleischdise an
und drehen Sie sie im Uhrzeigersinn,
bis sie in geschlossener Position
einrastet.

Saftherstellung

Entfernen Sie Steine (Pflaumen,
Pfirsiche, Kirschen etc.).
Entfernen Sie harte Haut bei
Melonen, Ananas, Gurken etc.).
Frichte mit weicher Haut muissen
nur gewaschen werden (Apfel,
Birnen, Spinat, Weintrauben,
Erdbeeren etc.)



Gebrauch Ihrer
Fruchtpresse

1 Nehmen Sie die
Sicherheitsabdeckung an der
Maschine ab: schieben Sie die
Verriegelung @ zur Seite und ziehen
Sie die Abdeckung @ ab.

2 Halten Sie die Verriegelung zurtick
und setzen Sie die ReibemUhle ein.
Drehen Sie sie in beide Richtungen,
bis sie einrastet.

3 Bringen Sie den Einfllltrichter an.

4 Stellen Sie ein geeignetes GefaB zur
Aufnahme des Safts unter den
Saftauslass und eines unter die
Fruchtfleischdlse, um das
Fruchtfleisch aufzunehmen.

5 Schneiden Sie die Frichte in kleine
Stlicke, die in den Einflllstutzen
passen.

6 Uberpriifen Sie, ob sich die
Fruchtfleischduse in der
geschlossenen Position befindet —
drehen Sie im Uhrzeigersinn, um sie
zu verriegeln.

7 Schalten Sie auf Geschwindigkeit 2
und dricken Sie die Frichte
langsam und gleichméaBig mit dem
Stopfer nach unten.

® Fin Verstopfen der Fruchtpresse tritt
ein, wenn der Einflllstutzen Uberfullt
ist oder wenn die Frichte zu dicht
eingeflllt wurden.

® Beachten Sie: Es wird eine kleine
Weile dauern, bis das Fruchtfleisch
aus der Fruchtfleischdise kommt —
dies ist ein normaler Vorgang.

® \Wahrend der Entsaftung kann man
an der einstellbaren
Fruchtfleischdlse drehen, um die
AusstoBmenge des Fruchtfleischs zu
regulieren — drehen Sie im
Uhrzeigersinn um die Menge zu
erhdhen und gegen den
Uhrzeigersinn um die Menge zu
verringern.
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Bei harten und eher faserigen
Frlichten muss die Fruchtfleischdiise
allgemein in gedffneter Position sein
und bei weichen Friichten in
geschlossener Position (mehr
Informationen kénnen Sie den
tabellarischen Empfehlungen
entnehmen).

Lassen Sie die Fruchtpresse nach
dem letzten Fruchtstlick noch laufen,
bis kein Saft mehr aus dem
Saftauslass kommt.

Optimieren Sie das Ergebnis
Verwenden Sie immer frisches,
knackiges Obst und Gemuse.
Uberreife Frilchte und Uberreifes
GemUse sind schwerer zu entsaften
und weniger gesund.

Geben Sie die Lebensmittel langsam
ein, um die gréBtmaogliche Menge
Saft zu erhalten.

Verarbeiten Sie nicht mehr als 500 g
auf einmal an Obst oder GemUse
und reinigen Sie beim Entsaften
regelméBig den Filter, damit er die
optimale Leistung bringt und nicht
undurchléssig wird.

Wenn das Fruchtfleisch nach dem
Entsaften sehr nass ist, kdnnen Sie
es noch einmal verarbeiten - stellen
Sie daflir die héchste
Geschwindigkeit und die
entsprechende Position der
Fruchtfleischdlse ein. Schalten Sie
das Gerat ab, sobald das
Fruchtfleisch trocken herauskommt,
der Filter blockiert oder der Saft aus
dem Auslass heraustropft anstatt zu
fieBen. Achten Sie darauf, dass
das Fruchtfleisch nicht zu
trocken wird, weil dies zu
einem Verkleben von
Schnecke und Filter fiihren
kann.

Wenn kein Saft mehr aus dem
Saftauslass kommt oder der Filter zu
verstopfen beginnt, erhdhen Sie die
Geschwindigkeit und 6ffnen die
Fruchtfleischdise.



Empfehlungs-Tabelle

Obst/Gemiise Empfohlene Position der Hinweise & Tipps
Geschwindigkeit|einstellbaren
Fruchtfleischdiise|
Weiche Beeren - Max. Geschlossen Gut waschen und
Himbeeren, ganz verarbeiten.
Brombeeren etc.
Erdbeeren 2 - Max. Stufenweise Blatter entfernen und
regulieren, bis gut waschen.
Fruchtfleisch Zuschneiden fUr den
und Saft Einflllstutzen.
herauskommen | Mit Geschwindigkeit
2 beginnen und bis
zum Maximum
erhdhen, wenn der
hintere Teil des Filters
zu verkleben beginnt.
Hartere Beeren - 2 — Max. Stufenweise Gut waschen und
Heidelbeeren, regulieren, bis ganz verarbeiten. Mit
Moosbeeren etc. Fruchtfleisch Geschwindigkeit 2
und Saft beginnen und bis
herauskommen | zum Maximum
erhéhen, wenn der
hintere Teil des Filters
zu verkleben beginnt.
Beachten Sie:
Heidelbeeren
erzeugen einen dicken|
Brei und sollten am
besten mit anderen
Frichten zusammen
entsaftet werden, um
die Konsistenz zu
verdtnnen.
Kernlose Trauben 2 Stufenweise Stangel entfernen,
regulieren, bis gut waschen und
Fruchtfleisch ganz verarbeiten.
und Saft
herauskommen
Tomaten 2 Stufenweise Gut waschen und in
regulieren, bis Viertel schneiden.
Fruchtfleisch Beachten Sie: Es
und Saft entsteht eher ein
herauskommen | dickflUssiger Saft als
ein dunnflussiger.
Apfel 2 Offen Gut waschen und in
8 Stiicke schneiden.
Lassen Sie die
Schnecke jedes
Stlck aufnehmen,
bevor Sie das
néchste in den
EinfUllstutzen
einlegen.
Mangos und 2 Geschlossen Harte Haut und
Ananas Steine entfernen. In
kleine Stlicke oder
Scheiben schneiden.
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mehr Vitamine bleiben darin
enthalten.

Wenn Sie den Saft fur einige
Stunden aufbewahren mochten,
stellen Sie ihn in den Kuhlschrank. Er
halt sich besser, wenn Sie ein paar
Tropfen Zitronensaft hinzugeben.
Trinken Sie pro Tag nicht mehr als
drei 230 ml Glaser Saft, es sei denn
Sie sind daran gewohnt.

VerdUnnen Sie den Saft fur Kinder
mit der gleichen Menge Wasser.

Saft aus Weizengras und
dunkelgrinem (Broccoli, Spinat etc.)
oder dunkelrotem (Rotebeete,
Rotkohl etc.) GemUse hat einen sehr
starken Geschmack. Deshalb immer
verdtnnen.

Fruchtsaft hat einen hohen Gehalt an
Fructose (Fruchtzucker). Personen
mit Diabetes oder niedrigem
Blutzucker sollten nicht zu viel davon
trinken.

20

Obst/Gemiise Empfohlene Position der Hinweise & Tipps
Geschwindigkeit einstellbaren
Fruchtfleischdiise|
Weizengras und 2 Offen Wegen ihres starken
dunkelgriines Geschmacks und
Gemuise, geringen Saftanteils
d. h. Spinat am besten mit
anderen Saften
mischen oder
verdinnen.
Orangen 2 — Max. Stufenweise Haut entfernen und in
regulieren, bis Viertel schneiden. Mit
Fruchtfleisch Geschwindigkeit 2
und Saft beginnen und bis
herauskommen | zum Maximum
erhdhen, wenn der
hintere Teil des Filters
zu verkleben beginnt.
Kiwi-Friichte 2 — Max. Stufenweise Schalen und in
regulieren, bis Halften schneiden.
Fruchtfleisch Am besten mit
und Saft anderen Friichten
herauskommen | zusammen entsaften.
Hinweise Re”'“gung
® \/itamine verfllchtigen sich — je
friiher Sie Ihren Saft trinken, desto ® Die Kuchenmaschine immer

abschalten und den Netzstecker
ziehen, bevor Sie das Zusatzgeréat
von der Maschine nehmen.

Das Zusatzgerat vor dem Reinigen
komplett auseinandernehmen.

FUr eine leichtere Reinigung spulen
Sie die Teile nach Gebrauch immer
ab.

Sptlen Sie alle Teile in heiBem
Spulwasser und trocken Sie sie
anschlieBend. Nicht in die
Spiilmaschine geben.
Verwenden Sie die mitgelieferte
Blrste zur Reinigung des Filters.
Achten Sie darauf, das Filternetz
wahrend des Reinigens nicht zu
beschédigen.

Entfernen Sie beim Reinigen der
Filterabdeckung den Dichtungsring
©, indem Sie die Dichtung
zusammendriicken und abheben.
Achten Sie darauf, nach dem
Reinigen den Dichtungsring
wieder einzusetzen, da sonst
die Fruchtfleischdiise nicht
ordnungsgemas funktioniert.



Kundendienst und
Service

® Ein beschadigtes Netzkabel darf aus
Sicherheitsgriinden nicht selbst
repariert werden, sondern muf3 von
KENWOOQOD oder einer autorisierten
KENWOOD-Kundendienststelle
ausgetauscht werden.

Hinweise zur:
® \erwendung lhres Kenwood Gerates
® \Wartung oder Reparatur
Bitte setzen Sie sich mit Ihrem
Héandler in Verbindung, bei dem Sie
das Gerat gekauft haben.

® Cestaltet und entwickelt von
Kenwood GB.
® Hergestellt in China.

WICHTIGER HINWEIS FUR DIE
KORREKTE ENTSORGUNG DES
PRODUKTS IN
UBEREINSTIMMUNG MIT DER
EG-RICHTLINIE 2002/96/EG.
Am Ende seiner Nutzungszeit darf das
Produkt NICHT mit dem Hausmull
entsorgt werden.

Es muss zu einer drtlichen
Sammelstelle flr Sondermdill oder zu
einem Fachhéandler gebracht werden,
der einen Ricknahmeservice anbietet.
Die getrennte Entsorgung eines
Haushaltsgerates vermeidet magliche
negative Auswirkungen auf die Umwelt
und die menschliche Gesundheit, die
durch eine nicht vorschriftsmaBige
Entsorgung bedingt sind. Zudem
ermdglicht dies die Wiederverwertung
der Materialien, aus denen das Gerat
hergestellt wurde, was erhebliche
Einsparungen an Energie und
Rohstoffen mit sich bringt.
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Prima di leggere questo manuale si prega di aprire la prima pagina, al
cui interno troverete le illustrazioni

Usate la centrifuga per spremere il
succo da frutta morbida e frutti di
bosco.

prima di usare il vostro
accessorio Kenwood

Leggere attentamente le presenti
istruzioni e conservarle come futuro
riferimento.

Togliere tutto il materiale di
imballaggio.

sicurezza

® Non mettere mai le dita nel tubo di
introduzione. Utilizzare
esclusivamente lo spingitore fornito
con I'accessorio della centrifuga.
Non riempire eccessivamente il tubo
di introduzione né usare troppa forza
al momento di spingere gli
ingredienti, altrimenti si rischia di
danneggiare I'accessorio.

Disinserire sempre la spina dalla
presa elettrica prima di cercare di
sbloccare il tubo di introduzione.
Non usare mai I'accessorio senza
montare anche la tramoggia.

Non lavorare frutta o verdura
surgelata. Lasciare che si scongeli
prima di introdurla nell’apparecchio.
Non toccare i componenti in
movimento.

Non usare I'accessorio se il filtro €
danneggiato.

Disinserire la spina dalla presa
elettrica prima di montare o staccare
componenti o di pulirli.

Per le avvertenze supplementari di
sicurezza, consultare le istruzioni per
il robot da cucina principale.

Questo apparecchio & conforme alla
direttiva 2004/108/CE sulla
Compatibilita Elettromagnetica, ed al
regolamento (EC) No. 1935/2004 del
27/10/2004 sui materiali in contatto
con alimenti.

prima dell’uso
Lavare i componenti secondo le
istruzioni di ‘pulizia’.

—
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legenda

OOEPOPO®® ©®OO

spingitore

tramoggia

tubo di introduzione e corpo
motore

elica

filtro

fermo

uscita per il succo

coprifiltro

anello di tenuta del filtro
ugello regolatore per la polpa

IMPORTANTE

Se acquistate una confezione
AT642 (che include un
tritatutto rotante AT643 e una
centrifuga AT644), viene
fornito un unico corpo motore
da usare con entrambi gli
accessori.

come montare la
centrifuga

—

Inserire I'elica nel corpo motore.
Installare il filtro sul corpo motore,
allineando I'aletta @ rispetto alla
scanalatura sul corpo.

Bloccare in posizione il coprifiltro
tenendolo dal fermo (@ e ruotandolo
in senso antiorario fino a quando la
linea posizionatrice si trova
direttamente sotto la linea sul corpo
motore @.

Montare I'ugello regolatore per la
polpa e ruotare in senso orario per
bloccarlo in posizione chiusa.

come preparare gli ingredienti
Togliere i noccioli (da prugne,
pesche, ciliegie, ecc.).

Asportare la buccia dura (da meloni,
ananas, cetrioli, ecc.).

E sufficiente lavare la frutta e gli altri
ingredienti morbidi (come mele, pere,
spinaci, uva, fragole, ecc.).



come usare la centrifuga

1 Togliere la calotta dall’attacco a
bassa velocita: spostare il fermo @ e
poi tirarlo @.

2 Tenere il fermo all’indietro e inserire
I'accessorio. Ruotarlo in entrambi i
sensi fino a bloccarlo in posizione.

3 Inserire la tramoggia.

4 Collocare un recipiente adatto sotto
I'uscita per il succo, e un altro sotto
I'ugello regolatore per la polpa.

5 Tagliare gli ingredienti a pezzettini di
dimensioni idonee per I'inserimento
nel tubo di introduzione.

6 Verificare che I'ugello regolatore per
la polpa sia in posizione chiusa —
ruotarlo in senso orario per
bloccarlo.

7 Accendere I'apparecchio a velocita 2
e spingere gli ingredienti, piano e in
modo uniforme, nel tubo di
introduzione.

® Se il tubo di introduzione viene
riempito troppo, o se gli ingredienti
risultano eccessivamente pigiati, si
rischiano occlusioni.

® NB: prima che la polpa fuoriesca
dalla parte anteriore dell’ugello
regolatore passeranno alcuni minuti,
ma questo € normale.

® Mentre si spreme la frutta, I'ugello
regolatore per la polpa puod essere
ruotato per regolare la velocita di
espulsione della polpa — in senso
antiorario per aumentarla, o in senso
orario per ridurla.

® |n generale per gli alimenti duri e piu
fibrosi occorre tenere I'ugello
regolatore in posizione aperta, o in
posizione chiusa per gli alimenti
morbidi (Per maggiori informazioni,
vedere la tabella con i consigli per
I'uso).

8 Dopo aver aggiunto I'ultimo pezzo
nel tubo di introduzione, lasciare in
funzione I'accessorio fino a quando
non esce pil succo.

per i migliori risultati

Usare sempre frutta e verdura fresca
e non troppo matura. In caso
contrario, sara piu difficile spremerla
e il succo avra un effetto meno
benefico per la salute.

Per ottenere quanto piu succo
possibile, introdurre lentamente gli
ingredienti.

Non lavorare piu di 500g di
ingredienti alla volta e pulire
regolarmente il filtro mentre si
spremono gli alimenti, per mantenere
prestazioni ottimali ed evitare che il
filtro si ostruisca.

Se la polpa che fuoriesce
dall’apparecchio risulta molto
bagnata & possibile rilavorarla —
impostare I'apparecchio a velocita
massima e regolare come
necessario I'ugello per la polpa.
Spegnere I'apparecchio non appena
la polpa comincia a fuoriuscire
asciutta, oppure se il filtro inizia ad
occludersi, o se dall’'uscita sono
visibili solo poche gocce di succo.
Non lasciare che la polpa si
secchi troppo, altrimenti
Pelica e il filtro potrebbero
bloccarsi insieme e risultare
difficili da smontare.

Se dall’'uscita non si vede pit succo,
o se il filtro inizia ad occludersi,
aumentare la velocita e aprire I'ugello
regolatore per la polpa.



tabella con consigli per I'uso

polpa e succo

Frutta/Verdura Velocita Posizione |Consigli e suggerimenti
consigliate dell’ugello
regolatore

Frutti di bosco Max Chiusa Lavare a fondo e lavorare

morbidi — lamponi, interi.

more, ecc.

Fragole 2 - Max Regolare Asportare le foglioline e
gradualmente |lavare a fondo. Tagliarle
fino a quando |per I'inserimento nel tubo
si vedono di introduzione.
fuoriuscire Iniziare a velocita 2 e
polpa e succo |passare alla velocita

massima se la sezione
posteriore del filtro inizia ad
ostruirsi.

Frutti di bosco 2 - Max Regolare Lavare a fondo e lavorare

pit duri — mirtilli, gradualmente |interi.

mirtilli rossi, ecc. fino a quando |Iniziare a velocita 2 e
si vedono passare alla velocita
fuoriuscire massima se la sezione
polpa e succo |posteriore del filtro inizia

ad ostruirsi.

NB: | mirtilli producono un
puré molto denso e si
consiglia di spremerli
insieme ad altri frutti per
diluirli.

Uva senza acini 2 Regolare Togliere i gambi, lavare a
gradualmente |fondo e lavorare interi.
fino a quando
si vedono
fuoriuscire
polpa e succo

Pomodori 2 Regolare Lavare a fondo e tagliare in
gradualmente [quattro. NB: si otterra un
fino a quando [succo denso e polposo,
si vedono anziché fluido.
fuoriuscire
polpa e succo

Mele 2 Aperta Lavare a fondo e tagliare in

otto. Lasciare che I'elica
prelevi ciascuno dei pezzi
prima di inserirne altri nel
tubo di introduzione.

Mango e ananas 2 Chiusa Asportare le bucce dure e i

noccioli. Tagliare a pezzetti
0 a fettine.

Erba di grano e 2 Aperta Si consiglia di diluirli o

verdure scure, miscelarli con altri succhi,

come spinaci per via del gusto molto
forte e dell’esiguo volume
di succo prodotto.

Arance 2 — Max Regolare Togliere la scorza e tagliare
gradualmente [in quattro. Iniziare a
fino a quando |velocita 2 e passare alla
si vedono velocita massima se la
fuoriuscire sezione posteriore del filtro

inizia ad ostruirsi.
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Frutta/Verdura Velocita Posizione |Consigli e suggerimenti
consigliate dell’'ugello
regolatore
Kiwi 2 - Max Regolare Sbucciare e tagliare a
gradualmente |meta. Si consiglia di
fino a quando [spremerli insieme ad altri
si vedono frutti.
fuoriuscire
polpa e succo
consigli pulizia
® | e vitamine si degradano con il
°

passare del tempo: prima si beve il
succo e piu vitamine si ottengono.
Se occorre conservare il succo per
qualche ora, metterlo in frigorifero.
Per una migliore conservazione si
consiglia di aggiungere qualche
goccia di succo di limone.

Non bere piu di tre bicchieri di 230ml
di succo al giorno, a meno che non
siate abituati.

Nel caso dei bambini, diluire il succo
con una quantita pari di acqua.

Il succo dell’erba di grano e delle
verdure scure (verdi - broccoli,
spinaci, ecc. o rosse - barbabietole,
cavoli rossi, ecc.) € molto forte,
quindi va sempre diluito.

Il succo di frutta contiene molto
fruttosio (zucchero della frutta),
pertanto le persone diabetiche o con
pochi zuccheri nel sangue
(ipoglicemia) non devono berne
molto.
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Spegnere sempre I'apparecchio e
disinserire la spina dalla presa
elettrica prima di staccare
I'accessorio dal robot da cucina.
Smontare completamente
I’accessorio prima di pulirlo.

Per facilitare la pulizia, lavare sempre
i componenti subito dopo averli
usati.

Lavare tutti i componenti in acqua
calda saponata e poi asciugarli. Non
lavarli in lavastoviglie.

Usare lo spazzolino fornito per pulire
il filtro. Fare attenzione a non
danneggiare il retino del filtro durante
la pulizia.

Togliere I'anello di tenuta (9 al
momento di pulire il coprifiltro,
comprimendolo e poi sollevandolo.
Controllare di rimontare
IPanello di tenuta dopo la
pulizia, altrimenti Pugello
regolatore per la polpa non
funzionera in modo corretto.



manutenzione e
assistenza tecnica

In caso il cavo sia danneggiato, per
ragioni di sicurezza deve esser
sostituito solo dal fabbricante oppure

IMPORTANTI AVVERTENZE PER IL

da un Centro Assistenza
KENWOOD autorizzato alle
riparazioni.

Se si ha bisogno di assistenza
riguardo:

uso dell’apparecchio o
manutenzione o riparazioni
Contattare il negozio dove si e
acquistato I'apparecchio.

Disegnato e progettato da
Kenwood nel Regno Unito.
Prodotto in Cina.

CORRETTO SMALTIMENTO DEL
PRODOTTO Al SENSI DELLA
DIRETTIVA EUROPEA 2002/96/EC.
Alla fine della sua vita utile il prodotto
non deve essere smaltito insieme ai
rifiuti urbani.

Deve essere consegnato presso gli
appositi centri di raccolta differenziata
predisposti dalle amministrazioni
comunali, oppure presso i rivenditori
che offrono questo servizio.

Smaltire separatamente un
elettrodomestico consente di evitare
possibili conseguenze negative per
I’'ambiente e per la salute derivanti da
un suo smaltimento inadeguato e
permette di recuperare i materiali di cui
e composto al fine di ottenere notevoli
risparmi in termini di energia e di
risorse.

Per rimarcare I'obbligo di smaltire
separatamente gli elettrodomestici, sul
prodotto € riportato il simbolo del
bidone a rotelle barrato.



Portugués

Antes de ler, por favor desdobre a primeira pagina, que contém as ilustracoes
legenda

Utilize o espremedor para extrair
sumo de frutos moles e bagas.

antes de utilizar o seu
acessorio Kenwood

Leia atentamente estas instrucoes e
guarde-as para consulta futura.
Remova completamente a caixa de
embalagem.

seguranca

® Nunca meta os dedos no tubo

—_

alimentador. Utilize sempre o
empurrador fornecido com o
espremedor de frutos.

Nao encha demasiado o tubo
alimentador, nem empurre com forga
demasiada, pois pode danificar o
acessorio.

Desligue sempre da corrente
eléctrica antes de retirar o tubo
alimentador.

Nunca utilize 0 acessoério sem o
tabuleiro funil colocado.

Nunca utilize frutos ou vegetais
congelados. Descongele-os sempre
antes de utilizar.

N&o toque em pegas moveis.

Nao utilize o espremedor de sumos
se o filtro estiver danificado.
Desligue sempre o aparelho antes
de colocar ou retirar acessorios ou
antes de limpar.

Consulte o livro de instrugdes do
seu aparelho principal de cozinha
para mais informacdes sobre avisos
de seguranca.

Este aparelho esta em conformidade
com a directiva 2004/108/EC da
CEE sobre Compatibilidade
Electromagnética e o regulamento
da CEE n°. 1935/2004 de
27/10/2004 sobre materiais
concebidos para estarem em
contacto com alimentos.

antes da primeira utilizacao
Para lavagem das pegas: consulte
“Limpeza”.

CICICICICICICICICIC)

empurrador

tabuleiro funil

tubo alimentador e corpo
espiral trituradora

filtro

anilha de retencao

saida do sumo

tampa do filtro

anel vedante do filtro
bocal ajustador da polpa

IMPORTANTE

Se adquiriu o conjunto AT642
(que engloba a picadora de
alimentos AT643 e o
espremedor de frutos AT644),
é apenas fornecida uma
unidade para ambos os
acessorios.

para montar a sua
espremedora de frutos

1
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Encaixe a espiral trituradora dentro
do corpo.

Coloque o filtro no corpo — alinhe a
guia localizadora @ no encaixe do
corpo.

Prenda a cobertura do filtro na
posicao correcta, segurando a anilha
de retencéo (® e rodando na
direcgdo contraria a dos ponteiros
do relégio até que a guia
localizadora esteja alinhada com a
linha do corpo @.

Coloque o bocal ajustador da polpa
e gire na direc¢éo dos ponteiros do
relégio para a posigao fechada.

preparar alimentos

Remova os carogos (ameixas,
péssegos, cerejas, etc.).

Remova a casca duras dos
alimentos (melao, ananas, pepino,
etc.).

Os alimentos de casca macia
precisam apenas de ser lavados
(maca, peras, espinafres, uvas,
morangos etc.).



para utilizar a sua
espremedora de frutos

1 Remova a tampa da saida lenta.
deslize para o lado a lingueta de
prender @, e depois puxe @.

2 Segure a lingueta para tras e insira o
acessorio. Gire para ambos os lados
até que fique preso no lugar.

3 Coloque o tabuleiro funil.

4 Coloque por baixo da saida um
recipiente para recolher o sumo e
outro recipiente por baixo do bocal
ajustador de polpa para recolher a
polpa.

5 Corte os alimentos em pequenos
pedagos para que caibam no tubo
alimentador.

6 Confirme se o bocal ajustador da
polpa esta na posicdo fechada - gire
na direcgao dos ponteiros do relégio
para fechar.

7 Ligue na velocidade 2 e
cuidadosamente empurre 0s
alimentos para baixo com o
empurrador.

® Se 0 tubo alimentador estiver
demasiado cheio ou se os alimentos
estiverem demasiados
compactados, o sistema fica
obstruido.

® Nota: a polpa demora algum tempo
a comegar a sair do respectivo bocal
ajustador de polpa - esse
funcionamento é normal.

® Enquanto esta a fazer sumo, o bocal
ajustador de polpa pode ser
ajustado de forma a poder controlar
a quantidade e velocidade de saida
da polpa — gire na direcgao dos
ponteiros do relégio para diminuir o
fluxo e no sentido contrario para
aumentar.
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Alimentos mais duros e com mais
fibra exigem normalmente que o
bocal ajustador de polpa esteja na
posicao aberta, e com os alimentos
mais moles deve estar na posi¢éo
fechada. (Consulte o quadro de
utilizagao recomendada, para obter
mais informagdes).

Apds adicionar o Ultimo pedago de
alimento, deixe o acessorio trabalhar
até que o sumo deixe de correr da
saida de sumo.

para obter melhores
resultados

Utilize sempre frutos ou vegetais
frescos. Alimentos demasiado
maduros séo mais dificeis de
transformar em sumo e sao menos
saudaveis.

Introduza os alimentos devagar para
retirar maior quantidade de sumo.
N&o processe mais de 500g de
alimentos de cada vez, € limpe o
filtro regularmente enquanto faz
sumo, para manter um desempenho
optimo e prevenir que o filtro fique
blogueado.

Se a polpa estiver himida apés
extrair o sumo, pode fazé-la passar
novamente pela maquina — utilize a
velocidade maxima e ajuste o bocal
ajustador de polpa de forma
conveniente. Desligue assim que a
polpa comegar a sair seca ou o filtro
comece a ficar obstruido, ou 0 sumo
comece a pingar em vez de jorrar
pela saida de sumo. Nao permita
que a polpa saia demasiado
seca, pois isso faz com que a
espiral trituradora e o filtro
possam ficar obstruidos ao
mesmo tempo, o que dificulta
depois a desmontagem.

Se nado sair sumo pela saida de
sumo ou o filtro comegar a ficar
obstruido, aumente a velocidade e
abra o bocal ajustador de polpa.



quadro de utilizacao recomendada

esCcuros,
ex: espinafres

Frutos /Vegetais |Velocidade Posicao Sugestoes
Recomendada |do Bocal e Conselhos Praticos
Ajustavel

Bagas moles - Max Fechado Lave bem e processe

framboesas, inteiro.

amoras, etc.

Morangos 2 - Max Ajustar Remova as folhas e lave
gradualmente |bem Corte em pedagos
até que a para poder caber no tubo
polpa e sumo | alimentador.
comecem a |Inicie na velocidade 2 e
sair aumente para 0 maximo

se os alimentos nao
baixarem no tubo
alimentador ou se o filtro
comegar a obstruir.

Bagas duras - 2 - Max Ajustar Lave bem e processe

mirtilhos, gradualmente |inteiro. Inicie na

groselhas, etc. até que a velocidade 2 e aumente
polpa e sumo |para 0 maximo se a parte
comecem a |de trés do filtro comegar a
sair obstruir.

Nota: Os mirtilhos
produzem um puré grosso
e pode retirar-se mais
sumo se for processado
ao mesmo tempo com
outros frutos, para diluir.

Uvas sem 2 Ajustar Remova o caule, lave

sementes gradualmente |bem e processe inteiro.
até que a
polpa e sumo
comecem a
sair

Tomates 2 Ajustar Lave bem e corte em 4.
gradualmente |Nota: Sera produzida um
até que a sumo mais fino do que
polpa e sumo |macio.
comecem a
sair

Magcas 2 Aberto Lave bem e corte em 8
pedagos. Faga com que a
espiral trituradora
processe um pedaco de
cada vez e ndo deite tudo
ao mesmo tempo no tubo
alimentador.

Mangas e ananas 2 Fechado Remova a casca dura e
carocos. Corte em
pedagos ou fatias
pequenas.

Cereais e vegetais 2 Aberto Melhor se for diluido ou

misturado com outros
sumos por causa do seu
sabor forte e porque
produz pouco sumo.
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mais depressa consumir 0 sumo,
mais vitaminas serdo aproveitadas.

® Se precisa de armazenar 0 sSUMO
durante poucas horas, deve coloca-
lo no frigorffico. Sera melhor
conservado se |he juntar umas gotas
de limé&o.

® Nao beba mais de 230ml de sumo
por dia, a ndo ser que esteja
habituado.

® Para as criangas, deve diluir o sumo
em quantidade igual de égua.

® Sumos a partir de cereais e vegetais
verde-escuro (brécolos, espinafres,
etc.) ou escuros (raiz de beterraba,
couve roxa, etc.) sao extremamente
fortes, por isso devem ser diluidos.

® Diabetes / Hipoglicemia - o sumo de
frutos tem alto teor em Frutose
(acucar de frutos). Pessoas com
diabetes ou hipoglicemia (baixo nivel
de glicose no sangue) devem evitar
beber demasiado.

Frutos /Vegetais |Velocidade Posicao Sugestoes
Recomendada |do Bocal e Conselhos Praticos
Ajustavel
Laranjas 2 — Max Ajustar Remova a pele e corte
gradualmente |em 4. Inicie na velocidade
até que a 2 e aumente para o
polpa e sumo |maximo se a sec¢ao
comecem a |traseira ou o filtro
sair comegarem a obstruir-se.
Kiwi 2 - Max Ajustar Remova a pele e corte ao
gradualmente |meio. Retira-se mais
até que a SUMO se processar
polpa e sumo |juntamente com outros
comecem a |frutos.
sair
dicas
° - _ .
As vitaminas desaparecem — quanto ||mpeza

® Desligue sempre e retire o cabo
eléctrico da tomada antes de retirar
0 acessorio da maquina de cozinha.

® Desmonte totalmente o acessorio
antes de o lavar.

® Para limpeza mais facil, lave
imediatamente todas as pegas.

® | ave todas as pegas em agua com
sabao e seque. Nao lave na
maquina de lavar louca.

® Utilize a escova fornecida, para
limpar o filtro. _ Tenha cuidado para
nao danificar a rede do filtro, durante
a limpeza.

® Remova o anel vedante do filtro ®
quando limpar a cobertura do filtro,
apertando o anel e levantando-o.
Confirme que o anel é
colocado novamente depois
da limpeza, caso contrario o
bocal ajustador de polpa nao
funciona correctamente.
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assisténcia e cuidados
do cliente

® Caso o fio se encontre danificado,
devera, por motivos de seguranga,
ser substituido pela KENWOOD ou
por um reparador KENWOOD
autorizado.

Caso necessite de assisténcia para:
® tilizar o seu electrodomeéstico ou
® gssisténcia ou reparagoes
Contacte o estabelecimento onde
adquiriu o electrodomeéstico.

® Concebido e projectado no Reino
Unido pela Kenwood.
® Fabricado na China.

ADVERTENCIAS PARA A
ELIMINACAO CORRECTA DO
PRODUTO NOS TERMOS DA
DIRECTIVA EUROPEIA
2002/96/EC.

No final da sua vida Util, o produto nao
deve ser eliminado conjuntamente com
0s residuos urbanos.

Pode ser depositado nos centros
especializados de recolha diferenciada
das autoridades locais, ou junto dos
revendedores que prestem esse
servigo. Eliminar separadamente um
electrodomésticos permite evitar as
possiveis consequéncias negativas
para o ambiente e para a salde
publica resultantes da sua eliminagcao
inadequada, além de permitir reciclar
0s materiais componentes, para, assim
se obter uma importante economia de
energia e de recursos.

Para assinalar a obrigacao de eliminar
os electrodomésticos separadamente,
o produto apresenta a marca de um
contentor de lixo com uma cruz por
cima.
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Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las ilustraciones

Utilice el exprimidor para extraer
zumo de frutos de baya.

antes de utilizar el accesorio
Kenwood

® | ea estas instrucciones atentamente
y guardelas para poder utilizarlas en
el futuro.

® Quite todo el embalaje.

seguridad

® No ponga nunca los dedos en el
tubo de entrada de alimentos. Utilice
sélo el empujador suministrado con
el exprimidor.

No llene en exceso el tubo de
entrada de alimentos ni utilice una
fuerza excesiva para empujar la fruta
por el tubo de entrada de alimentos.
Podria dafar el accesorio.
Desenchufe siempre el aparato
antes de desobstruir el tubo de
entrada de alimentos.

No utilice nunca el accesorio sin
haber puesto el deposito.

No exprima frutas ni hortalizas
congeladas. Descongele siempre
antes de exprimir.

No toque las piezas moviles.

No utilice el accesorio si el filtro esta
danado.

Desenchufe el aparato antes de
poner o quitar las piezas o limpiarlo.

Consulte el libro principal de
instrucciones del electrodoméstico al
que se acopla el accesorio para
obtener mas informacion sobre las
advertencias respecto a la
seguridad.

Este dispositivo cumple con la
Directiva 2004/108/CE sobre
Compatibilidad Electromagnética, y
con el reglamento (CE) n°
1935/2004, de 27 de octubre de
2004, sobre los materiales y objetos
destinados a entrar en contacto con
alimentos.

antes de usarla por primera
vez
Lave las piezas: ver “Limpieza”

—_
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leyenda

CICICICICIGICANCICIC)

empujador

depdsito

tubo de entrada de alimentos y
base

barra espiral

filtro

recolector de pulpas

boca de salida del zumo
cubierta del filtro

anillo de estanqueidad del filtro
boquilla del ajustador de pulpa

IMPORTANTE

Si compra un AT642 (que esta
formado por un cortador de
alimentos giratorio AT643 y el
exprimidor AT644), sélo se
suministra una base para su
uso con los dos accesorios.

para montar el
exprimidor

1

Coloque la barra espiral dentro del
soporte.

Coloque el filtro en el soporte: alinee
la lenglieta de colocacion @ con la
ranura que hay en el soporte.
Bloguee la cubierta de filtro
llevandola a la posicién indicada
sosteniendo el recogedor de pulpa
® y haciéndolo girar en sentido
contrario a las agujas del reloj, hasta
que la linea de colocacion esté justo
debajo de la linea en la base @.
Coloque la boquilla del ajustador de
pulpa y girela en el sentido de las
agujas del reloj hasta que encaje en
la posicion cerrada.

para preparar los alimentos
Quite los huesos (ciruelas,
melocotones, cerezas, etc.).

Quite las pieles duras (melones,
pifas, pepinos, etc.).

Los alimentos con piel blanda y
otros alimentos solo hay que lavarlos
(manzanas, peras, espinacas, uvas,
fresas, etc.).



para usar el exprimidor

1 Quite la tapa de salida de velocidad
lenta:, el tirador de retencion @ v,
luego, tire @.

2 Mantenga el tirador de retencion
hacia atrés e inserte el accesorio.
Hagalo girar en los dos sentidos
hasta que quede ajustado en su
posicion.

3 Introduzca el deposito.

4 Coloque un vaso adecuado para la
recogida del zumo debajo de la
boca de salida del zumo y debajo de
la boquilla ajustable de pulpa para
recoger la pulpa.

5 Corte los alimentos en trozos
pequefios para poder introducirlos
en el tubo de entrada de alimentos.

6 Compruebe que la boquilla del
ajustador de pulpa esté en la
posicién cerrada; si no, girela en el
sentido de las agujas del reloj hasta
que encaje en la posicion de
bloqueo.

7 Coloque el interruptor en la
velocidad 2 y empuije ligeramente los
alimentos de manera uniforme con el
empujador.

® Habra obstruccion si el tubo de
entrada de alimentos se llena en
exceso o los alimentos se introducen
demasiado apretados.

® Nota: tardard un poco hasta que la
pulpa empiece a salir por la boquilla
del ajustador de pulpa. Es parte del
funcionamiento normal.

® Mientras exprime, la boquilla del
ajustador de pulpa se puede girar
para ajustar la velocidad a la que se
expulsa la pulpa. Hagala girar en
sentido contrario a las agujas del
reloj para aumentar la velocidad y en
el sentido de las agujas del reloj para
reducirla.

® Fn el caso de alimentos duros y con
mas fibra, sera necesario, por lo
general, que la boquilla del ajustador
esté en la posicion abierta, mientras
que, en el caso de alimentos
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blandos, la boquilla debera estar en
la posicion cerrada (consulte la tabla
de usos recomendados para
obtener mas informacion).

Después de afadir el ultimo trozo
que desea exprimir, deje que el
accesorio siga funcionando hasta
que deje de gotear zumo por boca
de salida

para conseguir los mejores
resultados

Utilice siempre frutas y hortalizas
frescas y maduras. Las frutas y
hortalizas pasadas seran mas
dificiles de exprimir y menos
saludables.

Introduzca los alimentos lentamente
para obtener la mayor cantidad de
zumo.

No exprima mas de 500 g de
alimentos cada vez y limpie el filtro
periddicamente mientras exprime
para mantener un rendimiento
optimo y evitar que el filtro se
bloguee.

Si la pulpa esta muy humeda tras
exprimir, se puede volver a exprimir:
utilice la velocidad maxima y ajuste
la boquilla del ajustador de pulpa
como desee. Coloque el interruptor
en la posicion de apagado en
cuanto la pulpa empiece a salir seca
o el filtro empiece a bloquearse o
empiecen a salir gotas de zumo en
vez de un chorro continuo por el
pico para verter. No deje que la
pulpa se seque demasiado. Esto
podria hacer que la barra
espiral y el filtro se
bloqueasen a la vez, lo que
haria que resultara dificil
desmontarlos.

Si no sale zumo por la boca de
salida o el filtro empieza a
bloquearse, aumente la velocidad y
abra la boquilla del ajustador de
pulpa.



tabla de usos recomendados

Frutas/Hortalizas |Velocidad Posicion de | Consejos y sugerencias
recomendada (la boquilla
ajustable

Bayas blandas: Méx Cerrada Lavelas bien y exprimalas

frambuesas, enteras.

zarzamoras, etc.

Fresas 2 - Méax Ajuste Quite las hojas y lave bien.
gradualmente| Corte para introducir en el
hasta que tubo de entrada de
empiecen a | alimentos. Empiece en la
salir la pulpa | velocidad 2 y aumente
y el zumo hasta la velocidad maxima

si la parte de atras del filtro
comienza a bloquearse.

Bayas mas duras: 2 - Méax Ajuste Lavelas bien y exprimalas

arandanos azules, gradualmente| enteras. Empiece en la

arandanos hasta que velocidad 2 y aumente
rojos, etc. empiecen a | hasta la velocidad maxima
salir la pulpa |si la parte de atras del filtro
y el zumo comienza a bloquearse.
Nota: Los arandanos
azules produciran un puré
espeso y es mejor
exprimirlos con otras frutas
para diluirlo.

Uvas sin pepitas 2 Ajuste Quite los rabos, lavelas
gradualmente| bien y exprimalas enteras.
hasta que
empiecen a
salir la pulpa
y el zumo

Tomates 2 Ajuste Lavelos bien y coértelos en
gradualmente| cuatro trozos. Nota: se
hasta que obtendra un zumo pulposo
empiecen a |espeso y No un zumo
salir la pulpa |suave.

y el zumo
Manzanas 2 Abierta Lavelas bien y cortelas en
ocho trozos. Deje que la
barra espiral recoja cada
trozo antes de introducir el
siguiente por el tubo de
entrada de alimentos.
Mangos y pifas 2 Cerrada Quite las pieles duras y los
huesos. Corte en
pequefos trozos o
rebanadas.

Pasto de trigo y 2 Abierta Se diluyen o mezclan

hortalizas de hoja mejor con otros zumos

verde, como debido a su intenso sabor
espinacas y a la pequena cantidad de
ZUumo gue se obtiene.

Naranjas 2 - Méx Ajuste Quite la piel y corte en
gradualmente| cuatro trozos. Empiece en
hasta que la velocidad 2 y aumente
empiecen a | hasta la velocidad maxima
salir la pulpa |si la parte de atras del filtro
y el zumo comienza a bloquearse.
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Frutas/Hortalizas |Velocidad Posicion de | Consejos y sugerencias
recomendada [la boquilla

ajustable

Kiwis 2 - Méax Ajuste Pélelos y cortelos por la
gradualmente| mitad. Es mejor exprimirlos
hasta que con otras frutas.
empiecen a
salir la pulpa
y el zumo

sugerencias |impieza

® | as vitaminas desaparecen: cuanto
antes se beba el zumo, méas
vitaminas conservara.

® Sj quiere conservar el zumo durante

unas horas, guardelo en el frigorifico.

Se mantendra mejor si ahade unas
gotas de zumo de limon.

® No beba méas de 3 vasos de zumo
de 230 ml, salvo si esta
acostumbrado a beber més.

® Para los nifos, diluya el zumo con
una cantidad igual de agua.

® E| zumo procedente del pasto de
trigo y hortalizas de hoja verde
(brocoli, espinacas, etc.) o roja
(remolachas, lombarda, etc.) es muy
fuerte, por lo que debe diluirlo
siempre.

® E| zumo de fruta tiene un alto
contenido en fructosa (azlcar de la
fruta), por lo que las personas con
diabetes o niveles bajos de azlicar
en sangre deben evitar beber
demasiado.

® Apague siempre el aparato y
desconéctelo de la alimentacion
antes de quitar el accesorio.

Desmonte el accesorio por completo
antes de limpiarlo.

Para limpiar con mayor facilidad,
lave siempre las piezas
inmediatamente después de usarlas.
Lave todas las piezas con agua con
jabén templada; luego, séquelas. No

las lave en un lavavajillas.

® Para limpiar el filtro, use el cepillo
suministrado. Tenga cuidado de no
dafar la malla del filtro durante la

limpieza.

® Quite el anillo de estanqueidad (® al
limpiar la cubierta del filtro
apretandolo y levantandolo.
Asegurese de volver a colocar
el anillo de estanqueidad
después de la limpieza o la
boquilla del ajustador de
pulpa no funcionara
correctamente.
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servicio técnico y
atencion al cliente

® Sij el cable esta dafiado, por razones
de seguridad, debe ser sustituido
por KENWOOD o por un técnico
autorizado por KENWOOD.

Si necesita ayuda sobre:

® ¢l uso del aparato o

® ¢l servicio técnico o reparaciones
Péngase en contacto con el
establecimiento en el que compro el
aparato.

® Diseflado y creado por Kenwood en
el Reino Unido.
® Fabricado en China.

ADVERTENCIAS PARA LA
ELIMINACION CORRECTA DEL
PRODUCTO SEGUN ESTABLECE
LA DIRECTIVA EUROPEA
2002/96/CE.

Al final de su vida Util, el producto no
debe eliminarse junto a los desechos
urbanos.

Puede entregarse a centros especificos
de recogida diferenciada dispuestos por
las administraciones municipales, o a
distribuidores que faciliten este servicio.
Eliminar por separado un
electrodoméstico significa evitar posibles
consecuencias negativas para el medio
ambiente y la salud derivadas de una
eliminacién inadecuada, y permite
reciclar los materiales que lo componen,
obteniendo asi un ahorro importante de
energia y recursos. Para subrayar la
obligacién de eliminar por separado los
electrodomeésticos, en el producto
aparece un contenedor de basura movil
tachado.
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Inden brugsanvisningen lases, foldes forsiden med illustrationerne ud

Brug frugtpresseren til at udtreekke
juice fra blede frugter og beer.

For du bruger dit Kenwood
tilbehor

® | ses denne brugervejledning neje og
opbevar den i tilfeelde af, at du far
brug for at sla noget op i den.

® Fjern al emballage.

sikkerhed

® Stik aldrig dine fingre i tragten. Brug
kun skubberen som felger med
frugtpressertilbeheret.

Overfyld ikke tragten eller tving mad
ned igennem den — du kan risikere
at edeleegge dit tilbeher.

Afbryd altid stremmen for tragten
fiernes.

Brug aldrig tilbeheret uden tragten er
fastspaendt.

Heeld ikke frossen yoghurt eller
greontsager i maskinen. Lad det opto
forst.

Ror ikke ved de bevaegelige dele.
Brug ikke tilbeheret, hvis fileret er
beskadiget.

Afbryd stremmen til maskinen for
indseetning eller fiernelse af dele eller
ved rengering.

Folg din hovedkeokkenmaskine
instruktionsbog for yderligere
sikkerhedsadvarsler.

Denne anordning er i
overensstemmelse med EC-
direktivet 2004/108/EC om
elektromagnetisk forligelighed og
EU-regulativ nr.1935/2004 fra
27/10/2004 om materialer, der
tilsigtes at f& kontakt med fodevarer.

for forste anvendelse
Vask delene: se ‘rengering’.
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skubber

tragt

tragt og hovedstykke
rulle

filter

beholder

juiceudleb

filterdeeksel

filter seglring
frugtkedstilpasningsspids
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VIGTIGT

Hvis du keber en AT642 pakke
(bestaende af en AT643 roto
food cutter og en AT644
frugtpresser) medfelger kun
en maskine til brug for begge
tilbehor.

at samle din frugtpresser

1 Indseet rulleren indvendigt i
maskinen.

Indsaet filteret pa maskinen — tilpas
tappen @ med rillen i maskinen.
Las filterdeskslet pa plads ved at
holde pa beholderen (® og dreje
mod uret, indtil indikationslinjen er
direkte under linjen pa maskinen @
Péasest frugtkedstilpasserspidsen og
drej den i urets retning indtil den
laser.

tilberede mad

Fjern sten (blommer, ferskner,
kirsebeer etc.)

Fjern sejt skreel (meloner, ananas,
agurk, etc.)

Fadevarer med bled skreel og andre
typer skal blot vaskes (aebler, peere,
spinat, vindruer, jordbeer etc.)

sadan bruger du din
frugtpresser

1 Fjern slow speed udlgbsdaekslet:
skub grebet til side @, skub derefter

0.
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Hold grebet tilbage og indsaet
tilbeheret. Drej det begge veje indtil
det laser sig selv pa plads.

Pésaet tragten.

Anbring en passende
opsamlingsbeholder under
juiceudlebet for at opsamle juicen og
under frugtkedstilpasningsspidsen
for at opsamle frugtkedet.

Skeer maden i sma stykker for at
tilpasse det til tragten.

Soerg for at
frugtkedstilpasningsspidsen er i
lukket position — drej i urets retning
for at lase.

Skift til hastighed 2 og skub forsigtig
maden jeevnt ned med skubberen.
Tilstopning vil opsta, hvis tragten er
overfyldt eller hvis maden er for
komprimeret

Bemeerk: det vil tage lidt tid ferend
frugtkedet kommer ud pa forsiden af
frugtkedstilpasserspidsen — dette er
helt normailt.

Under juicepresningen kan
frugtkedstilpasningsspidsen blive
drejet for at tilpasse hastigheden
hvorpa frugtkedet er filtreret ud —
drej mod uret for at @ge hastigheden
og med uret for at saenke den.

Hard og mere fiberholdig mad vil
generelt kreeve at tilpasningsspidsen
er i dben position og bled mad
kraever en lukket position (jf. det
anbefalede brugsdiagram for mere
information)

Efter tilfojelse af det sidste stykke,
lad da tilbeharet labe indtil juicen
holder op med at dryppe fra
juiceudigbet.

sadan opnar du de bedste
resultater

Brug altid frisk fast frugt og
grentsager. Overmoden frugt og
grontsager er sveerere at presse og
mindre sunde.

Tilseet maden langsomt for at fa
mest muligt juice.

® | av ikke mere end 500 g mad pa én

gang og renger filteret jeevnligt
undervejs i frugtpresningen for at
opretholde den optimale ydeevne og
undga af filteret bliver tilstoppet.
Hvis frugtkedet er meget vadt efter
presning kan det blive kert igennem
igen — indstil maskinen pa hejeste
hastighed og tilpas
frugtkedstilpasningsspidsen som
pékreevet. Sluk maskinen sa snart
frugtkedet begynder at komme ud i
ter tilstand eller nér filteret begynder
at stoppe til eller juicen begynder at
dryppe istedet for at komme ud af
udlobet. Lad ikke frugtkedet
blive for tort, da dette kan
forarsage, at rullen og filteret
klumper sig sammen, hvilket
gor dem vanskelig at adskille.
Hvis der ikke kommer juice ud af
udlgbet eller hvis filteret tilstoppes,
2g da hastigheden og aben
kadfrugtstilpasningsspidsen.



anbefalet brugsdiagram

indtil frugtked
og juice
begynder

at komme ud

Frugt/Grentsager | Anbefalet Indstilling Rad og vejledning
hastighed for justerbar
spids

Blode beer- Max Lukket Vask grundigt og tilseet

hindbeer, hel.

solbeer etc.

Jordbeer 2- max Tilpas gradvist | Fjern blade og vask
indtil frugtked | grundigt. Skeer i stykker
og juice for at tilpasse tragten.
begynder Start pa hastighed 2 og
at komme ud |eg til maksimum, hvis

bagsiden af filteret
begynder at stoppe til.

Hardere baer — 2 —max Tilpas gradvist | Vask grundigt og tilseet

blabeer, indtil frugtked | hele. Start pa hastighed 2

tranebeer etc. og juice 0g og indtil maksimum,
begynder hvis bagsiden af filteret
at komme ud |begynder at stoppe til.

Bemeerk: Blabeer vil
producere en tyk pure og
er bedst presset sammen
med andre frugter for
fortyndingens skyld.

Stenfri druer 2 Tilpas gradvist | Fjern steengler, vask
indtil frugtked | grundigt og tilseet hele.
og juice
begynder
at komme ud

Tomater 2 Tilpas gradvist [ Vask grundig og skeer i
indtil frugtked | kvarte. Bemaerk: En tyk
og juice frugtkedsholdig juice vil
begynder blive lavet neermere end
at komme ud |en jeevn juice.

AEDbler 2 Aben Vask grundigt og skeer ud
i 8 stykker. Lad rullen
opsamle hvert stykke
forend der tilfgjes nye
stykker i tragten.

Mango og ananas 2 Lukket Fjern sejt skreel og sten.
Skeer i smé stykker eller
skiver.

Hvedegrees og 2 Aben Bedst fortyndet eller

morkegronne mikset med andre juicer

grontsager som grundet deres steerke
f.eks. spinat smag og lille meengde
produceret juice.

Appelsiner 2 — max Tilpas gradvist | Fjern skreel og skeer i
indtil frugtked |kvarte. Start pa hastighed
og juice 2 0g og til maksimum,
begynder hvis bagsiden af filteret
at komme ud |begynder at stoppe til.

Kiwifrugt 2 — max Tilpas gradvist | Skreel og skeer i halve.

Bedst presset med andre
frugter.
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tips

Vitaminer forsvinder — jo for du
drikker din juice, jo flere vitaminer vil
du bevare.

Hvis du har brug for at gemme
juicen i nogle fa timer, stil det da i
keleskabet. Den vil holde sig bedre,
hvis du tilfejer fa draber citronjuice.
Drik ikke mere end tre 230 ml glas
juice om dagen medmindre du er
vant til det.

Fortynd juice til bern med en lige
maengde vand.

Juice fra wheatgrass og
merkegrenne (broccoli, spinat etc.)
eller markerede (redbeder, radkal
etc.) grantsager er meget staerke, sa
fortynd altid.

Frugtjuicer har et hejt indhold af
fruktose (frugtsukker) sa personer
med diabetes eller lavt blodsukker
skal undga at drikke for meget.

rengering

® Sjuk altid og afbryd streammen
farend tilbehoret fiernes fra
kokkenmaskinen.

Skil tilbeharet fuldsteendigt for
rengering.

For en lettere rengering, vask altid
delene straks efter brug.

Vask alle dele i varmt seebevand, tor
derefter. Vask ikke i
vaskemaskine.

Brug bersten der medfelger til at
gore filteret rent. Veer forsigtig med
ikke at edeleege filteret under
rengeringen.

Fijern seglringen (9 nér filterdaekslet
rengeres ved at klemme forseglingen
og lofte den af. Serg for at
seglringen er sat rigtigt pa
plads efter rengoringen, da
frugtkodstilpasserspidsen
ellers ikke vil fungere korrekt.

service og kundepleje

® Huyis ledningen er beskadiget, skal
den af sikkerhedsgrunde udskiftes af
KENWOOD eller en autoriseret

KENWOOD-reparater.

Hvis du har brug for hjeelp med:

at bruge apparatet eller

servicering eller reparation

Kontakt den butik hvor du oprindelig
kebte dit produkt.

Designet og udviklet af Kenwood i
Storbritannien.
Fremstillet i Kina.

VIGTIG INFORMATION
ANGAENDE BORTSKAFFELSE AF
PRODUKTET I
OVERENSSTEMMELSE MED EF
DIREKTIV 2002/96/CE.

Ved afslutningen af dets produktive liv
ma produktet ikke bortskaffes som
almindeligt affald. Det ber afleveres pa
et specialiseret lokalt genbrugscenter
eller til en forhandler, der yder denne
service. At bortskaffe et elektrisk
husholdningsapparat separat gor det
muligt at undga eventuelle negative
konsekvenser for milig og helbred pa
grund af upassende bortskaffelse, og
det giver mulighed for at genbruge de
materialer det bestar af, og dermed
opné en betydelig energi- og
ressourcebesparelse. Som en
pamindelse om nadvendigheden af at
bortskaffe elektriske
husholdningsapparater separat, er
produktet meerket med en mobil
affaldsbeholder med et kryds.
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Vik ut framsidan med illustrationerna innan du bérjar ldsa

Anvand fruktpressen nar du vill géra
juice av mjuka frukter och bar.

innan du anvander ditt
Kenwood-tillbehor

® | 3s bruksanvisningen noggrant och
spara den for framtida bruk.

® Avlagsna allt emballage.

sakerhet

® Stick aldrig in fingrarna i matarréret.
Anvand enbart den matare som
medfdljer fruktpressen.

Overfyll inte matarréret och tryck inte
for hart nar du ska fora ned ravaran i
matarroret — du kan skada
tillbehdret.

Dra alltid ut stickkontakten innan du
tar bort sparren pa matarréret.
Anvénd aldrig tilloehéret utan att ha
matartratten monterad.

Bearbeta inte fryst frukt eller frysta
gronsaker. Lat tina fore anvandning.
Berdr inte delar som ror sig.

Anvand aldrig tilloehdret om filtret ar
skadat.

Dra ut apparatens stickkontakt innan
du monterar eller tar bort delar eller
rengor apparaten.

Du hittar mer information om
sékerheten i bruksanvisningen for din
koksmaskin.

Den héar apparaten folier EU-direktiv
2004/108/EG om elektromagnetisk
kompatibilitet och EU:s férordning nr
1935/2004 fran 2004-10-27 om
material som &r avsedda for kontakt
med livsmedel.

innan du anvénder forsta
gangen
Rengér delarna: se "rengdring”.

—_
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matare

matartratt

matarrér och huvuddel
spole

filter

héllare

juicekran

filterlock

tétningsring for filter
munstycket for justering av
fruktkott

VIKTIGT

Om du kdper ett AT642-paket
(en AT643 roterande
skartillbehdr och AT644
fruktpress), medféljer endast
en huvuddel som ska
anvindas med bada
tillbehoren.

s& har monterar du
fruktpressen

1
2

Montera spolen inuti huvuddelen.
Montera filtret pa huvuddelen och
rikta fliken @ mot urtaget i
huvuddelen.

Léas filterlocket pa plats genom att
fatta tag i hallaren (6) och vrida
moturs tills riktningslinjen befinner sig
rakt nedanfor linjen pa huvuddelen
0.

Montera munstrycket for fruktkott
och vrid medurs for att lasa fast.

tillagning

Ta bort karnor (plommon, persikor,
korsbér etc.).

Ta bort grova skal (meloner, ananas,
gurka etc.).

Frukt/gronsaker med mjukt skal och
andra ravaror behéver du bara tvatta
(&pplen, paron, spenat, vindruvor,
jordgubbar etc.).



s& har anvander du
fruktpressen

1 Ta bort képan for
laghastighetsuttaget: dra ut sparren
@ och dra sedan | @.

2 Hall ned spéarren och satt i
tillbehdret. Vrid det &t bada hall tills
det laser fast.

3 Montera matartratten.

4 Placera ett lampligt uppsamlingskarl
under juicekranen for att samla upp
juicen och under det justerbara
munstycket for fruktkoétt for att samla
upp fruktkottet.

5 Skér ravarorna i bitar som géar ner i
matarroret.

6 Kontrollera att munstrycket for
fruktkott ar fastlast — vrid medurs for
att lasa fast.

7 Sla pa apparaten pa hastighet 2 och
tryck latt pa ravarorna med mataren.

® Det blir stopp i matarréret om det
overtylls eller om ravarorna packas
for tatt i roret.

® Obs! Det tar en stund innan
fruktkottet borjar att komma ut ur
det justerbara munstycket — detta ar
normalt.

® Under juicepressningen kan du
justera munstycket och stélla in hur
mycket fruktkott som matas ut — vrid
moturs om du vill 6ka och medurs
om du vill minska flédet.

® Harda ravaror och ravaror med hogt
fiberinnehall kréver normalt att
munstycket &ar 6ppet. Mjuka ravaror
kraver att munstycket ar stangt. (Mer
information finns i Oversikt éver
rekommenderad anvandning.)

8 Nar du har tillsatt den sista biten ska
du lata tillbehdret ga tills juicen slutar
att droppa fran juicekranen.

for basta resultat

® Anvand alltid frukt och grénsaker
som &r férska och fasta. Frukt och
gronsaker som ar Gvermogna ar
svarare att pressa och mindre
nyttiga.

Tills&tt ravarorna langsamt for att f&
ut s& mycket juice som majligt.
Bearbeta inte mer an 500 g ravaror
samtidigt och rengor filtret
regelbundet under juicepressningen
for att sakerstélla basta prestanda
och férhindra att filtret blockeras.
Om fruktkottet &r valdigt blott efter
pressningen kan det bearbetas igen
— anvand hosta hastighet och stéll in
munstycket for fruktkott efter behov.
Stang av sa snart torrt fruktkott
borjar att komma ut, nar filtret borjar
att t&ppas till eller nar juicen borjar
att droppa istéllet for att rinna ur
kranen. Lat inte fruktkottet bli
for torrt eftersom det kan leda
till att spolen och filtret
klibbar ihop och blir svara att
demontera.

Om det inte kommer ut nagon juice
ur juicekranen eller om filtret borjar
att tappas till, ska du dka
hastigheten och dppna munstycket
for fruktkott.



Oversikt 6ver rekommenderad anvandning

Frukt/gronsaker |Rekommenderad |Position for | Tips

hastighet justerbart
munstycke

Mijuka bar — Max Stéangt Tvatta noga och bearbeta

hallon, hel.

bjérnbar etc.

Jordgubbar 2 — Max Justera Ta bort bladen och tvatta
gradvis tills | noga. Skar i bitar som
fruktkott passar roret. Starta pa
och juice hastighet 2 och oka till
borjar maxhastighet om filtrets
komma ut bakre del boérjar att

tappas till.

Hardare bar — 2 — Max Justera Tvatta noga och bearbeta

blabar, gradvis tills | hel. Starta pa hastighet 2

tranbar etc. fruktkott och 6ka till maxhastighet
och juice om filtrets bakre del bérjar
borjar att tappas till.
komma ut Obs! Blabar ger en tjock

puré och lampar sig bast
for pressning tillsammans
med annan frukt som
spadning.

Karnfria vindruvor 2 Justera Ta bort stjdlkar, tvatta
gradvis tills | noga och bearbeta hel.
fruktkott
och juice
borjar
komma ut

Tomater 2 Justera Tvétta noga och skar i
gradvis tills | fyra delar. Obs! Ger en
fruktkott tfjock Klumpig juice
och juice snarare an en len juice.
borjar
komma ut

Applen 2 Oppet Tvatta noga och skar i

atta delar. Lat spolen ta
tag i varje del innan du
matar in nésta del i roret.

Mango och 2 Stéangt Ta bort grova skal och

ananas kérnor. Skar i sma bitar

eller skivor.

Vetegras och 2 Oppet Lampar sig béast for

morkgréna spadning eller for

gronsaker, blandning med andra

t.ex. spenat juicer pga. den starka
smaken och lilla
juicemangden som
produceras.

Apelsiner 2 — Max Justera Skala och skar i fyra delar.
gradvis tills | Starta pa hastighet 2 och
fruktkott Oka till maxhastighet om
och juice filtrets bakre del borjar att
borjar tappas till.
komma ut
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Frukt/gronsaker |Rekommenderad |Position for | Tips
hastighet justerbart

munstycke

Kiwi 2 — Max Justera Skala och halvera.
gradvis tills | L&mpar sig bast for
fruktkott pressning tillsammans
och juice med annan frukt.
borjar
komma ut

tips

® Vitaminer fdrsvinner — ju snabbare
du dricker juicen, desto mer
vitaminer innehéller den.

® Om du maste spara juicen i ett par
timmar ska du stélla den i kylsképet.
Den haller battre om du tillsatter
nagra droppar citronjuice.

® Drick inte mer an tre glas (& 230 ml)
juice om dagen om du inte &r van
vid det.

® Spad ut juice for barn med lika delar
vatten.

® Juice av vetegras och morkgrona
(broccoli, spenat etc.) eller morkréda
(rodbeta, rodkal etc.) gronsaker ar
extremt stark. Den ska alltid spadas
ut.

® Fruktjuice innehaller en hog andel
fruktos (fruktsocker), sé personer
med diabetes eller lagt blodsocker
ska undvika att dricka fér mycket.

rengdring

® Stang alltid av apparaten och dra ut
stickkontakten innan du tar bort
tilbehoret frdn kdksmaskinen.

® Demontera tilloehdret helt fore
rengoring.

® For enklare rengéring ska du alltid
diska delarna direkt efter
anvandningen.

® Diska alla delar i varmt vatten med
diskmedel. Skdlj och torka dem
sedan. Far ej diskas i
diskmaskin.

® Anvand den medféliande borsten for
att rengora filtret. Var noga med att
inte skada filternatet nér du rengdr
det.

® Ta bort tatningsringen (9 nar du
rengor filterlocket genom att trycka
pa tatningen och lyfta av den. Se
till att tatningsringen
monteras igen efter
rengdring. Annars kommer
munstycket for fruktkott inte
att fungera korrekt.

service och kundtjanst

® Om sladden &r skadad maste den
av sdkerhetsskal bytas ut av
KENWOOQOD eller av en auktoriserad
KENWOOD-reparator.

Om du behdver hjdlp med:

® att anvanda apparaten eller

® service eller reparationer
Kontakta &terforsaljaren dar du
kopte apparaten.

® Konstruerad och utvecklad av

Kenwood i Storbritannien.
® Tillverkad i Kina.
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VIKTIG INFORMATION FOR
KORREKT BORTSKAFFNING AV
PRODUKTEN I
OVERENSSTAMMELSE MED EU-
DIREKTIV 2002/96/EG.

Nar produktens livslangd ar éver far
den inte sléangas i hushallssoporna. Den
kan 6verlamnas till lokala myndigheters
avfallssorteringscentraler eller till en
aterforséljare som ger denna service.
Nér du avfallshanterar en
hushallsmaskin pa ratt satt undviker du
de negativa konsekvenser for miljién
och halsan som kan uppkomma vid
felaktig avfallshantering. Du méjliggor
aven atervinning av materialen vilket
innebar en betydande besparing av
energi och tillgéngar.
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For du leser dette, brett ut framsiden som viser illustrasjonene

Bruk fruktpressen til & presse ut juice
fra myke frukter og beer.

for du bruker Kenwood-
tilleggsutstyret
® | es noye giennom denne
bruksanvisningen og ta vare pa den
slik at du kan sl& opp i den senere.
® Fjern all emballasje.

sikkerhet

® Aldri plasser fingrene i tillopsroret.
Bare bruk stapperen som folger med
fruktpresseutstyret.

® |kke overfyll tillepsreret eller bruk for
mye makt for & dytte maten ned i
tillopsreret. Da kan tilleggsutstyret
skades.

® Koble alltid fra for du avblokkerer
tillopsroret.

® Aldri bruk tilleggsutstyret uten at
trakten er satt pa plass.

® |kke behandle frossen frukt eller
frosne grennsaker. La dem tine for
du behandler dem.

® |kke ta pa deler som er i bevegelse.

® |kke bruk tilleggsutstyret hvis filteret
er skadet.

® Koble fra apparatet for du fester eller
fierner deler eller for rengjering.

Se i instruksjonsboken for
hovedkjokkenmaskinen for ekstra
sikkerhetsvarsler.

® Dette apparatet er i samsvar med
EU-direktiv 2004/108/EU om
elektromagnetisk kompatibilitet og
EU-bestemmelse nr. 1935/2004 fra
27/10/2004 om materialer som skal
brukes i kontakt med mat.

for forste gangs bruk
1 Vask delene: Se ‘rengjering’.

o
@
[©)
@

stapper

trakt

tillopsrer og hoveddel
spiral

filter

holder

juiceutslipp
filterdeksel
filterforseglingsring
fruktkjottjusteringstut

CICICICICICICICICIC)

VIKTIG

Hvis du kjoper en AT642-
pakke (bestar av en roterende
AT643 matkutter og AT644
fruktpresse), folger bare én
del med til bruk pa begge
tilleggene.

slik monterer du
fruktpressen

1 Plasser spiralen inne i hoveddelen.

2 Plasser filteret pa hoveddelen —
plasser Klaffen @ pa linje med
&pningen i hoveddelen.

3 Las filterdekselet i posisjon ved &
holde i holderen (&) og vri mot
klokken til plasseringslinjen er direkte
under linjen pa hoveddelen @.

4 Plasser fruktkjottjusteringstuten og
vri den med klokken for & lase den i
den lukkede posisjonen.

forberede mat

® Fjern kjerner (plommer, fersken,
kirsebaer osv).

® Fjern hardt skall (meloner, ananas,
agurk osv).

® Mat med mykt skall trenger bare &
vaskes (epler, peerer, spinat, druer,
jordbeer osv).
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slik bruker du ® | egg i maten sakte for & f& mest
mulig juice.

fruktpressen ® |kke behandle mer enn 500 g mat

1

Fjern utslippsdekselet for sakte pé én gang og rengjer filteret jevniig

hastighet: skyv pa haspen @ og dra under pressingen for & opprettholde
0. optimal ytelse og hindre at filteret

blokkeres.

® Hyis fruktkjottet er veldig vatt etter
pressingen, kan det behandles pa
nytt. Bruk maksimal hastighet og
juster fruktkjettjusteringstuten
tilsvarende. Sla av sa snart
fruktkjottet begynner & komme ut
tert eller filteret begynner & klumpe
seg eller juicen begynner & dryppe i
stedet for & flyte ut av utslippet.
lkke la fruktkjottet bli for tort
da dette kan fore til at
spiralen og filteret klumpes
sammen og gjor dem
vanskelige & demontere.

® Hvis det ikke kommer juice ut av
juiceutslippet eller filteret begynner &
klumpe seg, oker du hastigheten og
apner fruktkjettjusteringstuten.

Hold haspen tilbake og sett inn
tilleggsutstyret. Vri den begge veier til
den laser seg pé plass.

Plasser trakten.

Plasser et passende oppsamlingskar
under juiceutslippet for & samle opp
juicen, og under
fruktkjettjusteringstuten for & samle
opp fruktkjottet.

Skjeer maten i sma biter sa de
passer i tillopsroret.

Kontroller at fruktkjottjusteringstuten
er i lukket posisjon — vri med klokken
for & lase.

Sett pa hastighet 2 og dytt maten
jevnt og forsiktig ned med
stapperen.

Det blir klumper hvis tillopsroret
overfylles eller hvis maten stappes
for tett.

Merk: det tar en stund for fruktkjottet
kommer ut fra forsiden pa
fruktkjottjusteringstuten, men dette
er normalt.

Ved pressing kan
fruktkjettjusteringstuten vris for &
justere hvor raskt fruktkjottet
kommer ut. Viri mot klokken for &
oke og med klokken for & senke
tempoet.

Hard og mer fiberaktig mat krever
generelt at justeringstuten er i dpen
posisjon, mens myk mat krever
lukket posisjon (se i tabell for
anbefalt bruk for mer informasjon).
Nar du har lagt i siste bit, lar du
maskinen kjere til det slutter &
dryppe juice fra juiceutslippet.

for best resultat

Bruk alltid fersk frukt og ferske
gronnsaker. Overmodnet frukt og
gronnsaker er vanskeligere & presse
og mindre sunt.
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tabell over anbefalt bruk

fruktkjott og

juice

Frukt/gronnsaker | Anbefalt Posisjon Hint og tips

hastighet pé justerbar
tut

Myke beer — Maks Lukket Vask godt og behandle

bringebeer, hele.

bjernebaer osv.

Jordbeer 2 - Maks Juster Fjern blader og vask godt.
gradvis il Skjeer sa de passer inn i
det begynner [reret. Begynn pa hastighet
& komme ut |2 og ok til maks hvis
fruktkjett og |bakdelen pa filteret
juice begynner & klumpe seg.

Hardere beer - 2 - Maks Juster Vask godt og behandle

blabeer, gradvis til hele. Begynn pa hastighet 2

tranebaer osv. det begynner |og ok til maks hvis
a komme ut [bakdelen pa filteret
fruktkjott og |begynner & klumpe seg.
juice Merk: Blabeer blir til en tykk

puré og det er derfor best &
tynne dem ut med annen
frukt.

Steinfrie druer 2 Juster Fjern stilker, vask godt og
gradvis il behandle hele.
det begynner
& komme ut
fruktkjott og
juice

Tomater 2 Juster Vask godt og skjeer i
gradvis il firkanter. Merk: det
det begynner |produseres en tykk,

a komme ut [klumpete juice, og ikke en
fruktkjett og [jevn juice.
juice
Epler 2 Apen Vask godt og skjeer i 8 biter.
La spiralen plukke opp hver
bit for du mater neste bit
gjennom tillopsroret.
Mango og ananas 2 Lukket Fjern hardt skall og steiner.
Skjeer i sma biter eller deler.

Kveke og 2 Apen Disse er det best & tynne ut

morkegronne eller blande med annen

gronnsaker, som juice pa grunn av den

spinat sterke smaken og den lile
mengden juice de
produserer.

Appelsiner 2 — Maks Juster Fjern skallet og skjeer i
gradvis il firkanter. Begynn pa
det begynner |hastighet 2 og ok til maks
a komme ut |hvis bakdelen pa filteret
fruktkjett og |begynner & klumpe seg.
juice

Kiwi 2 - Maks Juster Skrell og del i to. Blir best
gradvis il juice sammen med annen
det begynner |frukt.

& komme ut
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hint

Vitaminer forsvinner. Jo raskere du
drikker juicen, jo flere vitaminer far
du.

Hvis du méa oppbevare juicen i noen
timer, setter du den i kjoleskapet.
Den holder seg bedre hvis du
tilsetter noen draper sitronjuice.

Ikke drikk mer enn 230 ml glass med
juice hver dag med mindre du er
vant til det.

Tynn ut juice til barn med en lik
mengde vann.

Juice fra kveke og merkegrenne
(brokkoli, spinat osv.) eller maerkerade
(redbeter, rodkal osv.) grennsaker er
veldig sterk, s& du ma alltid tynne
den ut.

Fruktjuice inneholder mye fruktose
(fruktsukker), s& de som har diabetes
eller lavt blodsukker ber unngé &
drikke for mye av det.

rengjering

® Si3 alltid av og koble fra fer du
fierner tilleggsutstyret fra
kjokkenmaskinen.

Demonter tilleggsutstyret helt for
rengjering.

For enklere rengjering ber du alltid
vaske delene gyeblikkelig etter bruk.
Vask alle delene i varmt sdpevann,
og tork deretter. Ikke vask i en
oppvaskmaskin.

Bruk bersten som felger med for &
rengjere filteret. Pass pa sa du ikke
skader filtermasken under rengjering.
Fjern forseglingsringen (® nér du
rengjer filterdekselet ved & klemme
forseglingen og lofte den av.
Kontroller at
forseglingsringen settes
skikkelig pa plass etter
rengjoringen ellers vil ikke
fruktkjottjusteringstuten
fungere som den skal.

service og kundetjeneste

® Dersom ledningen er skadet ma den
av sikkerhetsmessige grunner
erstattes av KENWOOD eller en
autorisert KENWOOD-reparater.

Hvis du trenger hjelp med a:
bruke apparatet eller

service eller reparasjoner

kontakt forhandleren der du kjopte
apparatet.

Designet og utviklet av Kenwood i
Storbritannia.
Laget i Kina.

VIKTIG INFORMASJON FOR
KORREKT AVHENDING AV
PRODUKTET | SAMSVAR MED
EU-DIREKTIV 2002/96/EC.

Pa slutten av levetiden mé ikke
produktet kastes som vanlig avfall.

Det ma tas med til et lokalt
kildesorteringssted eller til en forhandler
som tilbyr tjenesten. Ved & avhende
husholdningsapparater separat unngas
mulige negative konsekvenser for miljg
og helse som oppstar som en felge av
feil avhending, og gjer at de forskjellige
materialene kan gjenvinnes. Dermed
blir det betydelige besparelser pa
energi og ressurser. Som en
paminnelse om behovet for a kaste
husholdningsapparater separat, er
produktet merket med en seppelkasse
med kryss over.
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Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki kuvien esiinsaamiseksi

Hedelméapuristimen avulla voit
puristaa mehua pehmeista
hedelmisté ja marjoista.

ennen Kenwood-lisélaitteen
kayttamista

® | ue ndma ohjeet huolella ja sailyta
ne mydhempaa tarvetta varten.

® Pojsta laite pakkauksesta.

turvallisuus

® Al tydnna sormiasi syottdputkeen.
Kayta vain hedelmépuristimen
mukana toimitettua tydnninta.

Ala tayta syottéputkea likaa tai
tydénné ruokaa putkeen liian
voimakkaasti. Muutoin laite voi
vaurioitua.

Irrota pistoke pistorasiasta aina
ennen tukoksen poistamista
syottdputkesta.

Ala kayta laitetta iiman sydttdalustaa.
Ala purista jaétyneitd hedelmia tai

vihanneksia. Anna niiden sulaa ensin.

Ala koske liikkuviin osiin.

Ala kayta laitetta, jos suodatin on
vahingoittunut.

Irrota laite yleiskoneesta ennen osien
asettamista paikalleen, irrottamista
tai puhdistamista.

Yleiskoneen kayttdohjeessa on
lisétietoja turvallisuudesta.

Tama laite tayttaa
sahkdmagneettista yhteensopivuutta
koskevan EU-direktiivin
2004/108/EU ja 27.10.2004 annetun
elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin
joutuvia materiaaleja saatelevan EU-

maarayksen 1935/2004 vaatimukset.

ennen ensimmadista
kayttokertaa

Pese osat: katso kohdasta
‘puhdistus’.

—

selitykset

@ tyénnin

@ syottoalusta

® syottoputki ja runko

@ ruuvi

® suodatin

® siilio

@ mehun ulostulo
suodattimen kotelo

(® suodattimen tiivisterengas
hedelmalihan maaran saadin

TARKEAA

Jos olet ostanut AT642-
yhdistelméan (pyoriva leikkuri
AT643 ja sitruspuristin
AT644), molemmat lisalaitteet
kayttavat yhteistad runkoa.

hedelmapuristimen
kokoaminen

1
2
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Tydnna ruuvi rungon sisaan.

Sovita suodatin runkoon. Kohdista
tappi @ rungossa olevaan koloon.
Lukitse suodattimen kotelo
paikalleen pitamalla kiinni sailiosta ©
ja kaantamalla vastapaivaan, kunnes
kohdistusmerkki on rungon merkin
kohdalla @.

Kiinnitd hedelmalihan maaran séadin
ja lukitse se kaantamalla
myo&tapaivaan.

raaka-aineiden
valmisteleminen

Poista kivet esimerkiksi luumuista,
persikoista ja kirsikoista.

Poista paksut kuoret esimerkiksi
meloneista, ananaksista ja kurkuista.
Esimerkiksi ohutkuoriset omenat,
paarynat, pinaatti, viinirypaleet ja
mansikat on vain pestava.



hede|mépuristimen ® Saat eniten mehua tyontamalla
raaka-aineet hitaasti.

kayttammen ® Purista enintddn 500 grammaa
raaka-aineita kerrallaan. Puhdista

veda Kinniketta @ ja veda @. suodatin sédanndllisesti, jotta puristin

1 Irrota hitaan nopeuden aukon kansi:

toimii parhaalla tavalla eik& suodatin
tukkeudu.

® Jos hedelméaliha on erittain markaa
puristamisen jélkeen, se voidaan
puristaa uudelleen. Kayta suurinta
nopeutta ja kdénna saadinta
tarvittaessa. Katkaise virta, kun
puristimesta tulee ulos kuivaa
hedelmalihaa, suodatin tukkeutuu tai
mehu tulee ulos pisaroittain eika
valumalla. Varo, ettei
hedelmadlihamassa kuivu
liikaa. Muutoin ruuvi ja
suodatin voivat takertua
toisiinsa, jolloin niiden
irrottaminen on hankalaa.

® Jos mehua ei tule ulos tai suodatin
tukkeutuu, lisd& nopeutta ja avaa
hedelmalihan maaran saadinta.

2 Pida kiinniketta vedettyna ja aseta
laite paikalleen. Kaanna sita
molempiin suuntiin, kunnes se
lukittuu paikalleen.

3 Aseta syottoalusta paikalleen.

4 Aseta mehun ja hedelmalihan
ulostuloaukkojen alle sopivan
kokoiset astiat.

5 Paloittele sy6ttdputkeen tydnnettavat
hedelmat ja vihannekset.

6 Tarkista, ettéd hedelméalihan maaran
saadin on kiinnitetty paikalleen. Voit
lukita sen kédantamalla myotapaivaan.

7 Kaynnistéa yleiskone nopeudella 2 ja
paina hedelmié tai vihanneksia
syottdaukkoon tasaisesti tyontimen
avulla.

® Jos sydttdputkeen tydnnetaan liikaa
hedelmia tai vihanneksia, se menee
tukkoon.

® Huomautus: Hedelmalihaa ei tule
heti ulos sen poistoaukosta. Taméa
on taysin normaalia.

® Mehua puristettaessa hedelmalihan
maaraé voidaan séétéa. Sité voidaan
lisata kaantamalla saadinta
vastapaivaan tai vahentéaa
kaantamalla myotapaivaan.

® Puristettaessa kuitupitoisia tai kovia
raaka-aineita séatimen on yleenséa
oltava enemman auki, ja pehmeité
puristettaessa sen on oltava
enemman kiinni. Lisatietoja on
kayttosuositustaulukossa.

8 Kun kaikki raaka-aineet on tydnnetty
puristimeen, anna sen kayda,
kunnes kaikki mehu on valunut ulos.

parhaan tuloksen
saavuttaminen

® Kaytd aina tuoreita, kiinteitd hedelmia
ja vihanneksia. Ylikypsista hedelmista
ja vihanneksista on vaikeampi
puristaa mehua. Ne ovat myds
vahemman terveellisia.
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kayttosuositustaulukko

Hedelmait ja Nopeussuositus | Hedelmalihan | Vihjeita

vihannekset maaran
saatimen
asento

Pehmeat marjat, Suurin nopeus | Suljettu Pese hyvin ja purista

kuten vadelmat mehuksi kokonaisina.

tai karhunvatukat

Mansikat 2 - suurin Kaanna Poista lehdet ja pese
vahitellen, hyvin. Paloittele
kunnes sy6ttdputkeen
hedelmalihaa ja |mahtuviksi paloiksi.
mehua tulee Aloita nopeudella 2.
ulos. Kayta suurinta

nopeutta, jos
suodattimen takaosaan
muodostuu tukos.

Kovat marjat, 2 - suurin Kaanna Pese hyvin ja purista

kuten mustikat vahitellen, mehuksi kokonaisina.

tai karpalot kunnes Aloita nopeudella 2.
hedelmdlihaa ja |Kéayta suurinta
mehua tulee nopeutta, jos
ulos. suodattimen takaosaan

muodostuu tukos.
Huomautus: Mustikoista]
tulee paksua tahnaa.
Niiden kanssa
kannattaa puristaa
muita raaka-aineita,
jossa mehusta tulee
juoksevampaa.

Siemenettomat 2 Kaanna Poista kannat, pese

viinirypéaleet vahitellen, hyvin ja purista mehuksi
kunnes kokonaisina.
hedelmalihaa ja
mehua tulee
ulos.

Tomaatit 2 Kaanna Pese hyvin ja paloittele
vahitellen, kuutioiksi. Huomautus:
kunnes Saat tasaisen mehun
hedelmalihaa ja |sijasta paksua
mehua tulee hedelmadlihaa siséltavaa
ulos. mehua.

Omenat 2 Auki Pese hyvin ja paloittele
8 lohkoksi. Anna lohkon
menna kokonaan
sy6ttdputkeen ennen
seuraavan lohkon
syottamista.

Mango ja ananas 2 Suljettu Poista paksut kuoret ja
kivet. Paloittele tai
viipaloi.

Vehné&noraat ja 2 Auki Mehu kannattaa

tummat vihreat laimentaa tai sekoittaa

vihannekset, toiseen mehuun, silla
kuten pinaatti sité tulee vahan ja siina
on voimakas maku.
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Hedelmait ja Nopeussuositus | Hedelmalihan | Vihjeita

vihannekset maaran
saatimen
asento

Appelsiinit 2 - suurin Kéanna Kuori ja paloittele
vahitellen, neljaén osaan. Aloita
kunnes nopeudella 2. Kayta
hedelmdlihaa ja |suurinta nopeutta, jos
mehua tulee suodattimen takaosaan
ulos. muodostuu tukos.

Kiivit 2 - suurin Kaanna Kuori ja pualita.
vahitellen, Mukana kannattaa
kunnes puristaa muita
hedelmalihaa ja |hedelmia.
mehua tulee
ulos.

vihjeita

® \/itamiinit tuhoutuvat. Mita
nopeammin mehu juodaan, sita
enemman vitamiineja siina on.

® Jos mehua on sdilytettava, se sailyy
muutaman tunnin jaékaapissa. Se
sailyy paremmin, jos lisdat joukkoon
hieman sitruunamehua.

® [Ellet ole tottunut juomaan
tuoremehua, juo sité enintdan kolme
lasillista paivassa.

® | aimenna mehua lapsia varten
lisdamalla siihen puolet vetta.

® \/ehnanoraista ja tummista vihreista
vihanneksista, kuten parsakaalista tai
pinaatista, tai punaisista, kuten
punajuuresta tai punakaalista,
puristettu mehu on erittdin
voimakasta, joten se kannattaa
laimentaa.

® Hedelmamehussa on runsaasti
fruktoosia eli hedelmasokeria, joten
diabeetikoiden ja
verensokeriongelmaisten on juotava
sitd varovaisesti.

puhdistaminen

® Sammuta virta ja irrota pistoke
pistorasiasta aina ennen laitteen
irrottamista yleiskoneesta.

® Pura laite osiin ennen puhdistamista.

® Puhdistaminen sujuu helpommin,
kun peset osat heti kayton jalkeen.

® Pese kaikki osat lampimassa
vedessd, jossa on pesuainetta, ja
anna kuivua. Ala pese
astiainpesukoneessa.

® Puhdista suodatin kayttamalla
laitteen mukana toimitettua harjaa.
Varo vaurioittamasta suodattimen
verkkoa puhdistamisen aikana.

® Poista tiivistysrengas (9 suodattimen
puhdistamisen ajaksi puristamalla ja
nostamalla se irti. Aseta
tiivisterengas paikalleen
puhdistamisen jilkeen.
Muutoin hedelmadlihan maaran
saadin ei toimi oikein.

53




huolto ja asiakaspalvelu

® Jos virtajohto vaurioituu, se on
turvallisuussyisté vaihdettava.
Vaihtotyén saa tehdd KENWOOD tai
KENWOODIN valtuuttama
huoltoliike.

Jos tarvitset apua

® |ajtteen kayttdmisessa tai

® |aitteen huolto- tai korjaustdissa,
ota yhteys laitteen ostopaikkaan.

® Kenwood on suunnitellut ja
muotoillut Iso-Britanniassa.
® \almistettu Kiinassa.

TARKEITA OHJEITA TUOTTEEN
HAVITTAMISEEN EUROOPAN
UNIONIN DIREKTIIVIN 2002/96
MUKAISESTI.

Tuotetta ei saa havittdd yhdessa
tavallisten kotitalousjatteiden kanssa
sen lopullisen kaytosta poiston
yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten
hyvaksymaan kierratyskeskukseen tai
anna se jalleenmyyjan havitettavaksi,
mikali kyseinen palvelu kuuluu
jalleenmyyjan toimialaan. Suojelet
luontoa ja valtyt virheellisen tai vaaran
romutuksen aiheuttamilta
terveysriskeiltd, mikéli havitat
kodinkoneen erilladn muista jatteista.
Nain myds kodinkoneen sisaltdmat
kierratettavat materiaalit voidaan keraté
talteen, jolloin saastat energiaa ja
luonnonvaroja.

Tuotteessa on ristilld peitetty
roskasailion merkki, jonka tarkoituksena
on muistuttaa ettad kodinkoneet on
havitettéva erikseen muista
kotitalousjatteista.
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Okumaya baslamadan énce 6n kapagdi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Yumusak ve taneli meyvelerin
suyunu sikmak igin meyve presini
kullanin.

Kenwood ilave unitenizi
kullanmadan 6nce

® Bu talimatlar dikkatle okuyun ve
gelecekteki kullanimlar igin
saklayin.

® Tim ambalaj malzemelerini
clikartin.

guvenlik

® Parmaklarinizi asla besleme
haznesine sokmayin. Sadece
meyve presi ile birlikte verilen iticiyi
kullanin.

Besleme haznesini asiri
doldurmayin veya yemegi besleme
haznesine sokmak icin asiri glic
uygulamayin — ilave (initenize zarar
verebilirsiniz.

Besleme haznesindeki blokaji
gidermeden 6nce daima fisi gekin.
ilave niteyi hicbir zaman huni takili
degilken kullanmayin.

Donmus meyve veya sebzenin
suyunu ¢ikarmaya calismayin.
Preslemeden 6nce daima
buzlarinin ¢ézilmesini bekleyin.
Hareketli pargalara dokunmayin.
Filtresi hasarli ilave Gniteleri
kullanmayin.

Parga takarken veya cikartirken ya
da temizlerken cihazin fisini gekin.

Diger glivenlik uyarnlarii igin ana
mutfak robotunuzun talimat
kitapggiina basvurun.

Bu cihaz Elektro Manyetik
Uyumluluk ile ilgili EC direktifi
2004/108/EC ve gida ile temas
eden malzemeler hakkgndaki EC
yoénetmeligi no. 1935/2004 -
27/10/2004 ile uyumludur.

ilk kullanimdan 6nce

Aygitin tim parcalarini yikayiniz.
Bu konuda Temizlik bolimiine
bakiniz.

-

parcalar

itici

bosaltma hunisi
besleme haznesi ve gévde
burgu parca

filtre

tutucu

meyve suyu ¢ikisi
filtre kapagi

filtre conta bilezigi
posa ayar bashgi

OORPOPO®®OO

ONEMLI

Bir AT642 paketi satun aldugnnuz
takdirde (bir adet AT643 roto
gnda dograyiici ile AT644 meyve
presinden olusur), sadece bu iki
ilave Unite ile kullanabileceginiz
govde kusmu gonderilir.

meyve presinizin
parcalarini birlestirmek
icin

Burgu pargayi goévdenin icine takin.
Filtreyi gdvdeye yerlestirin — konum
ayar tirnagini @ goévdedeki yuvaya
ayarlayin.

Tutucudan (® tutup konum ayar
¢cizgisi govdedeki @ ¢izginin hemen
altina gelene kadar saat yoninin
tersine gevirerek filtre kapagini
kilitleyin.

Posa ayar bashgini yerlestirin ve
kapall konumda sabitlemek igin
saat yoniinde gevirin.

-

yemek hazirlama

Cekirdekleri ayiklayin (erik, seftali,
kiraz v.s.).

Sert kabuklari ayiklayin (kavun,
ananas, salatalik, v.s.).

Yumusak kabuklu ve diger gidalari
yikamaniz yeterli olacaktir (elma,
armut, 1spanak, greyfurt, cilek v.s.).
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meyve presinizi
kullanmak igin

1

Dusuk hiz ¢ikisi kapagini ¢ikartin:
tutucuyu @ kaydirin, ve gekin @.
Tutucuyu arkada tutun ve ilave
Uniteyi yerlestirin. Yerine tam olarak
oturana kadar her iki yone
dondardn.

Huniyi yerlestirin.

Meyve suyunu toplamak igin meyve
suyu cikisinin ve posay! toplamak
icin ayarli posa basliginin altina
uygun birer toplama kabi yerlestirin.
Gidayi besleme haznesine sigacak
kiiclk pargalar halinde kesin.

Posa ayar basliginin kapali
konumda olup olmadigini kontrol
edin — saat yoniinde gevirerek
kilitleyin.

Hiz 2’ye ayarlayarak agin ve gidayi
itici ile esit bir sekilde ve hafifce
asagi dogru itin.

Besleme haznesi asiri doldurulmus
veya gida fazla sikisik bir sekilde
yerlestiriimisse cihaz tikanacaktir.
Not: Posa ayar basligindan posa
cikmasi biraz zaman alabilir — bu
normaldir.

Meyve suyu sikilirken disari gikan
posanin miktarini ayarlamak igin

posa ayar basligini dondurebilirsiniz

— posa miktarini artirmak icin saat
yonunin tersine, azaltmak iginse
saat yonlne gevirin.

Sert ve lifli meyvelerde ayar bashgi
genellikle agik konumda, yumusak
meyvelerde ise kapall konumda
bulunmalidir (Daha fazla bilgi icin
kullanim tavsiyeleri gizelgesine
bakiniz).

Son pargayi da yerlestirdikten
sonra, meyve suyu ¢ikisindan artik
higbir sey gikmayana kadar ilave
Uniteyi galistirin.

en iyi sonuglar igin

Her zaman taze katl meyve ve
sebzeler kullanin. Fazla olgun
meyve ve sebzelerin suyu daha zor
sikilacak ve daha az saglikli
olacaktir.

Maksimum meyve suyu icin gidayi
yavas yavas yerlestirin.

Tek seferde 500g’dan fazla gidanin
suyunu sikmayin, cihazin en iyi
sekilde galisabilmesi ve filtrenin
tikanmamasi igin meyve suyu
sikarken filtreyi dlzenli araliklarla
temizleyin.

Sikma isleminden sonra gikan posa
fazla suluysa tekrar sikilabilir —
maksimum hizi kullanin ve posa
ayar basligini gerekli ayara getirin.
Cikan posa kuru oldugunda, filtre
tikanmaya basladiginda veya
meyve suyu artik akmayip da
damladiginda cihazi kapatin.
Posanin asiri kuru olmasina izin
vermeyin, aksi takdirde burgu
parca ve filtre yapisarak
tikanacak ve birbirinden
ayrilmasi zorlasacaktir.

Meyve suyu gikisindan meyve suyu
cikmiyorsa veya filtre ttkanmaya
baslamissa hizi artirin ve posa ayar
basligini agin.



kullanim tavsiyeleri gizelgesi

Meyve/Sebze Onerilen Hiz Ayarlanabilir |lpuglan & Tavsiyeler:
Bashk
Konumu

Yumusak taneli Maks Kapali lyice yikayin ve biitiin

meyveler — olarak sikin.

ahududu,

bogurtlen v.s.

Cilekler 2 — Maks Posa ve Yapraklarini temizleyin
meyve suyu ve iyice yikayin.
akmaya Hazneye gobre kesin. Hiz
baslayana 2’'den baslayin ve
kadar kademeli |filtrenin arka kismi
olarak tikanmaya basliyorsa
ayarlayiniz maksimuma kadar

artirin.

Sert taneli 2 — Maks Posa ve lyice yikayin ve biitiin

meyveler — cay meyve suyu olarak sikin. Hiz 2'den

Uzuma, akmaya baslayin ve filtrenin arka

yabanmersini v.s. baslayana kismi tikanmaya
kadar kademeli | baslyorsa maksimuma
olarak kadar artirin.
ayarlayiniz Not: Gay tGzumleri koyu

kivamli bir piire
olusturacaktir,
sulandirmak igin baska
meyvelerle birlikte
stkilmalari 6nerilir.

Cekirdeksiz 2 Posa ve Sapini ayiklayin, iyice

greyfurt meyve suyu yikayin ve bitin olarak
akmaya sikin.
baslayana
kadar kademeli
olarak
ayarlayiniz

Domates 2 Posa ve lyice yikayin ve kip kup
meyve suyu | kesin. Not: Yumusak bir
akmaya meyve suyu yerine koyu
baslayana kivamli ve posali bir
kadar kademeli | meyve suyu cikacaktir.
olarak
ayarlayiniz

Elma 2 Agik lyice yikayin ve 8

pargaya kesin. Bir
sonraki parcay! besleme
haznesine sokmadan
once burgu parganin
meyveyi almasina izin
verin.

Mango ve ananas 2 Kapali Sert kabuklari ve

cekirdekleri ayiklayin.
Kuglk parcalar veya
dilimler halinde kesin.

Bugday otu ve 2 Acik Aromalarinin yogun

koyu yesil
sebzeler, 6rn.
Ispanak

olmasi ve az su
vermeleri nedeniyle
baska meyvelerle
karistiriimalari veya
sulandiriimalari énerilir.
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Meyve/Sebze Onerilen Hiz Ayarlanabilir |lpuglar & Tavsiyeler:
Baslik
Konumu
Portakal 2 — Maks Posa ve Soyun ve kip kup kesin.
meyve suyu Hiz 2’den baslayin ve
akmaya filtrenin arka kismi
baslayana tikanmaya basliyorsa
kadar kademeli | maksimuma kadar
olarak artirin.
ayarlayiniz
Kivi 2 — Maks Posa ve Soyun ve ikiye bolln.
meyve suyu Diger meyvelerle birlikte
akmaya sikmaniz tavsiye edilir.
baslayana
kadar kademeli
olarak
ayarlayiniz
Ipuclari ® TUm pargalarn siicak sabunlu suyla
® Vitaminler kaybolur — meyve ynkayip kurulaynn. Bulasik

suyunu ne kadar ¢abuk igerseniz, o
kadar ¢ok vitamin alirsiniz.

Meyve suyunu birka¢ saat
saklamaniz gerekiyorsa
buzdolabina koyun. Birkag damla
limon suyu eklerseniz daha iyi
korunacaktir.

Alisana kadar giinde 230ml’lik
(8floz) U¢ bardak meyve suyundan
fazlasini igmeyin.

Cocuklar igin meyve suyunu ayni
miktarda suyla karistirin.

Bugday otunun ve koyu yesil
(brokoli, 1spanak v.s.) veya
renklenmis (pancar, kirmizi lahana)
sebzelerin suyu asiri kuvvetlidir, her
zaman sulandirin.

Meyve suyundaki friiktoz (meyve
sekeri) orani ¢ok ylksektir, seker
hastaligi bulunan veya kan sekeri
dlsik olan kisiler tarafindan fazla
tuketilmemelidir.

temizleme

® ilave (niteleri mutfak robotundan
citkarmadan 6nce robotu daima
kapatiin ve fisini gekin.

® ilave (initeyi temizlemeden énce
tum pargalarinii aynrin.

® Daha kolay temizlik igin pargalarii
her zaman kullanimdan hemen
sonra yikayliin.

makinesinde ynkamayiin.

Filtreyi temizlemek igin Urlnle
birlikte verilen firgayi kullanin.
Temizlerken filtre dokusuna zarar
vermemeye 6zen gosterin.

Filtre kapagini temizlerken, contaya
bastirip yukari kaldirarak conta
halkasini (® gikartin. Temizledikten
sonra conta halkasinin tekrar
yerlestirildiginden emin olun,
aksi takdirde posa ayar bashg:
diizgiin calismayacaktir.

servis ve musgteri
hizmetleri

® Kablo hasar gérirse, guivenlik
nedeniyle, KENWOOD vya da yetkili
bir KENWOOD tamircisi tarafindan
degistiriimelidir.

Asagidakilerle ilgili yardima
ihtiyaciniz olursa:

cihazinizin kullanimi veya

servis veya tamir

Cihazinizi satin aldiginiz yerle
baglanti kurun.

Kenwood tarafindan ingiltere’de

dizayn edilmis ve gelistirilmigtir.
® Cin'de Uretilmistir.

58



URUNUN AT DIREKTIFi 2002/96/AT
iLE UYUMLU OLARAK DOGRU
SEKILDE BERTARAF EDILMESI
iCiN ONEMLI BILGi.

Kullanim émriintin sonunda rlin
evsel atiklarla birlikte atilmamalidir.
Uriin yerel yetkililerce belirlenmis atik
toplama merkezine veya bu hizmeti
saglayan bir saticiya goturtlmelidir. Ev
aletlerinin ayri bir sekilde atiimasi
cevre Uzerindeki olasi negatif etkileri
azaltir ve ayni zamanda mimkin olan
malzemelerin geri doniisimini
saglayarak onemli enerji ve kaynak
tasarrufu saglar. Ev aletlerinin ayri
olarak atilmasi gerekliligini hatirlatmak
amaciyla Uzeri garpi ile isaretlenmis
¢Op kutusu resmi kullaniimistir.
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Pred ¢tenim rozlozte predni stranku s ilustraci

Lis na ovoce slouzi k lisovani stavy
z mékkého ovoce a bobuli.

pred pouzivani tohoto adaptéru
Kenwood

® Prectéte si peclivé pokyny v této
pFiruce a uschoveijte ji pro budouci
pouziti.

® Qdstrarite veskeré obaly.

bezpecnost

® Nikdy nevkladejte prsty do
podavaci trubice. Pouzivejte pouze
tlacku dodanou s adaptérem lisu na
ovoce.

® Neprepliiujte podavaci trubici ani
nezatlacujte lisované potraviny do
podavaci trubice nadmérnou silou —
mohlo by dojit k poskozeni
adaptéru.

® Pred Cisténim podavaci trubici vzdy
odpojte.

® Nikdy nepouzivejte tento adaptér
bez nasazené nasypky.

® Nezpracovavejte zmrazené ovoce
nebo zeleninu. Pfed zpracovanim je
nechte rozmrazit.

® Nedotykejte se pohyblivych ¢asti.

® Nepouzivejte adaptér, pokud je
poskozeny filtr.

® Pred nasazovanim nebo snimanim
soucasti nebo pred ¢isténim
odpojte spotrebi¢ od elektrické
zasuvky.

Dal$i bezpecnostni varovani viz
navod na pouzivani hlavniho
kuchyriského spotrebice.

® Tento spotfebic splfiuje smérnici EC
2004/108/EC o elektromagnetické
kompatibilité a smérnici EC ¢.
1935/2004 ze dne 27/10/2004 o
materialech uréenych pro kontakt s
potravinami.
pred prvnim pouzitim

1 Pred prvnim pouzitim omyjte ¢asti:
viz ,Cisténi,

popis konvice

tlacka

nasypka

podavaci trubice a télo

Sroub

filtr

zajistovaci krouzek

odtok stavy

kryt filtru

tésnici krouzek filtru

stavéci tryska drené
DULEZITE
Se sadou AT642 (ktera se sklada
z rotacniho krajece AT643 a lisu
na ovoce AT644) je dodavano
pouze jedno télo pro pouziti s
obéma adaptéry.

BORPOPO®®OO

sestaveni lisu na ovoce

-

Vlozte Sroub do pristroje.

2 Nasadte filtr na pfistroj — zarovnejte
polohovaci vystupek @ se zafezem
na pristroji.

3 Zaijistéte kryt filtru v poloze
pridrzenim zajistovaciho krouzku (®
a otacenim proti sméru hodin,
dokud se polohovaci ¢arka
nenachazi pfimo pod ¢arkou na
pristroji @.

4 Nasadte stavéci trysku drené a
oto€enim po sméru hodin zajistéte
v zaviené poloze.
pfiprava potravin

® QOdstrarite pecky (Svestky, broskve,
tres$né atd.).

® QOdstrarite tuhé slupky (melouny,
ananasy, okurky atd.).

® Ovoce s mékkou slupkou a ostatni

potraviny staci omyt (jablka, hrusky,

$penat, hrozny, jahody atd.).
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pouzivani lisu na ovoce

1 Sejméte kryt vystupu s nizkymi
otackami: posurite pojistku @ a
potom zatahnéte @.

2 Pridrzujte pojistku vzadu a nasurite
adaptér. Otacejte obéma sméry,
dokud nedosedne na misto.

3 Nasadte nasypku.

4 Pod odtok Stavy umistéte vhodnou
sbérnou nadobu na stavu a pod
stavéci trysku dfené umistéte
vhodnou sbé&rnou nadobu na drer.

5 Nakrajejte potraviny na malé
kousky, které se vejdou do
podavaci trubice.

6 Zkontrolujte, zda se stavéci tryska
dfené nachazi v zaviené poloze -
oto¢enim po sméru hodin zajistéte.

7 Zapnéte na rychlost 2 a pomoci
tlacky lehce stlacujte potraviny
rovnomérné do trubice.

® Kdyz je podavaci trubice pfeplnéna
nebo kdyz jsou potraviny
stlaGovany prilis silné, dojde k
ucpani.

® Poznamka: dfen nezacne
vystupovat ze stavéci trysky dfené
ihned, ale az po chvili — to je
normalni.

® Béhem lisovani Stavy Ize otacenim
stavéci trysky dfené nastavovat
rychlost vystupu dfené — oto¢enim
proti sméru hodin se proud zvysi a
oto€enim po sméru hodin se proud
snizi.

® Tvrdé potraviny a potraviny s
vétsSim mnozstvim vlakniny obvykle
vyzaduji, aby byla stavéci tryska v
otevfené poloze a mékké potraviny
vyzaduji zavienou polohu (dal$i
informace viz tabulka
doporu¢eného pouzivani).

8 Po vlozeni posledniho kousku
nechte adaptér bézet, dokud z
odtoku neprestane kapat stava.

pro nejlepsi vysledky

Vzdy pouzivejte Cerstvé pevné
ovoce a zeleninu. Lisovani
prezralého ovoce a zeleniny je
méné zdrava.

Abyste ziskali co nejvice Stavy,
vkladejte potraviny pomalu.
Nezpracovaveijte vice nez 500 g
materialu najednou a béhem
lisovani pravidelné Cistéte filtr, aby
se udrzoval optimalni vykon a aby
se zabranilo ucpani filtru.

Prili§ stavnatou vylisovanou drfer
Ize vylisovat znovu — pouzijte
maximalni rychlost a nastavte
stavéci trysku dfené podle potreby.
Lisovani ukoncete, jakmile za¢ne z
adaptéru vystupovat sucha dren,
kdyz se za¢ne ucpavat filtr nebo
kdyz Stava prestane z odtoku
vytékat a zane pouze kapat.
Zabraiite, aby se dren prilis
vysusila, protoze by to mohlo
zpusobit ucpani Sroubu a filtru
dohromady a obtiznou demontaz.
Pokud z odtoku nevytéka zadna
Stava nebo pokud se filtr zacne
ucpavat, zvyste rychlost a otevrete
stavéci trysku drené.



s 7

tabulka doporu¢eného pouzivani

dokud nezacne
vychazet dren
a Stava

Ovoce/zelenina |Doporucena Poloha Rady a tipy

rychlost stavéci
trysky

Mékké bobule — Max Zavreno Dobfe omyjte a zpracuijte

maliny, celé.

ostruziny atd.

Jahody 2 - Max Nastavujte Odstrarite listy a dobre
postupné, omyjte. Nakrajejte podle
dokud nezacne| velikosti podavaci
vychazet dfen |trubice. Zacnéte na
a Stava rychlosti 2 a pokud se

zadni strana filtru zacne
ucpavat, zvyste na
maximum.

TvrdsSi bobule - 2 - Max Nastavujte Dobfe omyjte a zpracujte

boruvky, postupné, celé. Za¢néte na rychlosti

brusinky atd. dokud nezacne|2 a pokud se zadni

vychazet dfen |strana filtru zacne

a Stava ucpavat, zvyste na
maximum.
Poznamka: boruvky
vytvareji husté pyré a
nejlépe se lisuji s dalsSim
ovocem pro zfedéni.

Hrozny bez pecek 2 Nastavujte Odstrarite stonky, dobre
postupné, omyjte a zpracujte celé.
dokud nezacne
vychazet dren
a Stava

Raj¢ata 2 Nastavujte Dobre omyjte a
postupné, nakrajejte na ctvrtky.
dokud nezacne| Poznamka: misto jemné
vychazet dren |$tavy se spise vytvori
a Stava husta duznaté Stava.

Jablka 2 Otevreno Dobre omyjte a
nakrajejte na 8 kousku.
Pred vlozenim dal$iho
kousku nechte kazdy
kousek dobre rozemlit
Sroubem.

Mango a ananas 2 Zavreno Odstrarite tuhé slupky a
kaminky. Nakrajejte na
malé kousky nebo platky.

Obilna trava a 2 Otevreno Nejvhodnéjsi je zredit

tmavé zelena nebo smichat s dalSim

zelenina, ovocem vzhledem k silné
napfiklad $penat chuti a malému mnozstvi
vylisované stavy.

Pomerance 2 — Max Nastavujte Oloupejte a nakrajejte na
postupné, Stvrtky. Zacnéte na
dokud nezacne|rychlosti 2 a pokud se
vychazet drefl |zadni strana filtru zaéne
a Stava ucpavat, zvyste na

maximum.

Kiwi 2 - Max Nastavujte Oloupejte a rozkrojte na
postupné, polovinu. Nejvhodnéjsi je

lisovat s dalsim ovocem.
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tipy

® Ubytek vitaminG — &im dfive §tavu
zkonzumujete, tim vice vitamint
ziskate.

® Potfebujete-li uchovat stavu na
nékolik hodin, ulozte ji do lednicky.
Uchova se lépe, kdyz do ni pfidate
nékolik kapek citrénové stavy.

® Pokud nejste zvykli, nepijte vice
nez tfi sklenice 230 ml (8 fl 0z)
Stavy denné.

® Détem naredte Stavu ve stejném
mnozstvi vody.

® Stava z obilné travy a tmavé zelené
(brokolice, Spenat atd.) nebo tmavé
Cervené (Cervena fepa, Cervené zeli
atd.) zeleniny je velmi silna a proto
ji vzdy naredte.

® Ovocna Stava obsahuje vysoké
mnozstvi fruktézy (ovocného
cukru), takze osoby s cukrovkou
nebo nizkou hladinou cukru v krvi
by nemély konzumovat pfili§ mnoho
ovocné Stavy.

Cisténi

® Pfed odpojenim adaptéru vzdy
vypnéte a odpojte kuchyrisky
spotrebi¢ od elektrické zasuvky.

® Pred Cisténim adaptér zcela
rozlozte.

® Pro snadnéjsi Cisténi vzdy omyjte
dily ihned po pouziti.

® Omyjte vSechny dily v horké
mydlové vodé a potom osuste.
Nemyjte v myéce na nadobi.

® K cisténi filtru pouzijte dodany
kartacek. Filtr Cistéte opatrné,
abyste neposkodili sitko.

® P¥j isténi krytu filtru stisknéte
tésnéni tésniciho krouzku © a
sejméte. Po €iSténi nezapomernte
znovu nasadit tésnici krouzek — v
opacéném pripadé nebude stavéci
tryska diené fungovat spravné.

servis a udrzba

® Je-li napajeci kabel poskozen, musi
jej z bezpecnostnich duvodl
vyménit KENWOOD nebo
autorizovany servisni technik
KENWOOD.

Pokud potrebujete pomoc:

® s obsluhou a udrzbou pfislusenstvi
nebo

® servisem ¢i opravou,
obratte se na prodejnu, v niz jste
pristroj zakoupili.

® Zkonstruovano a vyvinuto
spole¢nosti Kenwood ve Velké
Britanii.

® \/yrobeno v Ciné.

INFORMACE PRO SPRAVNEM
SESROTOVANi VYROBKU VE
SMYSLU EVROPSKE SMERNICE
2002/96

Po ukonéeni doby své Zivotnosti
nesmi byt vyrobek odklizen spole¢né
s doméacim odpadem. Je tfeba
zabezpecit jeho odevzdani na
specializovana mista sbéru tfidéného
odpadu, zfizovana méstskou spravou
anebo prodejcem, ktery zabezpecuje
tuto sluzbu. Oddélené sesrotovani
elektrospotrebicl je zarukou
prevence negativnich vlivi na Zivotni
prostiedi a na zdravi, které zpusobuje
nevhodné nakladani, umozriuje
recyklaci jednotlivych materiél(, a tim
i vyznamnou Usporu energii a surovin.
Pro Ugely zduraznéni povinnosti
tfidéného sbéru odpadu
elektrospotrebic¢t je na vyrobku
zaskrtnuty pfislusny symbol pro sbér
tfidéného odpadu.



Az hasznalati utasitas abrai az els6 oldalon lathatok - olvasas kdzben haijtsa ki ezt az oldalt

A gylimolcsprés lagy gyimolcsok
és bogyok levének kipréselésére
szolgal.

a Kenwood eszk6z hasznalata
elé6tt

® Alaposan olvassa at ezeket az
utasitasokat és 6rizze meg késébbi
felhasznalasra!

® Tavolitsa el a teljes csomagolast!

biztonsag

® Soha ne tegye az ujjat az
adagolocsébe! Csak a
gylimolcspréshez mellékelt
nyomoérudat hasznalja!

Ne toltse tul az adagoldcsovet,
vagy ne nyomija tul nagy erével az
adagolocsovet — karosodhat az
eszkdz.

Mindig aramtalanitsa, miel6tt
megszlnteti az adagolécsében az
eltdmdédést.

Soha ne hasznalja a készilléket
télcsér nélkul!

Ne préseljen fagyott gylimolcsot
vagy zoldséget! EI6bb hagyja
felengedni!

Ne érjen a mozgo alkatrészekhez!
Ne haszndlja az eszkozt, ha a
sz(ré megseérlt.

Aramtalanitsa a késziiléket
alkatrészek fel- vagy leszerelése,
vagy tisztitas el6tt.

Tartsa be a konyhagépek kezelési
utasitasaban talalhaté tovabbi
biztonsagi figyelmeztetéseket!

Ez a készulék megfelel a
2004/108/EK szamu, az
elektromagneses zavarvédelemro|
sz616 EK Iranyelvnek és a
2004.10.27-ei 1935/2004 szamu,
élelmiszerekkel érintkezésre szant
anyagokkal kapcsolatos EK
jogszabalynak.

az elsé hasznalat el6tt...
Mosogassa el az alkatrészeket
(lasd a készllék tisztitasa).

-
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gylmolcslé kimenet

sz(ir6 fedél

sz(rd tomitégyirG

gylimolcspép szabalyozé fuvoka

FONTOS

Ha AT642 csomagot (AT643
forgokéses szeletel6t és AT644
gylimolcsprést tartalmaz)
vasarol, csak egy haz van, arra
kell felszerelni mindkét eszkozt.

gyumolcspreés

o0sszeszerelése

1
2

Tegye be a csigat a hazba!

Tegye be a sz(ir6t a hazba —
illessze a hornyolt rogzité flilet @ a
hazba!

Zarja le a szlréfedelet a rogziténél
® fogva és az 6ramutato jarasaval
ellentétes iranyban elforgatva, amig
a helyzetét jelzd vonal kdzvetlendl
a hazon |évé vonal @ ala keril.
Tegye a helyére a gyimolcspép
szabalyozé fuvokat, és forditsa el
az 6ramutato jarasaval egyezé
irdnyban, hogy zart helyzetben
régzitse.

ételkészités

Tavolitsa el a magvakat (szilva,
Oszibarack, cseresznye stb.)
Tévolitsa el a vastag héjat
(sargadinnye, ananasz, uborka stb.)
A puha héju és egyéb
gyumolcsdket csak le kell mosni
(alma, korte, spenot, sz616, eper
stb.)



a gyumolcsprés
hasznalata

1 Vegye le a lassité kimenet fedelét:
csUsztassa el a fogot @, majd
huzza meg @!

2 Huzza hatra a fogét, és tegye be az
eszkozt! Mindkét iranyban forgassa
el, amig a helyére kerdl.

3 Tegye fel a télcsért!

4 Tegyen megfelel6 edényt a
kimenetre a kifolyé gylimdlcslé
Osszegyljtése céljabol, s tegye fel
a gylimolcspép szabalyozo favékat
a pép Osszegyljtésére

5 Vagja az élelmiszereket kisebb
darabokra, miel6tt az adagolocsébe
helyezi

6 Ellendrizze, hogy a gylimolcspép
szabalyozé fuvoka zart helyzetben
van-e — forditsa el az 6ramutaté
jarasaval egyezd iranyban a
zéarashoz!

7 Kapcsoljon 2-es sebességre, és
finoman, egyenletesen nyomja le az
ételt a nyomoéruddal!

® Eltémddés lép fel, ha tul sok
élelmiszert tesz az adagolécsébe,
vagy tul szorosan nyomja bele.

® Megjegyzés: eltart egy kis ideig,
amig a gyimolcspép kezd kijonni a
gyUimolcspép szabalyozé fuvoka
elején — igy mikodik a készllék.

® Préselés kdzben a gylimolcspép
szabalyozé fuvokabdl a pép
kilokésének sebessége allithato —
forditsa el az éramutaté jarasaval
ellenétes iranyban a gyorsitashoz,
és forditva a lassitashoz.

® A kemény és rostos élelmiszerek
altalaban azt igénylik, hogy a
szabalyoz6 fuvoka nyitott
helyzetben legyen, s a puha
élelmiszerek pedig zart helyzetet
igényelnek (Ld. részletesebben az
ajanlott hasznalatot ismertetd
tablazatban!).

8 Az utols6 darab behelyezése utan
még hagyja mikddni az eszkozt,
amig a gyumolcslé kimeneten
teljesen ledll a csepegés.

a legjobb eredmény érdekében
Mindig friss ropogds gylimolcsot és
z6ldséget hasznaljon! A tulérett
gyumolcsbél és zoldségbdl
nehezebb levet késziteni, és
kevésbé egészséges.

Lassan tegye be az élelmiszert,
hogy tobb levet nyerjen!

Egyszerre legfeljebb 500 g
élelmiszert dolgozzon fel, és
rendszeresen tisztitsa meg a sz(irét
|é készités kdzben az optimalis
teljesitmény fenntartasa és a sz(ir6
eltomédésének megakadalyozasa
céljabol

Ha a gyimoélcspép nagyon nedvdus
a |é készités utan, akkor Gjra
kipréselhet6 — allitsa a maximalis
sebességre, és a gylimolcspép
favokat szabalyozza be szlkség
szerint. Kapcsolja ki, amint a pép
kezd kijonni, kezd kiszaradni, vagy
a sz(ir6 kezd eltomédni, vagy a lé
csepegni kezd ahelyett, hogy folyna
a kimeneten. Ne hagyja, hogy a
pép tal szaraz legyen, ez
eltomitheti a csigat és a szlirét, s
aztan nehezebb lesz szétszerelni.
Ha nem jon ki tobb Ié a kimeneten,
vagy a szlré kezd eltdomdédni,
ndvelje a sebességet, és nyissa ki
a gylumolcspép szabalyozo fuvokat!



az ajanlott hasznalat tablazata

sotétzold zoldségek,
pl. spenot

Gyumolcs/Zoldség | Ajanlott A szabalyozhato |Otletek és tippek
sebesség favoka
helyzete

Lagy bogyosok — Max. Zart Mosson meg mindent

malna, foldi feldolgozas el6tt!

szeder stb.

Eper 2 —Max. |Fokozatosan Vegye le a leveleket,
szabalyozza, és mossa meg jol!
amig a pép és Vagja akkora
a |é kezd kijonni  [darabokra, hogy

beférjen az
adagolocsébe. Kezdje
a 2-es sebességgel, és
emelje a maximumra,
ha a sz(ir6é hatulja kezd
eltémdédni.

Keményebb 2 —Max. |Fokozatosan Mosson meg mindent

bogydsok — szabalyozza, feldolgozas el6tt!

afonya, amig a pép és Kezdje a 2-es

tézegéafonya stb. a lé kezd kijonni  |sebességgel, és
emelje a maximumra,
ha a sz(ré hatulja kezd
eltdomédni.
Megjegyzés: Az
afonyabdl sird plré
lesz, s a legjobban
mas gylimolcsokkel
higithato.

Magmentes sz6l6 2 Fokozatosan Tavolitsa el a szarat,
szabalyozza, S mosson meg
amig a pép és mindent feldolgozas
a lé kezd kijonni | elétt!

Paradicsom 2 Fokozatosan Mossa meg jol, és
szabalyozza, negyedelje fel!
amig a pép és Megjegyzés: siirli pép
a |é kezd kijonni  |lesz folyékony rostos

gyimolcslé helyett.

Alma 2 Nyitott Mossa meg jol, és

vagja 8 darabra!
Hagyja, hogy a csiga
felvegyen minden
darabot, miel6tt
behelyezi az
adagolocsébe a
kovetkez6t.

Mango6 és 2 Zart Tavolitsa el a vastag

ananasz héjat és a magot!

Vagja kis darabokra
vagy szeletekre!

Tarackbuza és 2 Nyitott A legjobb, ha mas

gyimolcslevekkel
higitja vagy keveri az
erds ize és a kis &
mennyiség miatt.

66




annal tébb vitamin jut a
szervezetébe

Ha a gyumolcslevet tarolnia kell
néhany éraig, tegye be a hitébe!
Jobban eltart, ha belecsepegtet egy
kevés citromlevet.

Naponta legfeljebb haromszor
igyon 230 ml gylimdlcslevet,
kivéve, ha mar megszokta.
Gyermekek szamara a
gylimolcslevet higitsa azonos
mennyiségl vizzel!

A tarackbuzabdl és sotétzold
(brokkoli, spenét stb.) vagy
sotétvoros (cékla, vordskaposzta
stb.) zéldségekbdl készilt ivolé
rendkivil er6s, mindig higitani kell.
A gylimolcslé fruktoz
(gylmolcscukor) tartalma magas,
ezért a cukorbetegeknek vagy az
alacsony vércukorszintlieknek
kerdlni kell a tulzott fogyasztasat.
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Gyuimolcs/Zoldség | Ajanlott A szabalyozhato |Otletek és tippek
sebesség favoka
helyzete

Narancs 2 — Max. Fokozatosan Tavolitsa el a héjat, és
szabalyozza, negyedelje fel! Kezdje
amig a pép és a 2-es sebességgel,

a lé kezd kijonni  |és emelje a
maximumra, ha a
sz(iré hatulja kezd
eltomédni.

Kiwi 2 — Max. Fokozatosan Hamozza meg, és
szabalyozza, vagja félbe! A legjobb,
amig a pép és ha mas
a lé kezd kijonni  |gyumolcslevekkel

higitja.
Stletek tisztitas
® A vitaminok lebomlanak — minél
elébb megissza a gyimolcslevet, ® Mindig aramtalanitsa a késziléket,

és hlzza ki a dugdjat, miel6tt az
eszkozt leszereli a konyhagéprél!
Az eszkozt teljesen szerelje le
tisztitas elétt!

A kénnyebb tisztitas érdekében
hasznalat utan mindig azonnal
mosogassa el az alkatrészeket!
Minden alkatrészt meleg
mosogatoszeres vizben
mosogasson el, majd szaritsa meg!
Ne mosogassa
mosogatégépben!

A mellékelt kefével tisztitsa a
szirst! Ugyeljen ra, hogy tisztitas
kézben ne karosodjon a sz(ir6halo!
Tavolitsa el a tomitégydrit @ a
szlr6fedél tisztitasakor a tomités
Osszenyomasaval és kiemelésével.
Ugyeljen ra, hogy a tomitégy(irdit
visszategye a tisztitas utan,
kiilonben a gyilimolcspép
szabalyozé nem fog
rendeltetésszeriien miikodni.



szerviz és
vevészolgalat

® Ha a haldézati vezeték sérllt, azt
biztonsagi okokbdl ki kell cseréltetni
a KENWOOD vagy egy, a
KENWOOD altal jévahagyott
szerviz szakemberével.

Ha segitségre van sziiksége:

® a készilék hasznalataval vagy

® a karbantartassal és a javitassal
kapcsolatban,
Iépjen kapcsolatba azzal az
elarusitohellyel, ahol a készuléket
vasarolta.

® Tervezte és kifejlesztette a

Kenwood az Egyesiilt Kiralysagban.

® Készilt Kinaban.

A TERMEK MEGFELELO MODON
TORTENG
HULLADEKKEZELESERE
VONATKOZO FONTOS
TUDNIVALOK A 2002/96/EC
IRANYELV ERTELMEBEN

A hasznos élettartamanak végére
érkezett készlléket nem szabad a
lakossagi hulladékkal egyiitt kezelni.
A leselejtezett termék az
onkormanyzatok altal kijelolt szelektiv
hulladékgy(ijtékben (hulladékgydijté
udvar) vagy az elhasznalédott
készillékek visszavételét vegozd
keresked6knél adhato le.

Az elektromos haztartasi készilékek
szelektiv gyljtése és kezelése
lehet6vé teszi a nem megfeleléen
végzett hulladékkezelésbél adodo, a
komyezetet és az egészséget
veszélyezteté negativ hatasok
megel6zését és a késziilék
alkotorészeinek Gjrahaszonsitasat,
melynek révén jelentés energia-és
eréforras-megtakaritas érhetd el.

Az elektromos haztartasi készulékek
szelektiv gyljtésére és kezelésére
vonatkoz6 kotelezettséget a terméken
feltintetett athuzott szemétgyijté
edény (kerekes kuka) jelzés mutatja.



Przed czytaniem prosimy roztozy¢ pierwsza strone, zawierajaca ilustracje

Wyciskarka do owocéw stuzy do
wyciskania soku z migkkich
owocow i jagod.
przed uzyciem przystawki firmy
Kenwood

® Przeczytaj uwaznie ponizsze
instrukcje i zachowaj je na wypadek
potrzeby skorzystania z nich
przysztosci.

® Usun opakowanie.

bezpieczenstwo

® Nie wkiadaj palcow do otworu
podajacego. Uzywaj wytacznie
popychacza dotgczonego do
przystawki.

Nie przepetniaj otworu podajacego
ani nie naciskaj zbyt mocno na
produkty znajdujace sie w otworze
podajacym, moze doprowadzi¢ to
do uszkodzenia przystawki.

Przed odblokowaniem otworu
zawsze odiaczaj urzadzenie od
zasilania.

Nigdy nie uzywaj urzadzenia bez
zainstalowanej misy podajace;j.
Nie wkfadaj do urzadzenia
zamrozonych owocow ani warzyw.
Przed obrébka nalezy rozmrozi¢
produkty.

Nie dotykaj czesci w ruchu.

Nie uzywaj urzadzenia, jesli filtr jest
uszkodzony.

Przed podtaczeniem lub
odfaczeniem elementéw oraz
myciem odtacz urzadzenie od
zasilania.

Aby uzyska¢ dodatkowe informacje
dotyczace bezpieczenstwa
zapoznaj sie z instrukcjg obstugi.
Niniejsze urzadzenie jest zgodne z
dyrektywg 2004/108/WE dotyczaca
kompatybilnosci
elektromagnetycznej oraz z
rozporzadzeniem WE nr 1935/2004
z dnia 27 pazdziernika 2004 r.
dotyczacym materiatow
przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscia.

1

przed pierwszym uzyciem
Umyj czesci sktadowe: patrz punkt
‘Czyszczenie'.

legenda

ClClCCICICICICICIC)

popychacz

misa podajgca

otwor podajacy i korpus
spirala

filtr

wkiadka dystansowa

wylot soku

obudowa filtra

pierécien uszczelniajacy filtra
koncowka wylotu migzszu

UWAGA

W przypadku zakupu pakietu
AT642 (skladajacego sie z
krajalnicy AT643 i wyciskarki do
owocow AT644), do obu
przystawek dostarczany jest
jeden korpus.

montaz wyciskarki do
owocoOw

1
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Umies¢ spirale w korpusie
urzadzenia.

Zamocuj filtr do korpusu — ustaw w
jednej linii jezyczek @ ze szczeling
w korpusie.

Przymocuj pokrywe filtra
przytrzymujac wkiadke dystansowa
® i obroc jg w lewo do
umieszczenia linii bezposrednio
pod linig na korpusie @.

Zamocuj koncowke wylotu migzszu
i obr6¢ w prawo, aby zablokowac.

przygotowanie zywnosci

Usun pestki (ze sliwek, brzoskwin,
wisni itp.).

Usun twardg skérke (melony,
ananasy, ogorki, itp.).

Produkty o migkkiej skorce
wystarczy umy¢ (jabtka, gruszki,
szpinak, winogrona, truskawki itp.).



uzytkowanie wyciskarki
do owocow

1 Zdejmij zaslepke wylotu niskiej
predkosci: przesun zatrzask @,
nastepnie pociagnij @.

2 Przytrzymujac zatrzask wsun
przystawke. Przekre¢ w obie strony
do momentu zablokowania.

3 Zamocuj mise podajaca.

4 Podstaw odpowiednie naczynie pod
wylotem soku i migzszu.

5 Pokréj produkty na mate czastki,
aby zmiescity sie do otworu
podajgcego.

6 Sprawdz, czy wylot migzszu jest
zamkniety - obré¢ w prawo do
zablokowania.

7 Ustaw predko$c¢ 2 i delikatnie oraz
réwnomiernie popchnij produkty
popychaczem.

® Jesli otwor podajacy jest
przepetniony lub produkty sg luzno
upakowane, moze dojs¢ do
zablokowania.

® Uwaga: zanim migzsz pojawi sie u
wylotu minie troche czasu — jest to
normalne dziatanie.

® Podczas wyciskania soku
koncowke wylotu migzszu mozna
regulowac, aby dostosowac
predkos$¢, z ktérg migzsz jest
wyrzucany — aby zwiekszy¢
predkos¢ obré¢ w lewo, aby
zmniejszy¢, obré¢ w prawo.

® Przy wyciskaniu soku z twardych i
bardziej wioknistych owocow
zazwyczaj nalezy ustawi¢
koncéwke w pozycji otwartej, w
przypadku migkkich owocow nalezy
ustawi¢ pozycje zamknieta. (Aby
uzyskac¢ wiecej informacji, zapoznaj
sie z kartg zalecen).

8 Po dodaniu ostatniej czesci owocu
odczekaj chwilg przy pracujgcym
urzadzeniu, az wylot zostanie
oprézniony z soku.

najlepsze rezultaty

Zawsze uzywaj Swiezych owocow i
warzyw. Z przejrzatych owocow i
warzyw trudniej wycisng¢ sok, jest
on tez mniej zdrowy.

Aby uzyska¢ najwieksza ilo$¢ soku,
wolno wktadaj produkty.
Przetwarzaj nie wiecej niz 500 g
produktéw na raz i podczas
wyciskania regularnie myj filtr, co
pozwoli na utrzymanie optymalnej
pracy i uniemozliwi zablokowanie
filtra.

Jesli migzsz jest bardzo wilgotny,
mozna jeszcze wycisnaé z niego
sok — uzyj najwyzszej predkosci i
ustaw koncowke wylotu migzszu w
odpowiednim potozeniu. Wytgcz
urzadzenie, jak tylko migzsz bedzie
suchy, gdy zapcha sie filtr lub gdy
sok zacznie kapa¢, zamiast ptynaé
z wylotu. Nie dopuszczaj do tego,
aby miazsz byt zbyt suchy, moze
doprowadzi¢ to do zablokowania
sie filtra i spirali i utrudnic¢ ich
demontaz.

Jesli z wylotu soku nie ptynie sok
lub jesli filtr zaczyna sie blokowac,
zwieksz predkos¢ i otwérz
koncoéwke wylotu migzszu.



karta zalecen

dostosuj, do
wylotu miazszu
i soku

Owoce/warzywa |Zalecana Potozenie Wskazowki i porady
predkos¢ regulowanej
koncowki
wylotu
miazszu
Owoce migkkie — Max Zamknigta Doktadnie umyj
maliny, jagody itp. i przetwarzaj w catosci.
Truskawki 2 - Max Stopniowo Usun liscie i doktadnie
dostosuj, do umyj. Pokroj w czastki
wylotu migzszu | mieszczace sie w otworze
i soku podajacym. Uruchom
urzadzenie przy predkosci
2 i zwieksz do
maksymalnej, jesli tylna
czes¢ filtra zacznie sie
zapychac.
Twardsze 2-Max |Stopniowo Doktadnie umyj
owoce — jagody, dostosuj, do i przetwarzaj w catosci.
zurawina itp. wylotu migzszu | Uruchom urzadzenie przy
i soku predkosci 2 i zwieksz do
maksymalnej, jesli tylna
czes¢ filtra zacznie sie
zapychac.
Uwaga: W przypadku
jagod powstaje gesty mus,
najlepiej przetwarzac je z
innymi owocami.
Winogrona bez 2 Stopniowo Usun szyputki, doktadnie
pestek dostosuj, do umyj i przetwarzaj
wylotu migzszu |w catosci.
i soku

Pomidory 2 Stopniowo Doktadnie umyj i pokroj
dostosuj, do na éwiartki. Uwaga: sok
wylotu migzszu |jest gesty, z zawartoscig
i soku migzszu.

Jabtka 2 Otwarta Doktadnie umyj i pokroj
na 8 czesci. Przed
wiozeniem kolejnej czgsci
odczekaj, az poprzednia
dostanie sie do spirali.

Mango i ananasy 2 Zamknieta Usun twardg skoére
i pestki. Pokréj w mate
czastki lub plastry.

Warzywa lisciaste 2 Otwarta Najlepiej rozrzedzi¢ lub

i zielone, zmieszac¢ z innymi sokami

np. szpinak z uwagi na silny aromat
i niewielkg ilo$¢ soku.

Pomarancze 2 — Max |Stopniowo Obierz ze skorki i podziel

dostosuj, do na ¢éwiartki. Uruchom

wylotu migzszu |urzadzenie przy predkosci

i soku 2 i zwigksz do
maksymalnej, jesli tylna
czesc filtra zacznie sie
zapychac.

Kiwi 2 — Max |Stopniowo Obierz ze skorki i przekroj

na pot. Najlepiej wyciskac
razem z innymi owocami.
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wskazowki

® \Vitaminy rozktadajg sie — im
szybciej wypijesz sok, tym wiecej
witamin przyswoisz.

® W razie potrzeby przechowaj sok
przez kilka godzin w lodéwce. Aby
przedtuzyé swiezos¢, mozesz
dodac kilka kropli soku z cytryny.

® Nie pij wiecej niz trzy szklanki po
230 ml soku dziennie, jesli nie
jestes$ do tego przyzwyczajony.

® Sok dla dzieci rozcienczaj ta sama
iloscig wody.

® Sok z warzyw lisciastych i zielonych
(brokuty, szpinak itp.) lub
czerwonych (burak, czerwona
kapusta itp.) jest bardzo
skoncentrowany, nalezy zawsze go
rozcienczac.

® Sok z owocéw zawiera fruktoze
(cukier owocowy), wiec osoby
chore na cukrzyce lub o niskim
poziomie cukru powinny unika¢ zbyt
duzych ilosci.

czyszczenie

® Przed zdjeciem przystawki zawsze
wytgczaj urzadzenie i odtaczaj je od
zasilania.

® Przed myciem zdemontuj
przystawke.

® Aby mycie bylo prostsze, myj
elementy urzadzenia natychmiast
po uzyciu.

® Wszystkie czesci urzadzenia umyj
w cieptej wodzie z fagodnym
detergentem, nastepnie osusz. Nie
zmywaé w zmywarce.

® Do mycia filtra nalezy uzy¢
dotaczonej szczoteczki. Uwazaj,
aby nie uszkodzi¢ siateczki filtra
podczas mycia.

® Na czas mycia pokrywy filtra
zdejmij pierscien uszczelniajacy (9
Sciskajac i podnoszac uszczelke.
Po myciu zamontuj ponownie
pierscien uszczelniajacy, w
przeciwnym wypadku koncowka
wylotu miazszu nie bedzie
dziata¢ prawidtowo.

obstuga i ochrona
konsumenta

® Ze wzgledu na bezpieczenstwo,
jesli uszkodzony zostat przewod,
musi on zosta¢ wymieniony przez
specjaliste firmy KENWOOD lub
przez upowaznionego przez te
firme specjaliste .
Jesli potrzebujesz pomocy w
zwigzku z:

® cksploatacjg swojego urzadzenia
albo

® obstugg lub naprawg
skontaktuj sie ze sklepem, w
ktorym nabytes$ urzadzenie.

® Zaprojektowata i opracowata firma

Kenwood w Wielkiej Brytanii.
® Wyprodukowano w Chinach.
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UWAGI DOTYCZACE
PRAWIDLOWEGO USUWANIA
PRODUKTU ZGODNIE Z
DYREKTYWA EUROPEJSKA
2002/96/EC.

W momencie zakonczenia okresu
uzytecznosci produktu nie nalezy
wyrzucac¢ go do odpadéw miejskich.
Mozna dostarczy¢ go do
odpowiednich o$rodkéow
segregujacych odpady
przygotowanych przez wtadze
miejskie lub do jednostek
zapewniajacych takie ustugi. Osobne
usuwanie sprzetu AGD pozwala
unikng¢ negatywnych skutkéw dla
$rodowiska naturalnego i zdrowia
wynikajacych z jego
nieodpowiedniego usuwania i
umozliwia odzyskiwanie materiatéw, z
ktorych jest ztozony, oraz osiggniecia
w ten sposob znaczacej oszczednosci
energii i zasobow.

Na obowigzek osobnego usuwania
sprzetu AGD wskazuje umieszczony
na produkcie symbol przekreslonego
pojemnika na $mieci.
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CM. unnioctpaumm Ha nepegHen cTpaHuue

Vcnonb3yiiTe CoKoBbIXUMAnKy Ans
NPUroTOBIIEHUST COKa U3 MSITKUX
PYKTOB U sIroa,

Lo Havyana ucnonb3oBaHuaA
Hacaaku ot komnaHum Kenwood
©® BHumMaTenbHO NpoYTUTE U
COXpaHUTE 3Ty MHCTPYKLMIO.
® Ypaanute ynakoBky.

Mepbl
NPEeAOCTOPOXKHOCTU

® Hukorga He BCTaBnisiiTe nasnblbl B
nopatowyto Tpyoky. cnonb3ayiite
TONbKO TOMKaTesb, KOTOPbIA BXOAWUT
B KOMMNIEKT NOCTaBKN
COKOBbPKMMAIKM.

He nepenonHsiTe nogatoLyto
TpyOKy ¥ He npuknagbiBaiiTe
Ype3MepHbIX yCunuii Ans
npoTankMBaHusi NPOAYKTOB B
rofatoLLyto TpyoKy — 9TO MOXeT
noBpeaunTb Npuoop.

Bcerpa otkntovaiite npubop ot
ceTu npexzae, Yem OTCOEAUHSITb
nogatoLlyto Tpyoky.

Hukorpa He ncnonb3yite npubop
6e3 yCcTaHOBIEHHOrO NOTKA.

He oGpabaTbiBaiiTe 3aMOpPOXKEHHbIE
dpykTbl 1 oBowwy. Mpexae, yem
HayaTb 06paboTKy, pa3mMopo3bTe
nX.

He pgotparusantech o
OBUXKYLLMXCS YacTei.

Hukorga He ncnonb3yitte npuéop ¢
noBpeXAEHHbIM PUNBTPOM.
Mpexae, YeM NpPou3BOAUTL 3aMeHy
aetanen Unm YUCTKy, OTKIYNTe
npubop ot ceTu.

[ononHutensHasa nHgpopmaums o
Mepax NpefoCTOPOXHOCTH
NPUBOAUTCSI B UHCTPYKLMK K
BaLleMy OCHOBHOMY npubopy.
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[laHHOe yCTpOWCTBO COOTBETCTBYET
ovpektse EC 2004/108/EC no
3M1EKTPOMarH1UTHOM
COBMECTUMOCTH, a TaKkkKe Hopme
EC 1935/2004 ot 27/10/2004 no
maTtepuanam, npeaHasHauyeHHbIM
[NS KOHTaKTa C NULLEBLIMU
NPOAYKTaMMU.

Mepea nepBbIM UCNonb3oBaHUEM
BbImMoiiTe COKOBbRKMMATKY, Kak
onvcaHo B pasgene "Ouncrka".

KoMmnnekrTayua

CICICICICICICICIC)

@

Tonkaternb
1OTOK

nopatowas Tpybka u kopnyc
cnupanb

bunbTp

pesepByap

BbIXOHOE OTBEPCTME AJA CoKa
Kpbllka unbTpa
YNNOTHUTENBHOE KOMbLO
dunbTpa

PerynMpoBOYHbIV 3aXKUMHON BUHT

BAXHASAA UHOOPMALUA
Mpwu nokynke Habopa AT642
(cocTosiwero u3
Tepku/nomrepesku AT643 n
cokoBbbkumanku AT644), ans
obeunx HacagoK NocTaBnsieTcA
TONbKO OAUH Kopnyc.

cbopka
COKOBbIXMMAIKm

1

2

YcTaHoBUTE cnvparnb BHYTpY
kopnyca.

YcTaHoBuTe UnbTp BHYTPU
Kopryca — BbIPOBHSANTE KPENeXHbIi
knanaH @ Tak, 4Tobbl ee rHe3no
6bINO BHYTPM Kopnyca.
3abnokupyiiTe KpbiLLKy dunbTpa,
yaepxuasi pesepsyap (& u
noBopaynBas ero NPoT1B 4YacoBow
CTpenku Ao Tex nop, noka
LieHTPMpYIOLLAsa NIMHUS He OKaXeTcs
HenocpeACTBEHHO NOA NMUHUEN

kopnyca @.



4 YcTaHoBUTE perynupyroLLmia
3a)KMMHOW BMHT 1 NoBopavnBaiTe
ero no 4YacoBoW CTpenke A0 Tex
nop, noka oH He 3adpmkcmpyeTcs.

NpUroToBreHue MUK

® Ypanute KOCTOYKM (CIuBSI,
NepCuKKn, BULLHW U T.4.).

® CHUMUTE TONCTYIO KOXYPY (AbIHS,
aHaHac, orypeu u T.4.).

® [omoViTe NPOAYKTbI C MSTKOW
KOXYPOW 1 T.N. (A6noku, rpywiu,
LUMUHAT, BUHOrpag, knybHuka un
T.0.).

nopsiaoK paboThl
BaLLE COKOBbIKMMAIKU

1 CHMMUTE KPbILLKY C BbIXOQHOTO
OTBEPCTUS AN HU3KOCKOPOCTHOM
Hacafkv: cOBUHbTE 3allenky @,
3atem notsHute @.

2 YpepxuBas 3allernky, BCTaBbTe
Hacapaky Ha mecTo. MNoBopayvBanTe
ee BMpaBo BMEBO [0 TEX Mop, noka
OHa He 3adukcupyeTcs.

3 YcraHoBUTE NMOTOK.

4 YcTaHOBWTE NOAXOAALLYIO nocyay
Ans cOopkM coka nop, BbIXOAHbLIM
OTBEPCTMEM AN COKa, a TaKkke
yCTaHOBWTE pe3epByap Ans MAKOTU
nop perynupyroLLym 3aXKUMHbIM
BUHTOM.

5 PaspexbTe NpoayKTbl Ha
HebonblUne KyCOYKM, KoTopble
CMOTYT NPONTN Yepes NoAaroLLyo
TPyOKYy.

6 Yb6eauTechb, YTO perynupyoLLmii
32)KMMHOW BUHT 3aKperneH -
nosopayunBanTe ero no YacosoMn
cTpernke 4O Tex Nnop, Noka OH He
3acukcmpyeTtcs.

7 TepekntounTecb Ha BTOPYHO
CKOPOCTb W, He NpuKnagbiBas
YCUNWI, paBHOMEPHO NPOTONKHUTE
NpoAyKTbl ToNKaTenem.

® [lepenonHeHne nogatoLen Tpyoku
MW NpUKNagbiBaHne Ype3MepHbIX
YCUINIA MOXET NPUBECTU K
3acopeHuto.

® [pumeyaHune: MakoTb Ha4YHeT

BbIXOAWUTb M3-MOA PErYIIMPYIOLLEro
3aXMMHOrO BUHTa He cpa3y — 3To
HOpManbHbIV NOpsSAoK paboThl.
Bo Bpemsi npurotoBneHusi coka,
PEerynupyoLLnin 3aXXUMHOW BUHT
MOXHO MoBopayvBaTh Ans
perynupoBku o6bemMoB Bbibpoca
MSIKOTV — NOBEPHUTE MPOTMB
4aCcoBOW CTpenku, YTobbl yeunuTb
UNK No 4acoBoii CTperke, Y4Tobbl
ocnabuTb NOTOK.

Mpun o6paboTke TBepAbIX 1 bonee
BOMOKHWUCTbIX MPOAYKTOB, KaK
npaBuno, He06XoAMMO OTKPbIBaTb
perynumpyoLmin 3aXXMMHOW BUHT, a
npu o6paboTke MSArkMX NPOAyKTOB
— 3akpbiBaTh (CMm. Tabnuuy
pPeKoOMeHyeMOoro Mcrnosib3oBaHus
ONs AOMONHUTENbHON
nHcpopmaLum).

Mocne nomelleHns nocnegHero
Kycoyka B MofatoLLyto Tpyoky, He
oTkntoYaiTe npubop fo Tex nop,
noka COK He MepecTaHeT kanaTtb 13
BbIXO4HOrO OTBEPCTUS AN coKa.

ANA AOCTUXEHUs1 Hauny4Lmx
pe3ynbTaTtoB

Bceraga ncnonbe3yiite ceexwe,
HefedopMMpOBaHHbIE OBOLLM 1
pykThl. MNepecnenbie GpyKTbl 1
OBOLUM CrioXHee obpabaTbiBaThb,
KpOMe TOro, OHN MeHee MoNe3HbI.
Yem meaneHHee Bbl nogaeTe
NpoAyKTbl, TeM BonbLue coka Bbl
CMOXeTe MPUroTOBUTb.

[na nogaepxaHus onTUManbHoOw
NpPOU3BOANTENBHOCTU 1
npeaoTBpaLLEHNsi 3acopeHns
unbTpa, obpabatbiBaiite He
6onee 500r npoayKTOB 3a OAUH pa3
1 perynspHo npoyunante unsTp
BO BPEMSI MPUIOTOBIIEHUS COKa.



® Ecnu nony4eHHas MSKoTb
COOEPXKMT MHOTO BRaru, ero MOXHo
obpaboTaTb NOBTOPHO —
Mcnosb3yiTe MakcumarnbHy
CKOpPOCTb W oTperynupyiite paboty
3aXUMHoro BuHTa. Ecnu u3

OTBEPCTUS AN XKMbIXa HauMHaeT
BbIXOAWTb CyXasi MSKOTb,
3acopsieTcst QUIbLTP KU COK
HauMHaeT kanaTb U3 BbIXOLHOIO
OTBEpCTUS ANsi coka, BMECTO TOro,
4YTOGbI TEYb, BbIKMIOUUTE NpUGOP.
MsKOTb He AOMXKHA CTaHOBUTbLCS
Yyepecuyp Cyxou, NOCKONbKY 3TO
MOXeT BbI3BaTb 3acopeHue
dunbTpa U cnupanu, 4To
npuBeAeT K TPYAHOCTAM Npu
pa3bopke npubopa.

Ecnu cok npekpalyaeT BbIXOAUTb U3
BbIXOAHOr0 OTBEPCTUS ANS CoKa
nmMbo HauyMHaeT 3acopsTbCst
UNbLTP, yBENMYbTE CKOPOCTb U
OTKpOWTE perynvpyoLui
3aKVMHOW BUHT.
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Ta6n|/|u,a pekomeHgyemoro ncnoJjib3oBaHuA

nnaBHO [0 Tex
nop, NnoKa CokK 1
MSIKOTb He
HaYHYT BbIXOAUTb

®pykTbi/oBowm | PekomeHgyemas|MonoxeHune CoBeTbl n
CKOpOCTb perynupyioLiero| pekomeHaaLum
3aXXUMHOro
BUHTa
Msrkue srogbl — Makc 3akpbITO TwarensHo MoliTe 1
manuHa, obpabaTbiBaiiTe
exeBwuka v T.4. LieSIMKOM.
Kny6Huka 2 - Makc Perynupyvite Ypansnte nuctbs un

TLATeNbHO MOWTE.
Pa3spesaiite Ha Kycku
no pasmepy
nogatoLlen Tpyoku.
HauunnaiTe Ha
CKOpOCTb 2 U
noBbILLANTE ee A0
MakcumMmyma, ecnu
3aaHAA ceKums
dunbTpa HauMHaeT
3acopATbCA.

Bonee TBepable 2 - Maxke Perynupyiite TwartenbHo MoliTe 1
AroApbl — YepHuka, nnaBHO A0 Tex |ob6pabaTbiBainTe
KrtokBa u T.4. nop, noka cok u |uenukom. HauynHaite
MSKOTb He Ha CKoOpoCTb 2 U
HaYHYT BbIXOAWTL|NOBbLILLANTE ee A0
MakcumMmyma, ecnu
3aHsIs ceKuums
hbunbTpa HauMHaeT
3aCopsiITbCS.
Mpumeyanve: N3
yepHukn byaet
nony4aTbCs ryctoe
nope, NoaTomy ee
nyywe obpabaTbiBaTbh
€ Apyrummn dopyKkTamm.
BuHorpag 2 Perynupyvite Ypansnte yepeLuku,
6e3 KocTouek NNaBHO [0 TeX |TLATeNnbHO MOWTE 1
nop, noka cok u |obpabatbiBaiite
MSIKOTb He LieSIMKOM.
HaYHyT BbIXOAUTb
Momuaopel 2 Perynupyvite TwaTensHO MonTe 1
nfaBHO OO0 Tex |pa3pesaiTe Ha
rop, noka CoK U |4YeTbipe YacTu.
MSIKOTb He MpnmevaHme:
HauHyT BbIXOAUTb| BeposTHee Bcero,
BMECTO OAHOPOAHOrO
coka bynet
nony4yaTtbCs rycToi Cok
C MSIKOTbIO.
Abnoku 2 OTKpbITO TwaTenbHO MoiTe 1

paspesaiiTe Ha BOCEMb
yacTen. He nopaBavite
KycOuYeKk B MOAatoLLyHo
Tpy6Ky [0 Tex nop,
noka cnupans He
3abepeT npeablayLwni
KYCOK.
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®pykTbi/oBowm | PekomeHgyemas|MonoxeHune CoBeTbl u

CKOpOCTb perynupyioLiero| pekomeHaaLum
3aXUMHOro
BUHTa

MaHro 1 aHaHachbl 2 3akpbITo Ypansite rpybyto

KOXYPY U KOCTOYKM.
Paspesaiite Ha
HebonblLLUNe KyCOYKM
UM NOMTUKN.

Mbipen n 2 OTKpbITO PekomeHayetcs

TEMHO-3€mneHble pa3taBnsTb Mnu

OBOLLW, Hanpumep, cMelwmBaTh C Apyrumu

LwinuHaT cokamu n3-3a

CUNMbHOrO 3anaxa u
HebonbLIoro
KONMMYecTBa coka Ha
BbIXOAE.

AnenbcuHbl 2 — Makc Perynupyiite Ypansinte Koxypy v
nnaBHO [0 TeX |pa3pesaiTe Ha
nop, noka cok 1 |4eTblpe YacTu.
MSKOTb HE Hauunaiite Ha
HaYHYT BbIXOAWTb| CKOPOCTL 2 U

nosbIlWaiTe ee Ao
MakcumMmyma, ecnu
3a4HsAA cekuust
dunbTpa HauYMHaeT
3aCopsiITbCS.

Kvneun 2 - Makc Perynupyiite Ouunwaiite n
nnaBHoO [0 TeX |pa3pesaiite nononam.
nop, noka cok u |PekomeHayeTcs
MSIKOTb He obpabaTtbiBaTb C
HaYHYT BbIXOAWTL| APYTYMU hpyKTamu.

coBeTbl ©® OpyKTOBbIV COK COAEPXKUT MHOTO

BuTamMuHbl COXpaHsitoTCsl B COke
Hefonroe Bpemsi, NO3TOMY, Yem
cKopee Bbl BbINbETE COK, TEM
6onblle BUTaMVWHOB Bbl MOny4nTe.
Ecnu Bam HY>XHO COXpaHUTb COK B
TeYEHUE HECKOTbKMX YacoB,
rnocTaBbTe €ro B XonoaunbHuk. Cok
TyYylle COXPaHUTCSI, eCru Bbl
nob6aBuTe B HEr0 HECKOIBKO
Karnenb TIMMOHHOIO CoKa.

He BbinvBaiite Gonee Tpex
cTakaHoB coka no 230Mn B A€Hb,
€CIU Bbl K 3TOMY He MPUBbLIKIN.
Pasbasnsiite cok ansa neten
paBHbIM KONMMYECTBOM BOZAPbI.

Cok 13 nblpes 1 TEMHO-3e1eHbIX
(6pokKkonu, WNMHAT 1 T.4.) Unn
TEeMHO-KPacHbIX (CBEKNa,
KpacHOKoYaHHas kanycTa v T.4.)
OBOLL|Eli MOMyYaEeTCst CIULLKOM
KOHLEHTPUpOBaHHbIM. Beerga
pasbaBnsiiTe ero.
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pyKTO3bl (PPYKTOBLIN caxap),
NO3TOMY THOASIM C MOHUXKEHHbBIM
YPOBHEM Caxapa B KpOBU vnu
avabeTukam He criedyeTt UM
3110ynoTpebnsTh.

YNCTKa

Bcerga BbikntovyanTe v oTKMoYaTe
npubop oT ceTu npexae, Yem
CHMMaTb Hacagky ¢ npubopa.
Mepen unctkon pasbepute Hacagky
MOSNHOCTbLH.

[nsi obneryeHns YnmcTku, Bceraa
MoMTe aeTanu nocne
MCMONb30BaHMS.

[MpomoliTe Bce aetanu B Tensoi
MbINIbHOW BOAE, a 3aTeM AanTe um
npocoxHyTb. He moite npu6op B
NOCyAIOMOEYHON MaLUUHe.



® [Ina 04nCTKM hunbTpa
NCMonb3yiTe BXOASLLYIO B
KOMMNeKT weTky. byabTte
OCTOPOXHbI, BO n3bexaHue
noBpexaeHns ceTkn punbTpa BO
BPEMS YNCTKMU.

® [pn 04NCTKE KPbILKW PuUnbTpa,
yAaanuTe KonbLo ynnotHutens (9),
HaXkaB Ha Hero U NoTsiHyB Ha cebsi.
Y6eauTechb B TOM, YTO Bbl
YCTaHOBUNY KOMbLIO YMNOTHUTENS
Ha mecTo. B npoTuBHOM cniyyae,
perynupyowmin 3axkuMHON BUHT
He OyaeT paboTaTb NpaBuUIbHO.

O6cnyxuBaHue n
3aboTta o nokynarensax

® [Ipy NOBpEXOEHUM LIHYpa B Liensx
6e30nacHOCTM OH JOIKEH OblTh
3aMeHeH B NpeCTaBUTENBLCTBE
KOMMaHuv unum B
cneyuyanvaMpoBaHHON MacTepCcKoii

no pemoHTy arperatos KENWOOD.

Ecnu Bam Hy>xHa nomoLLb B:

® nonb3oBaHuM nNpubopom unu

® TexobCnyX1MBaHUM Unn peMoHTe
O6paTtutecb B MarasuH, B KOTOPOM
Bbl Npro6penu npubop.

® CrnipoekTupoBaHo 1 paspaboTaHo
KomnaHuen Kenwood,
CoepvHeHHoe KoponeBcTBo.

® CpenaHo B Kutae.

BAXHAA NH®OPMALIUA NO
NMPABUNbHOW YTUNTU3ALUN
W3OENUA COrMMACHO
AWPEKTUBE EC 2002/96/EC.

Mo ncreyeHnn cpoka cryxobl
n3genve Henb3as BblbpackiBaTh Kak
ObITOBbIE (FOPOACKME) OTXOAbI.
W3nenve cnenyet nepegats B
cneuparnbHbIi KOMMYHaIbHbINA MYHKT
pasgenbHoro cbopa 0TX040B MECTHoe
yypexaeHue unu B npeanpusitve,
oka3blBatoLLiee nogobHbIe yCryru.
OtgenbHas ytunmsaums 6uIToBbIX
npvbopoB NO3BOMSIET NPEAOTBPATUTH
BO3MOXHblE HEraTUBHbIE
nocneacTBus A1 OKpy»KatoLLein
cpefbl 1 300pOBbSl, KOTOPbIMM
YpeBaTa HeHagnexallast yTunmusaums,
1 NO3BONSIET BOCCTAHOBUTb
mMaTepuvarbl, BXOASLLME B COCTaBe
v3aenuin, obecrieyvBas
3HAYUTETBbHYIO SKOHOMMIO SHEPTUM 1
pecypcoB. B kayecTBe HanoMnHaHus
0 HeobX0aAMMOCTY OTAENBHON
yTUmM3aumm 6bIToBbIX NPUBOPOB Ha
n3genvne HaHeceH 3Hak B BUae
repeyepkHyTOro MycopHoro 6aka Ha
Kornecax.
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Mpiv amwé TNV avdyvwaon, TapakaAw SESITTAWOTE TNV PTTPOOTIVH ogAida 61TOU

TOPEXETAI N EIKOVOYPAPnon

XPNOIYOTIOINGTE TOV ATTOXUMWTH Yid

va PTIGEETE XUPO atrd PoAaKda
@pouTa Kal poupa.

TPIV aTTé TN XPron Tou
eapTAparog Kenwood

® AlaBAOTE TTPOCEKTIKA AUTEG TIG
odnyieg Kal QUAGETE TIG yia
HEANOVTIKA avagopd.

® A@aipéoTe T CUOKEUQTIQ.

aoc@aAcia

® Nnv Bdadete TOTE TO DAXTUAG COG
aTtnV €181k UTTOdOXT).
XpNOIYOTTOIEITE POVO TO EEAPTNU
TTHEONG TTOU TTAPEXETAI E TOV
QATTOXUPWTA.

® Mnv yepigete TNV €10IKA UTTODOXN
MEXP!I ETTAVW KAl UNV AOKEITE
utrepBOAIKR dUvapn yia va TECETE
TIG TPOYEG OTNV €10IKA UTTOOOX -
JTtropei va TrpokaAéceTte BAGRN oTO
€¢ApTNUG 00G.

® ATTOOUVOEETE TTAVTA TN CUOKEUR
TIPIV aTTOQPAEETE TNV EISIKA
utrodoxn.

® Mnv XpnNOIYOTIOIEITE TTOTE TO
€CAPTNHA XWPIG VO EXETE
TTpocapudael To dioko.

® Mnv eTeepyAdeoTe KATEWUYPEVA
@pouTa A Aaxavikd. AproTe Ta
TTPWTA VA EETTAYWOOUV.

® Mnv ayyigete KivoUueva PEPN.

® Mnv XpnOIYOTTOIEITE TO EEAPTNHA
€Av TO QIATPO £xel uTTOOTEI POOPA.

® ATTOOUVOEETE TN OUOKEUN TTPIV aTTd
TNV TOTTOBETNON ) TNV aaipean
HEPWV 1 TTPIV aTTd TOV KABapIoUO.
Avarpére oTo Bacikd BiBAio
0dNYIWV TOU TTOAUPNXAVAKNATOG VIO
TTPOOBETEG TTPOEIBOTTOINTEIG
ao@aAeiag.

® AUTHA N OUOKEUN CUPHOPQWVETAI HE
TNV odnyia Tng EK 2004/108/EK
OXeTIKA pE TNV HAeKTpOpayVNTIKA
oupBaréTnTa Kal Tov Kavoviopo EK
utr’ apiBuov 1935/2004 Tng
27/10/2004 oXeTIKG Pe Ta UNIKG TTOU
TTpoopidovTal va €pBouv o€ £TTan
HE TPOPIUA.
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TTPIV aTT6 TNV TTPWTN XPROoN

1 TAOveTe TO P€PN TNG OUOKEUNAG:
OeiTe OXETIKA TO KEPAAQIO
“KaBapiopog”.

eme€nynon cupBOAwv

e&dpTna TTieong

Siokog

€10IKr) UTTOdOXNA KAl KUPIO OWHA

OTTEIPOEIBNG KUAIVOPOG

@iATpO

Si1aTagn ouykpdtnong

£€000¢G XupoU

KAAUPPO @iATpou

OaKTUAIOG £ppNTIKOU KAEITIPOTOG

@iATpou

TIPOCAPHOZOHEVO aKPOPUTIO

TTOATOU
ZHMANTIKO
Edv ayopdoere To Trakéto AY642
(Trou atroTeAgiTal ATTO TOV KOTITN
TPpOo@ipwyv AY643 kai Tov
ammoXupwTh AY644), 8a AdfeTe
HOvo éva KUpIo owHa Yia XpRon
Kal pe Ta SUo eSapTApaATa.

OPOPO®O®OO

@

yla va
OUVAPHPOAOYNOETE TOV
QTTOXUMWTI 0aG

1 MpooapudoTE TOV OTTEIPOEIDN
KUAIVOPO 0TO KUpPIO OWUa.

2 MNpooappdaTe T0 GIATPO GTO KUPIO
OWUa - eUBUYPAUMIOTE TN YAWTTIOA
evrommopoU @ He Tn OXIoUR OTO
KUpIO OWHA.

3 Ao@ahioTe To KAAUPMA TOU GIATPOU
oTn Béon Tou KPATWVTAG TN dIGTagN
ouyKpATNONG (& KaI TIEPIOTPEYTE TO
apIoTEPOCTPOPA, PEXPIG OTOU N
YPOMUN evToTTIopoU BPeBei akpIBWG
KATW atré TNV ypauur oTo KUplo
owua @.

4 TomoBeTaTE TO TTPOCAPHOLOUEVO
aKPOPUOIo TTOATOU Kal TTEPIOTPEWTE
TO 0e§I6OTPOPA YIa VA ACPAAiCEl
oTNV KAEIoTH B€on.



TIPOETOINOTIA TPOPWV

® A@aipéoTe TO KOUKOUTGIA
(dapdoknva, poddKIva, KEPATIX
K.ATT.).

® ApaipéoTe TN oKANPr @AoUda
(TreTToVI, avavag, ayyoupida, K.ATT.).

® O TPOYEG pe HOAaKD pAoUda
KaBWG Kal 01 UTTOAOITTEG TPOPEG
Xpeiagovtal atrAd TAUOIUO (UAAQ,
axAadia, otravaki, oTagUuAia,
PPAOUAEG K.ATT.).

ylO va XPNOIKOTIOINOETE
TOV QTTOXUMWTI OOG

1 A@aipéoTe TO KAAUPPO UTTOBOXAG
XOUNAAG TaxuTNTaG: OUPETE TO
AyKIoTPO @ Kal PETE TPABAETE TTPOG
Ta £6w @.

2 KpatAoTe 10 AyKIGTPO TTPOG Ta
oW Kol EI0GYETE TO EEAPTNHA.
MepioTpéWTe TO Kal TTPOG TIg SU0
TIAEUPEG PEXPIG OTOU 0OPaAioEl OTN
0éon Tou.

3 MpooapudoTe 10 SioKo.

4 TomoBetraTe éva katdAAnAo Soxeio
OUAOYAG KATW atrd TNV £€0d0
XUHOU yIa va CUAAEEETE TO XUMO Kall
£va doxeio kKATw atd TO
TIPOCapHOlOUEVO aKPOPUTIO
TIOATOU YIO VO CUANEEETE TOV TTOATO.

5 KowTe TIG TPOYEG OE HIKPG KOPMATIO
WOTE va Xwpouv péoa atnV €10IKA
utrodoxr.

6 BeBaiwBeite 6T TO TTPOCAPPOLOUEVO
aKpPo@UOIo TTOATOU BpioKeTal oTnV
KAEIOTH BéON — TTEPIOTPEWTE TO
0eI60TPOPA YIa VA AOPANICETE.

7 Auénote TnVv Taxutnta otn Béon 2
Kal TIECTE EAAPPA TIG TPOPES
OMOIOHOPPA, XPNOIHOTTOIWVTAG TO
€¢ApTNUa TTiEONG.

® H £10ikr) uttodoxn Ba epdagel edv TNV
YEMIOETE €wg TTAVW ) €@V EXETE
TOTTOBETATEI UTTEPBOAIKT TTOCOTNTA
TPOPWV.

® Ynueiwon: Ba xpelaoTei Aiyog
XPOVOG PEXPI va apyioel va Byaivel
TTOATOG ATTO TO PTTPOCTIVO PEPOG
TOU TTPOCAPHOLOHUEVOU OKPOPYUTiOoU
TIOATOU — TTPOKEITAI VIO QUTIOAOYIKA

dladikacia.

Katd tnv mapaywyn xupou, To
TTPOCAPHOOPEVO aKPOPUTIO
TTOATOU UTTOPEI VO TTEPICTPAPET
WOTE VA TTPOCAPHOLETE TO PUBUS HE
TOV OTT0i0 Byaivel 0 TTOATOG. ATTAG
TEPIOTPEYTE TO OECOOTPOPA VIO Va
MEILOETE TN PON.

O1 oKANPEG Kal TA TTI0 IVWSEIG
TPOWYEG ATTAITOUV OF YEVIKEG
YPOMPEG TNV TOTTOBETNON TOU
TTPOCAPHOOPEVOU OKPOPUTiOU
TNV avoIkTA B€0n, VW 01 HOAOKEG
TPOWYEG OTNV KAEIOTA Béon
(AvaTpégTe aToV TTiVAKQ
OUVIOTWHEVNG XPONG Yia
TEPIOOOTEPESG TTANPOPOPIEG).

A@oU TTpooBéoeTe TO TEAEUTAIO
KOUPATI, a@riOTE TO EEAPTNHA VO
AEITOUPYAOEI PEXPI VO OTAUATATEI
va Byaivel Xupog atrd Tnv £¢odo Tou
Xupou.

yio KOAUTEPO aTTOTEAEOHATA
XPNOIPOTIOIEITE TTAVTA PPECKA
@poUTa Kal AaXavIK Pe OQIKTA
odpka. Ta uTEPBOAIKG WpIKa
@poUTa kal Aaxavikd aTuovTal
duokoAdTEPa Kal gival AiydTepo
UylEIva.

EiodyeTe TIG TPOPEG apyd yia va
TIGPETE TTEPIOCOTEPO XUUO.

Mnv eTre€epydleoTe TTEPIOCTOTEPT
atd 500 yp. TPoQWV KABE opd Kal
KaBapIZeETE TO PIATPO TAKTIKG KATA
TNV TTapaywyr xupou yia va
diatnpAoeTe TN BEATIOTN atrddoon,
KaBwWwg Kal yIa va atTo@UyETE TNV
amdéepagn Tou QiATpou.



® Edv 0 TTOATOG TTEPIEXEI OKOUA TTOAAG
uypd PETA TNV TTOPAywWYR XUHoU,
UTTOPEITE Va TOV ETTEEEPYATTEITE
gavd. XpnolyoTroInoTe T PéyIoTn
TayUTnTa Kal TTPOCapPHACTE TO
TIPOCAPHOOPEVO OKPOPUTIO
TTOATOU 6TTWG aTTaiteital. O€oTe TN
OUOKEUN EKTOG AeIToupyiag PHOAIG O
TTOATOG apxioel va Byaivel oTeyvog A
TO QiATPO apxioel va epddel ) o
XUHOG apyxioel va oTdel avTi va péel
atd TNV £€€0d0. Mnu a@noEeTE TOV
TTOATO Va oTeEyVWOoel UTTEPBOAIKA,
KaBwg auTo evdExeTal va
mpokKaAéael SITTAN amoppagn oTo
oTmelpoeldi KUAIVEPO Kal oTo
@iATPO, KABIOTWVTAG TTOAU
SU0KOAN TNV
ATTOCUVOPHOAOYNOT] TOUG.

Edv dev Byaivel kaBOAou Xupog arrd
TNV €080 XUpoU 1 €Av TO QIATPO
apxioel va @padel, augnaTe TNV
TayUTNTa KAl AvoiTe 10
TIPOCAPHOOPEVO OKPOPUTIO
TTOATOU.
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TTIVaKAG TTPOTEIVOPEVNG XPAONG

®polTta/Aaxavikd | MpoTeivopevn |Oféon Ymodeieig kai
TaxuTnTA mpooupuolopEvoy CUMBOUAEG
aKpo@uasiou
MaAakd poUpa — Méy. KAeioTn MAUveTE KOAG Kal
opéoupa, ETTEEEPYQOTEITE TA
Baropoupa K.AT. QTEPAXIOTA.
Dpdouleg 2 — Méy. MpocappodoTe AgaipéaTe Ta GUAAQ
OTadIAKA HEXPIG KOl TTAUVETE KOAG.
&Tou apxioel va Koyre oe koppdma
Byaivel TTOATOG TTOU VO XWPOuv aTnv
Kal XUHOG. UTTOBOXN. ZEKIVIAOTE e
NV TaXUTNTA 2 Kal
augnoTe oTn péyioTn
TaxUTNTa €V TO TTIOCW
HEPOG TOU QIATPOU
apxioel va @padel.
ZKkAnpoTEPQ 2 — Méy. MpocappodoTe MAUveTE KOAG Kal
poupa - HUPTIAAG, OTadIaKA PEXPIG | ETTEEEPYAOTEITE TA
KOUPOPA K.ATT. &Tou apxioel va arepaxioTa.
Byaivel TTOATOG ZEKIVAOTE PE TNV
Kal XUMOG. TaxutnTa 2 Kai
auénoTe oTn PEYIOTN
TaxuTNTa EQV TO oW
HEPOG TOU PiATPOU
apyioel va @padel.
anslwcn Ta uupTl)\Aa
TTAPAYOUV TTUKVO
TTOATO Kal gival
KOAUTEPQ €AV TO
BdAete oTOV
QATTOXUMWTN HE GAAa
@pouTa yia va
aApaIWaoEl 0 TTOATOG
TOUG.
Z1a@UuAia Xwpig 2 MpooapuodoTe AgaipéaTe Ta
KoukouTola oTadIaKA PEXPIG | KOTGAVIA, TTAUVETE
&Tou apxioel va KOAd kal
Byaiver TTOATOG ETTEEEPYQOTEITE TA
Kal XUMOG. aTEPAXIOTA.
Nrtopdreg 2 MpocappodoTe MAUveTE KOAG Kal
OTadIAKA HEXPIG KOWTE O€ TETAPTA.
&Tou apxioel va Znpeiwon: 6a
Byaivel TTOATOG Trapay6ei Tukvog
Kal XUMOG. TOATWANG XUHOG Kol
6X1 opoIoyevAG XUHEG.
MnAa 2 Avoikti MAUveTE KOAG Kal
KOWTE O€ 8 KOUPATIAL
AQr|OTE TO OTTEIPOEIDH|
KUAIVOPO va TTApEI
KGBe KOPATI TTPIV
TIPOCOETETE O ETTOUEVO
oTnv €18IKr UTTOdoXA.
Mdvyko kai 2 KAeiomn AgaipéaTe Tn okAnpR
avavdg @AoUda Kal Ta

KoukouTala. Koywte og
MIKPG KOPUATION
QETEG.
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®poUTa/Aaxavikd | MpoTeivopevn |Oféon Ymrodeieig kai

TaxuTNTA TMpooupuolOpEVOY CUMBOUAEG
aKpPOPUTiou
BAaoToi oirapiol 2 AvoIkTA Eival kaAUTepo va
Kal okoUpa APAIWVOVTAI JE
TpdoIva GAAoug xupoug Adyw
Aaxavikd, NG €viovng yeuong

TT.X. OTTAVAKI

TOUG Kal TNG MIKPAG
TT006TNTOG XUPOU TToU
TTapdyouv.

MopTokdAia 2 — Méy. MpooapuodoTe AgpaipéaTe Tn @AOUda

OTadIaKA PEXPIG Kal KOWYTE O€

&Tou apxioel va TETOPTA. ZEKIVAOTE
Byaivel TTOATOG ye TNV TaxutnTa 2 Kai
Kal XUMOG. augAoTE o€ PEYIOTN

TaxUTNTa €GV TO TTIOW
HUEPOG TOU QIATpOU
apxioel va @padel.

AKTIVIOIQ 2 — Méy. MpocappodoTe Ze@AoudioTe Kal

oTadIaKA PEXPIG KOWTE 0TN péon. Eivai
&Tou apxioel va KOAUTEPQ VO

Byaivel TTOATOG oTUBovTal Hadi pe

Kal XUHOG. aAAa @pouTta.

TIPOKTIKEG UTTOBEIEEIG

® O Bitapiveg eGagpavifovtal — 600
Mo oUVTOHO TTIEITE TO XUMO 00G
1600 peyaAUTEPN Ba gival n
TTPOGANWN BITAPIVWV.

® Edv péTrel va QUAGEETE TO XUUO
gag VIO PHEPIKEG WPEG, BAATE TOV OTO
yuyeio. Oa diatnpnbei kaAlTtepa
eQv TTPOCOETETE PEPIKEG OTAYOVES
XUHG AgpovioU.

® Mnv TriveTe TIEPIOCOTEPA ATTO TPIC
TToTAPIO XUPOU Twv 230 vy ava
NUEPQ, EKTOG €AV TO EXETE GUVNBIOEL.

® ApaiwoTe TOUG XUPOUG TToU
TrpoopigovTal yia TTaIdId e ion
T006TNTA VEPOU.

® O xupoi atd BAacTolg oIrapiol Kai
okoUpa Aaxavikd (UTTpdKoAo ,
OTTAVAKI, K.ATT.) f} KOKKIVO AaXQVIKG
(TravTgdpl, KOKKIVO AGXavo, K.ATT.)
£xouv TTOAU duvarh yelon Kai
TIPETTEI TTAVTA VO APAIVOVTAL.

® 01 xupoi @poUTWV £XOUV UWNAR
TIEPIEKTIKOTNTA OE PPOUKTOLN
(oGKyapo Twv PPOUTWV) Kal, WG EK
ToUToU, Ta ATopa pe dIaBATN A
uwnAG OdKXapPO QiJATOG TTPETTEI VO
ATTOPEUYOUV TNV UTTEPPBOAIKT)
KoaTavaAwon.
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KaBapIopog

® ATTEVEPYOTTOIEITE KOI OTTOCUVOEETE
TIGVTA TN OUCKEUN TTPOTOU
AQAIPETETE TO EEAPTNHA ATTO TO
TTOAUPN)XAavnua.

® ATTooUVOPUOAOYAOTE EVTEAWG TO
€¢dpTNUa TTPOTOU TO KABAPIOETE.

® [Ma va kaBapifovtal EUKOAOTEPQ,
TIAEVETE TTAVTO T PEPN APECWS
METG TN XprioN.

® [IAUveTe OAa TO PEPN OE KAUTH
oaTTouUVAda Kal ETTEITA OTEYVWOTE
Ta. Mnv Ta TAéveTe o€ TTAUVTPIO
TMATWV.

® XpnaoigotroinoTe Tn BoupToa TTou
TIAPEXETAI YIa VA KOBAPIOETE TO
@iATpo. MPooégTe va punv
TTpoKaAéTeTe BAGRN OTO TTAéyHa TOU
@IATPOU KATA TOV KABAPIoHO.

® A@aipéoTe TO OAKTUAIO £pUNTIKOU
KA€IoiaTOg (9 KaTd ToV KaBapioud
TOU KOAUPPOTOG TOU QIATPOU,
TECOVTAG TO BAKTUAIO Kal
a@aipwvTag Tov. BeBaiwdeite 611 0
SakTUAIO EPUNTIKOU KAEICiUATOG
€x€1 Toro0eTNOi OTN B€ON TOU
HETA TOV KABAPIOHO, S10POPETIKA
TO TTPOCAPHOJOUEVO AKPOPUTIO
oATOU d¢ev Ba AeIToupyei CWOTA.




o€pPIg Kal eEUTTNPETNON
TEAQTWV

® Edv 10 KOAWDIO £XEI UTTOOTET {NpId,
TPETTEL, yia Adyoug ao@aAeiag, va
avTtikataoTabei amd Tnv KENWOOD
1 ard €60UTIODOTNUEVO KEVTPO
emokeuwv Tng KENWOOD.
Edv xpeidleoTe BorBeia OXETIKA YE:

® TN XPAoN TN CUCKEUAG A

® 10 O£PPIG A TIG ETTIOKEVES
ETTIKOIVWVAOTE PE TO KATAOTNHPA ATTO
TO OTT0I0 AYOPAOCATE TN CUOKEUN
0aG.

® > xedIAOTNKE KAl avaTTTUXONKE aTTd
Tnv Kenwood o1o Hvwpévo
BaaiAeio.

® KartaokeudoTnke otnv Kiva.

hid

Mpo€1doTroINoEIg yia T CwWOoTH
81600 TOU TTPOIGVTOG CUNPWVA
e Tnv EupwTraiki Odnyia
2002/96/EK

270 TEAOG TNG WPENIING CWAG TOU, TO
TTPOIOV dev TTPETTEN va dlaTIBETAI e
TO AOTIKG OTTOPPIPHATA.

Mpétel va diateei o€ €I10IKA KEVTPA
SiagopoTroinuévng culoyng
QATTOPPIMPATWY TTOU 0pidouv ol
ONUOTIKEG APXEG, ) OTOUG POPEIG
TTOU TTAPEXOUV QUTAV TNV UTTNPETia.
H XwpioTr 8166eon piag oIKIOKAG
NAEKTPIKAG OUCKEUNG ETTITPETTEI TNV
ATTOQUYT] TTIBAVWY APVNTIKWV
OUVETTEILV YIa TO TTEPIBAAAOV Kal TNV
uyeia a6 TNV akatdAAnAn d16Bson
KOBWG Kal TNV avaKUKAWGN UAIKWV
a1ré Ta oTToia ATTOTEAEITAI WOTE Va
ETTITUYXAVETAI ONUAVTIKNA
€€0IKOVOUNGT EVEPYEING KAl TTOPWV.
Ma v emonuavon g
UTTOXPEWTIKAG XWPIOTAG didBeang
OIKIOKWY NAEKTPIKWY OUCKEUWYV TO
TTPOIOV PEPEI TO GAPA TOU
SI0yPAUPEVOU TPOXOPOPOU KADOU
QATTOPPIMHATWY.
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